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EMOCX

—— PROFESSIONAL CLASS

Nemox, un'Azienda moderna che ama fondere le innovazioni della Tecnologia con
la Qualita Totale per realizzare oggi i prodotti di domani.

Nemox € un produttore italiano che offre design, progettazione e produzione
d'innovative attrezzature di nicchia

« ad elevato contenuto qualitativo, tecnologico e funzionale

« per |'utilizzo sia domestico, sia presso il target professionale

La passione di Nemox per il gelato si esprime con I'ampia gamma di macchine
da gelato professionali e domestiche sviluppate e prodotte in Italia.

Macchine da gelato da casa ad accumulo, semplici ed economiche.

Macchine da gelato da casa autonome con gruppo frigorifero incorporato, con
modelli di facile utilizzo ed efficienti, fino a macchine completamente automatiche
con conservazione del gelato nella macchina!

Macchine da gelato professionali, da banco e da terra, con cestelli singoli
o multipli. Una gamma che si adatta alle esigenze di ristoranti, agriturismi,
pasticcerie, comunita.

Primi nello sviluppo di prodotti innovativi, le macchine da gelato da casa di Nemox
sono le piti copiate, senza essere mai eguagliate!

Nemox é certificata.

Il gelato e la nostra passione
oltre 6.500.000 macchine da
gelato distribuite nel mondo!

Nemox - coBpeMeHHas KOMITaHMS, COYETAIOIAsA B CBOEIT paboTe MHHOBAIL[IOHHBIE
TEXHOJIOTMY ¥ BBICOKOE Ka4eCTBO [/ CO3JIaHMs MPOJYKTOB Oy/yIIero yxe
CETOJTHAN.

Nemox sTo — mpoekTupoBaHue, paspaboTKa, MHKeHepHOe obecIiedeHne u
IPOM3BOJICTBO MHHOBAIIVOHHOTO CIIELMaIM31POBAHHOTO 060PY/IOBAHNA HA OCHOBE
Ka4yeCTBEHHbIX TEXHOJIOTUIT 1 QYHKIMOHA/MA I GBITOBOTO U IPOdeCCHOHATEHOTO
IpYMeHEHNA.

3a royipl paboThl KommaHusa Nemox paspaboraia IMPOKMIT ACCOPTUMEHT
000pyaoBaHIsA, COYETAIONIEr0 B cebe KadecTBo, GPYHKIIMOHANBHOCTD,
9KOHOMIYECK! BBHITOJJHBIE II€HBI I PETYNNPYeMYI0 9KOHOMMUKY.

Nemox criocobcrByet mpoaBinKeHno Mapku «Caerano B ViTamimy, ocyiecTsiss
HPOEKTHPOBaHIe, Pa3pabOTKy ¥ IPOU3BOICTBO CBOEI MPOAyKImN B VTamn.

Ha ceropuamnmit ;enb NemoXx ABiAeTcs BeAyIIM MYPOBBIM IPOM3BOANTENIEM
bpusepoB 1A IKeNIaTo, MOPOXXEHOTOo 1 copbeTa. JIoCTIDKeHIe 9TOTO CTaTyca CTaio
BO3MOYKHBIM 0/1aroiapsi MHHOBAIMAM, Ka4eCTBY,

(bYHKIMOHAIBHOCTH ¥ IIMPOKOMY CIIEKTPY 060PY/IOBaHN, IPEIaraeMoro K
Ipojaxe.

Moposcenoe - amo Hawa cmpacmo
6onee 6,500,000 eounuy
060pyoosanus 6v110 npooaro no
ecemy mupy!

szinda con sistoma i gestons pera quait ceriicato
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Serie Crea

............................................ [o)

Opusepbl OTIMYHO NOAXOIAT JIA 3aBefeHMil 1I060ro popMaTa: peCTOPaHOB, arpOTYPU3M, KeIITepUHT, KOHAUTEPCKIE,

HeOOoJIblIINe JOMAIIIHNE TPOM3BO/ICTBA.

Il giusto investimento che si ripaga in poche settimane di lavoro.
NEMOX rivoluziona il sistema di produzione, conservazione e distribuzione
del gelato!

Grazie alla serie di macchine CREA, produrre, conservare e distribuire il
gelato non é stato mai tanto facile!

La serie CREA & concepita per produrre automaticamente e in breve tempo
da 1 Kg. a 3 Kg. di gelato in 10 minuti circa.

Poche le operazioni da eseguire,

1 - versare gli ingredienti

2 - avviare la macchina

3 - servire il prodotto ottenuto direttamente dalla macchina al cliente!

Il resto & gestito in modo completamente automatico da un software
dedicato, sviluppato da Nemox.

Il software gestisce 4 programmi di produzione che permettono di
realizzare:

- Gelato Classico (corposo, dal gusto intenso)

- Gelato Semi-Soft (morbido, modellabile in stampi)

- Granita (con cristalli di ghiaccio ben definiti)

- Abbattimento rapido di liquidi (da +80°Ca +10°C in circa 8 minuti).

| programmi di produzione possono essere combinati a 4 programmi di
conservazione.

Il software gestisce la densita del gelato ed avvia automaticamente il
programma di conservazione prescelto, solo quando la densita del gelato
lo richiede.

La preparazione ottenuta viene conservata alla temperatura ideale per la
distribuzione.

Man mano si distribuisce il prodotto e ne diminuisce la disponibilita, si
aggiungono gli ingredienti in macchina. In circa 4/5 minuti si ripristina la
quantita desiderata.

Con la serie CREA si produce solo la quantita necessaria, evitando sprechi e
offrendo un gelato sempre fresco, cremoso, alla temperatura di degustazione
ideale.

Tutti i modelli della SERIE CREA e K sono dotati di sistema di scarico per
una facile pulizia e di pala di mescolamento in acciaio INOX con inserti
intercambiabili.

IIpaBMIbHBIE MHBECTUIINMY, KOTOPbIE OKYIIAI0TCA B TeUEHIE
HECKOTIbKMX HefleNb.

NEMOX - peBonromyoHep B 061acTu IPUroTOBIEHNS,

XpaHeHMs ¥ Pasfaun [Kenaro.!

Bnaropaps mammuam cepun CREA npoussoacTso, xpaHeHue u
pasjava MOPOKEHOTrO elle HIKOIZA He GbIIo TaKIMM IIPoCThiM!
Cepusa CREA npegHasHaYeHa [I1 aBTOMAaTUIECKOTO IPOU3BOACTBA
ot 1 kr 10 3 Kr MOpOXKeHOTO MaN copbera npumvepHo 3a 10 MunyT.

Hy>XHO BBINONHUTD BCETO HECKONIBKO il CTBUI:

1. 3anUTh MHTPEMEHTHI

2. Brmountb ppusep

3. V1 BBIATH JO3MPOBAHHBII HPOAYKT IPsAMO u3 ppusepa B

pyKu mokymaTes!

Bce ocranpHOE — IOTHOCTBIO ABTOMATUYECKMIT IIPOIIECC,
OCYIIeCTBIAEMBIIl C HOMOLIbIO padpaboTaHHOro Kommanmeit NEMOX
IIPOTPAMMHOTO 00eCIedeHy s,

[TporpamMHOe obecriedenne pa3pabOTaHO [Isl BBIIIOMTHEHNS 4
IIporpamMM NpUTrOTOBJIEHMA:

o Ixermato Kmaccuko ( HaChIIIEHHBIN, MHTEHCUBHDII BKYC)

o [TorymMArkoe MOpoKeHOe (MATKOe, MOXKET IIPUHIMATh

pasmanyo Gopmy)

o I'panuTa (C APKO BBIPAKEHHBIMM KPUCTA/IIAMU /IbjA)

« [llokoBas 3aMopo3Ka mob0ro KuaKoro mpoaykra (ot +80°C go
+10°C npn6msnTeNbHO 3a 8 MUHYT)

4 IIporpaMMbI ITPUTOTOB/IEHNA MOKHO KOM6I/IHMP()BHTB c4
IIporpaMMaMim XpaHEHUA. <Dp1/13ep yCTaHaBTII/IBaeT OHTI/IMaIII)HyIO
KOHCHUCTEHIIVIO MOPOYKEHOTO U aBTOMATIYECKN 3aITyCKaeT
BbI6paHHyIO MpOrpaMMy XpaHEHNs JIA MOJ/IeP>KaHus ONpe/leIeHHOI
KOHCHUCTeHLMN JpyKenato. [lomydenHbplil IPOJYKT XpaHUTCA IpK
TeMIlepaType ujieanbHoii Jyid pasgaun. [o mepe pasgaun npogykra,
KOMNYEeCTBO MHIPEAVIEHTOB CHVDKAETCA. VIX MOXXHO I[O6aBI/ITI) BO
¢dpusep u yepes 4-5 MUHYT KOTMIECTBO CMECH, HEOOXOAMMOE AT
paspmaun 6yger BoccranosneHo. C ppusepamu cepun CREA Bb
TOTOBUTE TOMTBKO HEOOXOAMMOE KOIIMIECTBO, IIPELOTBpALIast
M3/TUIIKI, ¥ TIO/Ty4as CBeXee [PKeIaTo ieaabHOI [/id yoTpebaeHns
TeMnepaTypr.

Bce mopenu cepun CREA u K ocHaljeHbsl ¢IMBHOI CUCTEMOI A1
JIETKOV OYMCTKM ¥ JIOMACThI0 CO CMEHHBIMIU HacagKaMI.



HoBuka
Macchine per gelato da terra HanonbHbll gppusep

gelato MK crea plus

. XapakTepuCTUKI

: 45x59,5x105 cm

o TOkr

. 220V-240V 50Hz/1 - 1300W
;. IIpoM3BOEMTENLHOCTE

: 3r (3,6m) - 10/12 mu
: 12k (17n) - 1 vac
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Macchine per gelato da terra HanonbHbil ppusep

gelato 5+5K TWIN crea

© 66x43,5x105 cm

© 83k

. 220V-240V 50Hz/1 - 1300W

;. IlpousBopyTenLHOCTD
2x1,25 kr (2x1,75n) - 12/15 MuH
© 2x5kr (2¢7 1) - 1 vac

: Xpanenue

gelato 10K crea

: XapakTepUCTUKM

: 45x59,5x105 cm
D 69kr
: 220V-240V 50Hz/1 - 1100W

: IIpousBopuTENnHLHOCTD

© 2.2k (3n) - 10/12 muH
: 10« (14n) - 1 vac
. Xpanenne




Macchine per gelato da banco HacmonbHbil gppusep

gelato SIK SC crea

gddko SKse

: XapaKTepucTuKm

© 46,5x48x39,5 cm
L 34Kg
. 220V-240V 50Hz/1 - 650W

1,25 Kg (1,75) - 12/15 min
: 5Kg(7)- 1h
: XpaneHue

gelato 6K crea

: XapakTepUCTUKN

: 58x53x45 cm
: 49Kg
. 220V-240V 50Hz/1 - 800W

: IIpousBopuTenbHOCTD

L 1,75 Kg (251) - 12/15 min
© 7Kg (10)- th
. XpaHeHnue




La serie di macchine da gelato che... seguono le tue esigenze!
Cepust ppusepos, komopuie ... COOMBENCMBYION BAUUM NOMPeOHOCHAM!

Queste macchine da gelato ad alta efficienza sono inserite in un carrello con ruote dalle finiture e design molto curati.
Il carrello € inoltre dotato di mobiletto per riporre quanto necessario al servizio.

Un'interessante idea per portare la macchina da gelato dove necessario, facile da trasportare e bella da mostrare.
Queste caratteristiche rendono questa serie di macchine ideali per il catering.

.

.

. Ot BBICOKOaDDEKTUBHBIE PPU3EPHI BCTPOEHDI B TENEKKY C OYeHb CTVIBHBIM [IN3AITHOM, MJI€aTbHO TOIXOMAT
] s Kefirepunra. Tenmesxka Takoke 060pyzoBaHa mKadoM A XpaHEHMA TOTO, YTO HEOOXOAMMO st
.
.
.
.
.

obcmyxuBaHus. Vizes B ToM, 4TOOBI UCIIONB30BaTh GpuUsep TaM, Ifie 9TO HeOOXOMMMO, IETKO HepeMelaTh u
KPacuBo MPernojHecTy. OTa XapaKTepUCTHKa JienaeT Gppusep ueanbHbIM /I KeliTepyHIa.




gelato
&K T-mobile creq

;. XapaKTepuCTUKI

: 60x60x100 cm

97 kr

: 220V-240V 50Hz/1 - 800W
c0e

: IIponsBopuTEeTPHOCTD

1,75 kr (2,5n) - 12/15 My
: Txr(10n)-1vac
: XpaHneHue

-----

3

gelato
5K T-mobile creq

;. XapaKTepuCcTHKI

: 60x60x100 cm

82 kr

: 220V-240V 50Hz/1 - 650W
c0e

: IIponsBogMTEeTbHOCTD

© 1,254 (1,75 1) - 12/15 MuH
: 54 (7n)-1vac

: XpaHeHue

Cepusa T-Mobile

Macchine per gelato su carrello MobunbHbiii ppusep
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Macchine perfette per ristoranti di tutte le dimensioni, catering, comunita, pasticcerie, piccoli caseifici.

Amu modenu udeanvHul OIS pecmopanos n60zo pasmepa, Ketimepuread, KOHOUMEPCKUX, HEOOTbUAUX

npou3800CcMEeHHbIX NPeONPUSINULL

La serie K & concepita per produrre da 1 Kg. a 3 Kg. di gelato in tempi
brevissimi.

Macchine ad alta efficienza, di facile uso. A ciclo ultimato si estrae il gelato
per il servizio o per la conservazione.

Il funzionamento & meccanico, la manutenzione ¢ quasi nulla!
Linvestimento & limitato e si ripaga in poche settimane di lavoro.

La gamma si compone di:

- un mantecatore da banco ad alta efficienza, per la preparazione di gelati,
sorbetti, granite, frozen yogurt. Dotato di controllo di densita che ferma il
motore di mescolamento quando lo sforzo & eccessivo.

- un mantecatore da terra su ruote, dotato di estrazione frontale, cosi da
gestire in modo semplice e veloce la produzione di volumi di gelato anche
importanti.

Tutti i modelli della SERIE K sono dotati di sistema di scarico per una facile
pulizia e di pala di mescolamento in acciaio INOX con inserti intercambiabili.

© 0 0000606000000 0000000000000 000000000 00 00

© 0000000000000 0000000000000 000
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C nomompio ¢ppusepos cepun K Bbr MoxxeTe ponssoants ot 1 Kr. go
3 KI. MOPOXKEHOTO 32 O4YeHb KOPOTKOe BpeMs.

910 BbICOK03(PEKTUBHBIE MALINHBI OYEHb IIPOCTHIE B
UCIIONb30BaHNM. B KOHIIe I[VIK/Ia IPUTOTOB/IEHI HY)KHO BBITPY3UTD
TOTOBOE MOPOJKEHOe [/ Ja/IbHeNIIIell ofjayl VI XpaHeHN .
Py4Hoe ympajieHue, MUHUMAIbHOE OOC/Ty>KMBaHNeE.

VHBecTnIuN, KOTOPBIE OKYNAIOTCA B TeYeHNe HeCKOTbKNX HefleNb.
AccoprumeHT (ppusepos:

- HaCTOJIbHBIEe pU3epbl A/is1 puroTosneHns gelato, copGera,
3aMOPOKEHHOTO Jforypra. OCHaIlleHbl YCTPOICTBOM KOHTPOJLA
IUIOTHOCTYI, KOTOPOE OCTaHaB/INBAET ABIUTATe/Ib IPY IIPEBBILICHIN
KPYTAIIEro MOMEHTA.

- HaIlOJIbHbIE MOJIe/IN Ha KoJIecaxX ¢ ()pOHTATbHOI BBITPY3KOIL
MOPOYKEHOTO, /151 GBICTPOTO MPOU3BOACTBA GOMBIINX 06BEMOB.

Bce Mopienu ocHaeHbl CTIMBHOI CUCTEMOI 71 JIETKOM OYMCTKY U
nomacTpio 13 Hepykasetomtert cramu INOX co cMeHHBIMM HacafiKaMIL.

© 0 0000606000000 0000000000000 000000000 00 00

© 0000000000000 0000000000000 000
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gelato BK sc

: XapakTepucTiKn

: 46,5x48x39,5 cm
© 33kr
: 220V-240V 50Hz/1 - 600W

© 1,25 k7 (1,750) - 12/15 MuH
© 547 (7n) - 1yac

Macchine per gelato manuali ®pusepsbl ¢ py4yHbIM ynpasaeHuem

gelato 12K

[ ]

: XapaKkTepuCTHKI

. 45x73x105 cm
L 76 kr
: 220V-240V 50Hz/1 - 1300W

© 2,5k (3,6n) - 10/12 mun
© 12k (17n) - 1 vac

'nlo.l.l. ﬂnlg'_(

o (AR
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Cepus Touch

Macchine studiate per ristoranti di piccole e medie dimensioni, che vogliono una attrezzatura davvero professionale.

Omu modenu paspabomarvl 071 HEOOTLUUX PeCNOPAH08, OIS KOTOPLIX 8aieH NPOPeCcCUOHATIbHBLTL Pe3ybman.

Serie superautomatica con touch screen.

E' sufficiente sfiorare il tasto ON per avviare il ciclo di produzione e di
conservazione automatico.

| tempi di preparazione e le fasi di conservazione sono stabiliti dal software
della macchina, in funzione della lettura costante di temperatura ambiente
e densita della miscela.

Quando il gelato raggiunge la massima consistenza possibile, grazie alla
continua sorveglianza dal software, la macchina passa in funzione di
conservazione.

Sono disponibili cinque livelli di conservazione, selezionabili in ogni
momento durante la fase di mantenimento del gelato (dalla consistenza piu
morbida a quella piti dura).

Il gelato puo essere conservato in macchina per un periodo di 8 ore,
trascorse le quali la macchina si spegne automaticamente.

Il software si caratterizza inoltre per una funzione Pausa che puo essere
attivata sia durante la fase di preparazione che di conservazione del gelato.
La funzione Pausa e segnalata da un avviso acustico ogni 10 secondi.

Tutti i modelli sono dotati di cestello estraibile e pala in acciaio Inox con
inserti intercambiabili.

I10/1HOCTBI0 ABTOMATHYECKUIT IIPOLLECC IIPUTOTOBIEHNS

Y XpaHeHNs [KeTIATO 3aITyCKAeTCst OJHOI KHOIKOIA.

«YMHas» TaHe/Ib yIpasiaenns u Bcrpoennoe 110 aBromaTnyecku
OIIpe/ie/INT KOHCUCTEHINI0 06pabaTbiBaeMblxX

MHTPEVEHTOB, Oy/ib TO IXKe/IaTO, MATKOe MOPOXKEHOE,

copber MM 3aMOPO>KEHHBbII IOTypT.

Korpa cMech jocTuraer MakCuMaIbHON KOHCUCTEHINY,
OIIpe/ie/IeHHOI MPOTrPAMMHBIM O0ecedeHneM, anmapar
HePeKTIOYaeTCs B PeXXUM XpaHeHus. [JOCTYIIHO IATh yPOBHelt
XpaHeHus, KOTOpPble MOXKHO YCTAHOBUTD B II0001 MOMEHT BO BpeMst
xpanerns (ot 6oree MATKOI 10 6071€€ KECTKOI KOHCUCTEHIINMN).
Gelato MOXHO XpaHUTD B MallNHe B TedeHIe 8 4acoB, OCTIe 4ero
(pusep aBTOMATIYECKI OTK/II0YAETCS.

ITporpammHoOe obecriedenne Taoke nmeer Gy IIAY3A,
KOTOPYIO MOXXHO aKTVMBMPOBATb BO BPEMsI IPUTOTOBIEHNS WII
xpaHeHust Mopoxxenoro. O6 akrusauun ¢yuxuun [TAY3A dpusep
Gyner CUrHa/IM3MPOBATh 3BYKOBBIM CUTHANIOM Kakible 10 cekyHp.
Bce Mopienit ocHalLeHbI ChbeMHOJ1 Yalleil. JIOIacTb U3 HepiKaBerolieit
cramu INOX co cMeHHBIMY HacajKaMu.




Cepna TOUCH
Macchine per gelato da banco HacmonbHbie pusepsi

gelato 3K touch

-
P X ° Y
: AapaKTepUCTIKK &
: 34x43x25 cm :N x&;. .

: ——
. D21k .
: 220V-240V 50-60Hz/1 - 350W
...mw'”.'}:ﬁ: : %
l""”'":ml" : IIpousBORUTENBHOCTH
i ' B rprroats
T L 0,84 (1,2n) - 15 M
5 L 3k (48n)- 1 vac - —
eI \ : XpaHeHue
IS a00000 . > k "
: ABTOMaTH4ECKOE
elato LK touch
9 ""\\
: XapaKTepucTHKM
© 41,5x41,5x30 cum
© 25kr
. 220V-240V 50-60Hz/1 - 400W
: IIponsBoguTeIbHOCTD

S 1kr(1,4)- 15 MmH

] ¢ 4r(5,6n)-1vac

Rl — . XpaHeHue . —
T 2 0000

........«um!l!: © ABTOMaTMyYECKOE '
Miongny; (P10 0 ORickOSEN I ccccccccceereeresneseseeeseeeeenien.
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Cepusa Chef

Tt e, o

Macchine pensate per chi si affaccia al mondo del gelato nel settore Ho.re.ca., macchine semplici ed economiche.

Mawunvl, co3danHvle 018 mex, Ko crankuéaemcs ¢ MUpom mopoxcerozo 6 ceemenme HORECA, npocmuie u

SKOHOMUHUHDBLE PPU3EPDL.

©0 © © ¢ 0 0 0 0 0000000000000 000000000000000 000

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

Di dimensioni compatte questa ¢ la serie pill economica pur avendo la
carrozzeria in acciaio inox e la funzione di conservazione in vasca del gelato!

Queste macchine hanno due opzioni di funzionamento.

Modalita manuale:

accendere |'impianto frigorifero e di mescolamento.

Quando il gelato € pronto I'operatore puo azionare il tasto di
conservazione, che attivera un ciclo automatico di conservazione.

Se |'operatore si dimentica di azionare il tasto di conservazione ed il gelato
dovesse diventare troppo duro, il controllo di densita disattivera I'impianto
di mescolamento. Il compressore continuera a erogare freddo ed il gelato
lasciato nel cestello diverra molto duro.

Nel caso il motore della pala non di fermasse, il ciclo di conservazione si
attiva automaticamente dopo 90 minuti dallaccensione.

Modalita automatica:

attivare semplicemente il tasto conservazione. Questo azionera un processo
automatico di produzione e conservazione del gelato.

Gli ingredienti verranno mantecati e, a gelato pronto, nel momento in cui il
sensore di densita fermera il movimento della pala, il software attivera il ciclo
di conservazione.

Se il controllo di densita non dovesse intervenire, il ciclo di conservazione
si attivera automaticamente 45 minuti dopo la prima accensione della
macchina.

Tutti i modelli sono dotati di cestello estraibile.

© 0 0000606000000 0000000000000 000000000 0000

© © 0 0 0000000000000 00000000000000000000 00 00

90 © 0 0 0 0 0000000000000 000000000000000000 00

VineanbHbit ppusep a1 Havaaa paborsl B cermente Ho.Re.Ca.,
HO3BO/IAT C MUHMMAIBHBIMI PACXOAMIL IIOIIPOOOBATH Ce0s1 B Mupe
MOPO>KEHOTO 1 copbera.

Dpusep MMeeT KOMIIAKTHbIE Pa3MepBbl, 9T caMasi SKOHOMUYHAs Cepus,
HECMOTPA Ha KOPITyC 13 Hep>KaBeIolell CTa/ii ¥ aBTOMaTU4eCKIit
peXxuM xpaHeHs!

Dpusep umeer 2 pexximMa paboThI:

Py4yHnoe ynpasnenue.

Hy>kHO BK/TIOUNTD KOMIIPECCOP ¥ CUCTEMY OX/IAK/ICHYIA.

Korza cMech roTOBa, OIEpaTOp MOXKET AKTHMBMPOBATH PEKIM
XpaHEHNA.

Ecru BbI 3a6y/ieTe akTUBMPOBATH PEXXUM XPAHEHNS 1 MOPOXKEHOE
CTaHET CIMIIKOM TBEPJbIM, PEryIATOP IIOTHOCTI OCTAHOBUT IIPOIIecc
Bpalenys nonactu. Kommpeccop npofo/mpKuT paborars, CMech B yaliie
nepeMepsHeT. EC/i I0nacTh He OCTAaHABUTCA, TO LMK/ XPAHEHILA
aBTOMATHMYECKN aKTUBUPYeTCs Yepe3 90 MUHYT IIOC/Ie BKTIOYEHNA.
ABTOMATHYECKIT PEXNUM PaboThI:

AKTUBUPYIiTe KHOIIKY ABTOMATIYECKOTO IMK/IA IIPUTOTOBIEHS I
xpaHenns. VIHrpenmenTs! GyIyT B3OUTDI, 1, €C/IY KOHTPOJIb IJIOTHOCTI
OCTaHOBUT JIONACTD, IIPOrPAMMHOe 0becIieyeH e HauHeT UMK/
XpaHEHNA.

Ec/ KOHTPO/Ib IVIOTHOCTY He BMEILVMBAETCS, LIK/I XPAHEHNS
ABTOMATNYeCKH HAauMHACTCA depe3 45 MIHYT 1ocie mepBoro
BK/TIOUEHVS MAIMHBL Bce MOJie/N OCHAIIeHbI CheMHOI Yalllelt.

© 0 0000606000000 0000000000000 000000000 0000
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Cepwst Chef
Macchine per gelato da banco HacmonbHbie ghpu3sepsbi

gelato CHEIF 3L %

» | ! XapaKTepuCTHKIX ( !-’ '~§~ ;
. —_— 5 A y

40x32x30 cm

T\‘_ _—— v 5ar .

© 220V-240V 50-80Hz/1 - 200W

. lato CIHEF 3L : .
¢ T Arowire ;. Hpoussopuremsrocts -
@ © 0,85k (1,5m) - 30/35 Muk

@ : 1,7k (3n) - 1vac

gelato CIHEF 5L

: XapakTepuCTUKM

: 45x32x31,5 cm
D 22«kr
© 220V-240V 50-60Hz/1 - 280W

: IIpousBoaNTENHHOCTD

© 1kr (1,5m) - 20/30 MuH
: 2k (3n) - 1yac

. Xpanennue

15
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Nemox propone una gamma di conservatori espressamente studiati per il gelato.

Nemox npednaeaem psi0 sumpur 07151 XpAHEHUS MOPOHEHOO.

Per completare il ciclo che va dalla produzione al servizio, Nemox propone
una gamma di conservatori espressamente studiati per il gelato.

Si tratta di attrezzature dal cuore altamente tecnologico che rispecchiano, in
una dimensione adatta al settore Ho.re.ca., le caratteristiche tecniche dei
migliori conservatori per gelateria.

La gamma si compone di:

- una vetrina refrigerata verticale, adatta a bar o coffee shop

- un conservatore da buffet senza collegamento alla rete elettrica, che
mantiene il gelato per circa 2 ore, perfetto per piccoli catering

- un conservatore da banco ventilato, adatto a ristoranti di tutte le
dimensioni, catering, agriturismi e pasticcerie.

- un conservatore a Pozzetti con esclusivo sistema IFS (Individual Foaming
System), ideale per chi ha un buon consumo di gelato, come un piccolo
laboratorio di gelateria, un bar, un caseificio o un importante catering.

© e 0060606000000 0000000000000 00 000

6 6 06 0600000000 0000000000000 00 00

YT06bI 3aBepLINTD LKL OT IIPOM3BOACTBA 10 peanm3anuy, Nemox
pejyIaraeT psifi BATPUH Il XPAHEHNA MOPOXKEHOTO.

9TO BBICOKOTEXHOIOTMYHOE 00OPYLOBaHIEe, KOTOPOE MMeeT rabapuThl
Hanbostee mopxopsLe As cermenta Ho.re.ca.

AccopTuMeHT 060py/IOBaHMIA:

- BepTMKA/IbHAs MOPO3MIbHAS BUTPIMHA, IOJAXOMSIIAS /I TOOBIX
6apoB mmu Kade;

- BUTpMHA -0ydeT, He TpebyeT MOTKIIOYEHN K CUCTEMe
3nmeKTpocHabkeHmA. COXpaHUT MOPOXKEHOe B TedeHne 2 4acoB IpK
VIJIea]IbHOiI TeMHepaType Imofa4yl, OTINYHOE pEelIeHne A1d
HeOO/IbIIIOTO KelfTepIHTa.

- BEHTW/IMPYeMasi HACTO/IbHAST BUTPUHA, OAXO/SIIA [Is1
PpecTopaHoB I60Tro pasMepa, KeiiTepuHra, Kade 1 KOHAUTEPCKIX.

- BurpuHa Pozzetti, ocnaiennas sxckmosusHoit cucremoir IFS
(Individual Foaming System). VeanbHO mOAXOMUT /ISt MECT €
XOpPOIIMM 06beMOM IPOJAK MOPOXKEHOTO, 6apOB, KPYITHOTO
KeliTepuHra.

© e 0060606000000 0000000000000 00 000



sweetY pozzeth

 J

: XapaKTepuCcTUKM

: 60x60x100 cm

77,80 kr

: 220V-240V 50-60Hz/1 - 300W
c0e

-12°C/-18°C

. BmectuMocTh

8x3,7n unn 4x7,1n (scero 30n)
. Betunupyemas

Butpuna s Mopo>keHoro

Conservatori per gelato lato storage cabinets

Y magec pro 100

: XapaKTepuCTUKN

98x50,5x36 cMm
: 43,35kr
: 220V-240V 50-60Hz/1 - 300W

:-12°C/-18°C

: BMmecrumoctb

© 4x2,5n (8cero 101)
: Betvnupyemas

magic pro 903

¢ XapakTepuCTUKNI

: 53x43,5x94,5 cm
: 56,70 kr
: 220V-240V 50Hz/1 - 270W

L 10°C/25°C
: Bmectumoctn

© 641, 3 shelves
. Betunupyemas

fFantasia buffet

"

: XapaKTepucIuKu

© 67,5x30x30,5 cm
© 1240 kr
. BmectumocThb

17



Frix air

....................................... o
Frix Air, il prodotto perfetto per la cucina di alto livello, ma anche per il bar che pud offrire un prodotto di altissima qualita, preparato in un minuto.

FRIX Air udeanvras mawuna ons "svicoxoti kyxHu'", udeanvHo nooxooum 0ns 6apos/kage, komopovie Mo2ym npednoiums 6711004

8vlcouatiuie2o YPOBHA npu2omosieHHoe 6cezo 3a OaHy MUHymy..
I/

: R A
3 _““HL““:"*;\&\\N\\\\X-‘} ':\\\\\\

P

W

Frix Air, ngeanbHoe o60pygoBaHie Ajis1 060T0 pecTopaHa, 60IbIIOro
WM MaJIEHBKOTO, BBl CMOXKeTe IPEeJIOXKUTD OII0[0 BBICOKOI KyXHI
[IPUTOTOB/IEHHOE B T€UeHNe OHOI MIHYTHL.

Frix Air, 61arogapsi KOMOMHUPOBAHHOMY J€JICTBIIO HOXa C BBICOKUM
RPM (ko071-Bo 060pOTOB B MUHYTY) 11 BbICOKOMY JaB/ICHNIO, TIO3BOJIAET
06pabaThIBaTh IIPeABAPUTEIBHO 3aMOPOKEHHHBIE MHIPEVEHTHI I
HOJTy4aTh MJeATbHBII IPOSYKT 32 KOPOTKOE BpeMs.

Omnepaiyst 6bICTpast U IPOCTast, MHIPEAMEHTHI IIOMELIAIOTCS B
MOPOSWIBHIK WM LIOKEp U XpaHATCs npu Temmneparype -20 © C.

ITo sampocy, Frix Air o6pabarbiBaeT 3aMOPO>KEHHbBIE MHTPEMEHTBI C
pabounM LUMK/IOM B {Be MUHYTSI (start) win ogHa MuHyTa (yCKOpEHHBII
LIMK/I) B 3aBUCHMOCTH OT TOTO, KaKOil pe3y/IbTaT Bbl XOTUTE [IOTYIUTb.
3a KOpOTKOe BpeMsI BbI MOXKeTe IPUTOTOBUTH pasHooOpasHble Ormiofa
OT 3aKYCKM JI0 flecepTa: Mycc, COpbet, MOPO>KeHOe, COYCBI, CYIIbL,
KOKTEJ/IV M1 3aKyCKIL.

EcTb TO/IBKO OJJHO OrpaHiYeHMe - 9TO Bala panTass!

Frix Air, I'attrezzatura che non pud mancare in ogni ristorante, piccolo o
grande che sia ma anche per il bar che vuole offrire un prodotto di altissima
qualita, preparato in un minuto.

Frix Air, tramite I'azione combinata di una fresa ad elevato RPM e di
una pompa ad alta pressione, lavora ingredienti congelati negli appositi
contenitori, consentendo di ottenere un prodotto perfetto in poco tempo.

Il funzionamento é facile e veloce, basta inserire gli alimenti negli appositi
contenitori e riporli in congelatore o abbattitore sino a raggiungere una
temperatura di -20°C.

Alla richiesta, Frix Air lavora il prodotto congelato con un processo di
lavorazione che pud durare due minuti (start) o un minuto (fast), a seconda
del risultato che si vuole ottenere.

In pochissimo tempo si possono ottenere una varieta di preparazioni, che
spaziano dall'antipasto al dolce: mousse, sorbetti, gelati, salse, zuppe,
cocktail e stuzzichini.

L'unico limite ¢ la fantasia!

© © 0000606000000 0000000000000000000000 0000
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Attrezzatura innovativa NHHosayuoHHoe obopydosaHue

Frx air

: 20,5x33x49,5 cm
VAN
: 220V-240V 50-60Hz/1 - 600W

150 mn
: CKopocTh B30UBaHUsA

: 2000 rpm
: JlaBneHme

. CTanbHeoi Hox
. Hox ans B36UTMS CANBOK

2
: 1
. PeanHOBbIi1 yNnoTHUTENOb 2
: CrarnbHol noAcTakaHHuK 2
- CTakaHuuKy C KpbilLkamm 5

1

. YCTPOWMCTBO ANs CHATUS HOXa
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Conymcmeyrouwee obopydosaHiue

Attrezzature complementari di afta qualita, che possono spaziare dal bar, al ristorante, alla piccola gelateria alla gastronomia.

BoicokokauecmeenHoe conymcmayiousee 060py0osanue 075 UCNONb30BAHUS 6 6aPax, pecrnopanax, Hebonvuiux

Ka@e—mopoyffei-ibtx u cneuua/zuwpoeaHHbzx Mmaza3uHax.

Nemox non € solo gelato. Nemox offre anche una selezione di attrezzature
complementari di alta qualita, per utilizzo che spazia dal bar, al ristorante,
alla piccola gelateria, alla gastronomia.

Nemox - 3To He TONMbKO PO MOpokeHOoe. NemoX Takxke mpeyraraer
IIPOKMIT BBIOOP BHICOKOKaYeCTBEHHOTO JIOIOTHUTETLHOTO
06opynoBaHms i 6apOB, PeCTOPaHOB, HeGOMbIIMX Kade-
MOPO>KEHBIX 1 CHeIMa/TN3MPOBAHHBIX Mara3iHOB.

ACCOPTUMEHT COCTOUT M3:

- Anmapar /1A IpUroTOBIeHNA B3GUThIX CIMBOK. Ero
OCHOBHBIMI 0COOEHHOCTSIMI ABJIAIOTCS PETY/IMPOBaHIIe II0TOKA

.
.
.
.
La gamma si compone di: :
.
.
N BO3AyXa 1 CIMBOK, a TAK)XKE€ BO3MOKHOCTD EMOHTaXKa KaXKJ[0To
.
.
.
.
.
.
.

- un sofisticato Montapanna, che ha i sui punti di forza nella regolazione
sia dell'afflusso di aria che quello di panna, e nella possibilita di smontare
ogni singolo componente per garantire la massima igiene ed efficienza.

- un fabbricatore di ghiaccio, piccolo, intelligente, senza necessita di
collegamento alla rete idrica.

- una gamma di abbattitori di temperatura di altissima efficienza,
prodotti ormai indispensabili per qualsiasi tipo di cucina

KOMIIOHEHTa Jisi 00ecriedeH st MaKCUMAJIbHO TUTHMEHBI U

3¢ deKTUBHOCTH.

- JIporeHepaTop, MaseHbKIIA, LIYCTPBIL, 6e3 HeOOXOAUMOCTI
HOJIK/TIOYEH A K BOJIOIPOBOJY.

- ACCOPTVMMEHT BBICOKOIIPOU3BOAUTE/IbHBIX IIOKEPOB, KOTOPbIE
CerojiHsA HeoOXOAMMBI Ha /IF060¥1 TPOPeCcCHOHATbHOI KyXHe.

20



ConyTcTBylowee obopyaoBaHue

Free standina aelato machines MoposiceHoe u causku

ice cube tech

: XapaKTepuCTUKI

: 36x40x42 cm
2 16k
© 220V-240V 50Hz/1 - 160W

EMKOCTD 1151 BOTIBI

: ByHKkep mis 1bga

Beeedecesaiensessasessssssannas .

wippy 2000

: XapaKkTepuCTUKI

© 25,5%56,5%47 cM
D 28kr
i 220V-240V 50Hz/1 - 520W

Cream Capacity

........................
..........................
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© 79x84x85 cm
D98 kr
1 220V-240V 50Hz/1 - 449W

© 5GN1/1 H 40mm
* Makc. KOJI-BO eMKOCTelt

6 (5n 165x360x120 mm)
: BbIxopHas HIOKOBas 3aMOpO3Ka

© 15k +90°C/+3°C (t=90')
© PasMoposka
: USB output

ConyTcTByiouiee obopysoBaHue

: 65x60x54 cm
S4kr
: 220V-240V 50Hz/1 - 510W

© 3GN1/1 H40mm
¢ Makc. KOI-BO eMKOCTel

© 2/5n (165x360x120 MM)

. BpIxopHasA LIOKOBas 3aMOpPO3Ka

L9 +90°CH3°C (=90)
PasmMoposka
- USB output



Bvimosble KomMnpeccopHbvle MOPOHCeHUUDBL

Un'ampia gamma di gelatiere domestiche, studiate e sviluppate per ogni gusto e necessita.

ITupokuil accopmumenm MOpoXeHUY, O/ UsyueHus u npob Ha n1060tl 6Kyc u 05 1100bIX nompedHoOCmel.

Avete mai desiderato di fare il gelato in casa?

Se la risposta € si, Nemox ¢ il partner ideale, con un'ampia gamma di
gelatiere domestiche, studiate e sviluppate per ogni gusto e necessita.
Dalla grande esperienza come produttore di macchine per gelato
professionali, Nemox porta tutta la tecnologia professionale all'interno
delle gelatiere domestiche, garantendo prestazioni elevate in tempi
brevi, una garanzia tutta Made in Italy.

Il design delle nostre macchine si adatta ad ogni tipo di ambiente,
esaltando il design di ogni tipo di cucina.

Il sistema di refrigerazione & in grado di fornire un alto numero di frigorie
in brevissimo tempo, dando la possibilita di avere un gelato pronto in circa
20 minuti.

Le macchine sono inoltre in grado di lavorare in maniera continua, anche
grazie alla disponibilita del cestello estraibile, che velocizza le operazioni di
pulizia della macchina.

BbI Korga-H1Gy/Ib XOTe/N CeNaTh MOPOKeHOe foMa’?

Ecnu orser JJA, To Nemox - Baur ujiea/ibHbIl ITapTHEP C IMPOKIM
CIIEKTPOM OBITOBBIX MOPOIKEHMUI].

VI3 60/IBIIOTO OIIBITA IIPOUSBOACTBA MPO(ECCHOHAIBHOTO
o6opynoBanis, Nemox ICIIO/Ib3yeT epeoBbie TeXHOIOTIH IIPU
IPOM3BOJCTBE OBITOBBIX MOfienell. [apanTupyer nx
BBICOKOITPOU3BOJUTEIBHOCTD 1 Ka4eCTBO 000PYA0BaHMA KOTOPOE
"cpenano B Vrtanmuu".

Ju3aitH HaLIMX MOPOXKEHNUI] CMOXKeT "BIMCAThCA B MHTEPbep 00011
KYXHI.

CrucreMa OXIaXKIeHIs CIOCOOHA 06ecIednTh GO/bIIOe KOTNIECTBO
3arpysok 3a O4eHb KOPOTKoe BpeMsA. Pe3ynmbrar - njieabHOe
MopoykeHoe npuMepHo 3a 20 MuHyT. Bee Mopienu ocHameHbr
CbeMHBIMM YalllaMM, TIO3BOJIAIONIMMYU B KOPOTKME CPOKI
IPUTOTOBUTH PasHble BKYCHI.
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beiToBBIE KOMIIPpECCOPHbIE MOPOKEHNIIBI

Serie Design AusaliHepckas cepus

- gelato Nxt)

I'automatica

. XapaKTepUCTUKHU
27x38x24,5 cm
10,50 kr
220V-240V 50-60Hz/1 - 165W
[oX JoX

. IpoussomurenbHOCTS
1kr (1,5n) — 20/30 muH
CbemHast yaLlia 13 Hepx cTanm

Cucrema xpaHeHUs

gelato pro
: . XapakrepucTuKm —
 27x38x22 oM gelako  pro
ke
© 220V-240V 50-80Hz/1 - 165W 1700 up
. @ : .
) HpOI/ISBOIU/ITe}IbHOCTb . . XapaKTepuCTUKI
L1k (1,5m) - 20/30 Mk : ﬂxj—SxZZ o
: Chewras yawa u3 Hepx cranu © 220V-240V 50-60Hz/1 - 180W
;. Cucrema xpanents 1 0ee
 Pyutas ;. Ilpoussomurenbrocts

P P : Ak (1,55) - 15/25
: CbemHas yallia U3 Hepx cTanm

: Cucrema XpaHeHUst



gelatissimo

. XapakTepuCTUKI

...........

© 27x38x22 cM

2 10k

: 220V-240V 50-60Hz/1 - 150W
e

o Akr (1,50) = 25/35 Mtk

: CbemHas vallia U3 Hepx CTanm

Serie Performance

gelatissimo K-tech

XapakTepucTuKI

27x38x22 cm

10 kr

220V-240V 50-60Hz/1 - 165W
00

1kr (1,5n) — 20/30 muH
CbemHas yalla 13 Hepx cTanm

BbiToBbIe KOMNpeccopHbie MOpoXeHuLbl Cepus

Cepus Performance

gelatissimo

exclusive

. XapaKTepUCTUKN
27x38x22 cm
10 kr :
220V-240V 50-60Hz/1 - 165W :
ce .

1 kr (1,5n) — 20/30 MuH 5
CbeMHas yaLlia U3 Hepx cTanm
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BbiTOBble KOMMNPECCOPHbIE MOPOXXEHULLbI

gelato chef 2200

XapakTepucTuKmn
24x35x30 cm
8 kr
220V-240V 50Hz/1 - 140W
[ JO]
. kalent
. M POUSBOANTENBHOCTD :
800rp (1,2n) — 25/35 MuH ngEo & sorbet
CbeMHasl yallia U3 anmomMuHIs : @
: . XapaKTepuCTuKu
24x35%27 cm
8 kr
220V-240V 50-60Hz/1 - 150W
O
ITpousBogUTETBHOCTD

800rp (1,2n) — 20/30 muH
CbemHast Yalua 13 annioMuHIS

grand Qqelato

: XapakrepucTuKn

© 24x35x30 cm

©8kr

© 220V-240V 50Hz/1 - 140W
- O

HPOI/ISBOI[I/ITCII])HOCTB

© 750rp (1,17) - 25/35 MuH
CbemHas Yalla 13 anmoMuHus




- Buimosble mopoxceHuubl 6e3 kxomnpeccopa

Facili, velodi, belle, economiche.

Jlezko, 6vicmpo, npocmo u Kpacueo

Facili, veloci, belle, economiche.

Producono gelati, sorbetti, granite e frozen yogurt.

Prima dell'utilizzo, il cestello della gelatiera deve essere lasciato in
congelatore per 12-24 ore, assicurandosi che la temperatura sia di almeno
-18°C.

Quando volete preparare il vostro gelato, é sufficiente prelevare il cestello
dal freezer, versare gli ingredienti e posizionare il coperchio, nel quale &
incorporato il gruppo di mescolamento, in 20-40 minuti otterrete un gelato
di altissima qualita.

Il contenitore & inoltre ideale per mantenere il gelato una volta pronto e
puo essere utilizzato anche come porta ghiaccio o come raffreddatore
per bottiglie.

Il cestello congelato mantiene una temperatura di -10°C per oltre due ore.

Jlerko, 6BICTPO, KPAaCUBO U HE JOPOTO.
MOPpO>KEHNIIBI MOXKHO MCIIONB30BATh A/IsI IPUTOTOBIEHVISI COPOETOB,
MOPO>KEHOT0, 3aMOPOXKEHHOT'0 J10TypTa, TPAHUTA.

MoposkeHOe MOXKHO JIeTKO ¥ OBICTPO MPUTOTOBUTD B JOMAIIHMX
yCHOBI/If{X C IPpEKpacCHbIM BKYCOM U BIICYAT/IAOIIVMI peSyl’IbTaTaMI/I,
I/ICHOII])3YH 9TU «yJIO6HbIe /14 IIO/ZIb30BATEIA» MOPOKEHUIIBL.

Ilepep ucronb30BaHMEM Yally HEOOXOIMMO IIOMECTUTD B
MOPO3IIbHYIO KaMepy Kak MUHMMYM Ha 12-24 vaca, crefis 3a teM,
4T0oOBI TEMIepaTypa Obia He Hike —18 ° C,

3areM BbIHbTE l{amy 13 MOPO3M/IbHNMKA, HALEHbTE MOTOprI]}‘I 6)'[01( C
JIOTIACTBIO U 3arpysute uHrpeanenTsl. Yepes 20-40 muuyT
npesocxonHoe fomaitee Gelato roroso. Yaura neanbHo MOIXOANT
JIA MTHOBEHHOTO OXJTQAXKICHUA ]'IIOﬁOI‘O HAIMTKA U MOXET
JUCIIO/Ib30BAThCA B KAUeCTBE eMKOCTH I /Ibjla. 3aMOPOKEeHHas Jalia
nonpepxupact remnepatypy ~10 % C 5 euente 2 uacos,

27
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BbiTOBbIE MOPOXXeHULbl 6e3 KoMmnpeccopa

Serie Basic ba3sosas cepus

dolce vika 111

XapakTepucruku

© 19x19x22 cm
D3k
220V-240V 50Hz/1 - 15W
0@
: TIpOM3BOAMTETHHOCTD
s ¢ 700rp (1n.) - 20/30 MuH
* BHyTpeHHsg yalua 13 Hepx
L CTamnA810.

| 21x20x22 om

o 5kr

: 220V-240V 50Hz/1 - 15W
N©)

: IIpou3sBOgUTENBHOCTD

© 2x700 rp (2x1n.) — 20/30 Mk
BHyTpeHHﬂﬂ Yalla 13 Hepx
COTARM 810 e

dolce vika 1.51.

© 19x19x26 cM

3kr

© 220V-240V 50Hz/1 - 15W
0e

IIpoussopuTenbHOCTH

: 900rp (1,2 11.) - 20/30 My
© BHyTpeHHsiA vaLua 13 Hepx
S OTAANABHO e




C MOMeHTa OCHOBaHNA
Nemox npoussen 6onee

6 500 000 emmpmr

" Bce o6opynosanne Nemox

NEMCX

FACTS AND NUMBERS

) : : Nemox Quality
100% paspaGoTanoy | Certified ISO9001:2015 for
npousseneHo B Vrammr . Total Quality Management.
S P S S . : Nemox npogaer

ob6opynoBanue Gonee
4yeM B 60 cTpanax mupa




V- NEMCX

PROFESSIONAL CLASS

NEMOX International s.r.l.

Via Enrico Mattei, n.14 25026, Pontevico (Brescia) ITALY
Tel. +39 030-9308901 r.a. - Fax. +39 030-9930765
WWW.Nemox.com
e-mail: info@nemox.com

NEMOX Russia
(000 "Kommanus "Hemoxkc")
105119, r. MockBa, yn. bypakosa, 27
Tel. +7 499 550 66 10
WWWw.nemoxrussia.ru
e-mail: sales@nemoxrussia.ru

Nemox International ° Q Nemox.International



