IL produttore di macchine da gelato per la casa e la ristorazione in Pontevico,

Brescia - Tel:030 9308901 - www.nemox.com
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Smi-soft Ice Cream
Shock freezing

12kg.-16 L.
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GELATO 1K CREA PLUS

OCHOBHBIE IPEMMYHIECTBA

Cestello verticale per un miglior controllo della
mantecazione

Regolazione della velocita della pala per
gestire al meglio l'overrun

Scheda elettronica CREA che gestisce la
densita del gelato in funzione della
consistenza e del tempo.

Possibilita di lavoro in manuale o in automatico
con passaggio dalla funzione di mantecazione

a quella di conservazione a seconda della
consistenza.

Possibilita di conservare il gelato con 4 livelli di
consistenza diversi per ogni tipo di programma
di mantecazione.

Utilizzo di materiali dalle elevate
caratteristiche tecniche quali acciaio inox AISI
304.

Facilita di uso e di pulizia, conforme
alle norme NSF

Macchina su ruote per facilitame lo
spostamento.

Assistenza tecnica assicurata dai nostri
partner commerciali e dall’azienda
direttamente.

Servizio informazioni e tecnico in chat sul sito

aziendale \www.nemox.con

BepTI/IKaTIbHa}I 3arpyska /i1 JIy411ero KOHTPOJIA 3a
CUCTEMOI1 B3OMBaHMA

PerynupoBka ckopocty BpaueHys nomacty (RPM)
IS OCTVDKEHVIA JIydIeil B36UToCTy (065eMHOOTO
BBIXOZIa) TOTOBOTO IPOAYKTA

Cucrema snexTponHoro kouTponsa CREA ynpapnser
TIOTHOCTBIO MOPO>KEHOTO B COOTBETCTBIUM C
BBIOPaHHOII IPOTPaMMOIt I BpeMeHeM
TIPUTOTOBJIEHNA.

Bo3MOo>KHO paboTaTh Kak B MaHYa/lIbHOM, TaK U B
aBTOMATMYECKOM PEXIMaX C IIePEXOfIOM OT
YHKIMY 3aMOpaXXVMBaHNA K QYHKIV XPaHEHNA B
3aBJICMOCTY OT KOHCUCTEHIIY TOTOBOTO IPOYKTa.

BosmorxHOCTD XpaHEHM MOPOKEHOI'O MICIIONIb3YA 4
Pa3IMYHBIX YPOBHAMN KOHCUCTEHINN /I KaXKA0TO
THUIIA IIPOTPAMMbI 3aMOPa’KVBaHUA.

Vicnonb3yioTcs MaTepyaIbl C BBICOKUMM
TeXHIYECKMMM XapaKTePUCTUKAMU, TAKIX KaK
HepyKaBeroas cranb AISI 304

BhICTpOTa OYMCTKM U TIOATOTBOKY K paboTe
060pyzoBaHue, COOTBETCTBYeT cTaHAapTy NSF

Dpusep cHabXeH IOBOPOTHBIMMU KOJIECAMM, YTO
obrerdaer ero TpPaHCIOPTUPOBKY.

TeXHVI‘{eCKYIO TIOIAEPKKY ofecrieynBaeT Hall
peI‘I/IOHaHbHHﬁI IpeACTaBUTEND.

bBornpire pHQOPMAIIMY MOXHO HAWITYU Ha caiiTe

www.nemoxrussia.ru



https://www.nemox.com/
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GELATO FIORDILA;I'TE :
PAYBACK

INGREDIENTI PESO g. COSTO/kg € COSTO TOTALE€
Latte 650 €1,00 €0,65
Panna 165 €6,00 €0,99
Zucchero 130 €1,00 €0,13
Base gelato 55 €16,00 €0,88
Totale 1.000 €2,65
costo gelato x porzione 80g. (1Kg=12 porzioni) €0,212
altri costi a porzione €1,000
TOTALE COSTO PORZIONE €1,212
Prezzo medio di vendita a porzione €4,000
Ricavo medio a porzione ' €2,788
Ricavo medio per Kg. pari a 12 porzioni € 33,456
Prezzo di listino macchina GELATO 11K PLUS crea : €9.000,00
Produzione in Kg. necessaria all'ammortamento 269
INGREDIENTS WEIGHT g. COST/kg € TOTALCOST €
Milk 650 €1,00 €0,65
Cream 165 €6,00 €0,99
__Sugar 130 €1,00 €0,13
Gelato base 55 €16,00 €0,88
Total 1.000 €2,65
Ingredients' cost per 80 g. portion. €0,212
mServmg - decoration andﬂ other direct costs €1,000
Fotol cont per B0 G 0eOVING: .. cnmnmunsseen s s ] L2 T S
Average selling price per portion €4,000
Average gross margin per portion €2,788




GELATO 1K CREA PLUS

DATI TECNICI TECHNICAL SPECIFICATIONS GELATO 11K

GREA PLUS

Articalo Item 0038120250
EAN EAN 8024872138830
220-240V 50Hz/1
Alimentazione Rating 220-240V 60Hz/1

. . ) 120V 60Hz/A
Potenza Fower 1300w
Raffreddamento ad ara Air cooling *
Quantita max. ingredienti - valume medio finale Max Ingredients gty - average finished volume § gliflg--dlﬂlql
" Produzione max oraria Max Production/Hour 12 Kg-161
Peso & volume Weight and velume 2651b-17 gt
Tempo di preparazione medio Average preparation time 1015
Cestello acciaio inox Stanless steel bow! 61 -6.34qt
Programmazione elettronica produzione e conservazione Electronic production and storage programs .
Gontrollo elettronico con inverter S o) '

- - - - with inverter - - -
Gontrollo elettronico densita. Electronic density control. .
Velocita mescolamento variabile Vanable mixing speed .

Scarico Drain -
Motore pala a induzione Induction mixing motor .
Sicurezze termiche compressore e mescolatore Thermic safety - Compressor and mixing motor .
Riduzione Reduction 60-130 rpm
Ruote con frena (RF) o piedini regolabili (PR) Wheels with brakes (RF) or adjustable feet (PR) RF

Campzzena in accaio nox

Dimensioni macchina (L/P/H)

Peso netto
Imbalio di spedizione

Accessori inclusi
Spatola per gelato
Raschianti per pala

Scovoling

Stainelss stee| case

Appliace dimension (W/D/H)

Net Weight
Shipping Garton

Accessories included
Gelato spatula
Paddle scrapers

Cleaner

cm 45x59.5x105
in 17.7x23.4x41.5

70 Kg. - 154 Ib

cm. 60x66x134
In 23.6x26X52.8 in
Kg. 76 - 166 Ib
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Nemox International S.R.L

Via Enrico Mattei 14 25026 Pontevico (8S)
+39 030 9308901 - info@nemox.com
WWW.Nemox.com

azlenda con sistema di gestione per la quallth certificate

ISO 9001:2015




