qelato K serie

La serie ad alta efficienza. Tempi brevi, struttura perfetta del gelato!
The high efficiency Series. Short production time for a perfect gelato texture!

Die hohe Effizienz Serie. Kurze Produktionszeit fiir die perfekte Eis-Strukturl
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Target

| mantecaton della serie GELATO K sono ideali per la nelorazione professionale, pasticcerie, bar,
cartering, laboratori, comunité.

Versatile professional use

GELATO K machines are perfect for professional use, You can sffectively meel the produchon
requirements of restaurants, hotels, bars, caterers, and pastry shops.

Vielseltiger professioneller Einsatz

Die Eisbereiter aus der Sere GELATO K sind ideal fiir Gastronomiebetriebe und entsprechen auf
effiziente Weise den Herstellungsanforderungen von Restaurants, Hotels, Catering, Cafées oder
Konditoraian,

| mantecatori della serie GELATO K sono attezzature professionali adatte ad un uso
prolungato nel tempo.

Disponibili in versione da.bance o da appoggio, il caraltere comune & lelevala efficlenza
dellimpianto frigorifero e di mescolazione.
La qualitd di mantecazione & oltimale.

In pochi minuti si ottengono, prgg_arazimi dense e cremosa sia nella produzione di gelato sia nella
realizzazione di dessert al cucehiaio, creme fradde o allri piatt,

L'utilizzo def mantecatori della serle K & semplice, facile & sicuro.

Basta accendere |impianto di refrigerazions, versare gli ingredienti ed awviare la pala. Pochi gesti
per un nsultato efficace

Anche la pulizia & facile & immediala, grazie allo scarico delf4equa di lavaggio.
Daove non disponibile o scarico, la macchina & dotata di un cestello estraibile per facilitare la pulizia.

Le dimensioni ideali

La dimensione dei maniecaton della sene GELATO K tiene conto delle esigenze oi spazio delle
eucine professionall e laboratori.
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& GELATO K machines are professional long-cycle gelato, sorbet and

gelato makers.
Available for table top as well as free standing
The commeon feature is the high efficiency of their freezing and mixing system.

The chuming quality is excellent and results in dense, creamy products such
as gelato, ice cream, mousse, chilled cream recipes and other preparations.

GELATO K machines are very easy and safe to use.

Just switch on the refrigeration system, pour the ingredients and start the mixer
blade. A few simple steps for an effective resultl

Cleaning is also fast and easy thanks to the cleansing drainage system.
On models where drain is not available, a removable bowl is provided to ensure
fast and easy cleaning

Perfect size

GELATO K machines are designed according the space requirements of
professional kitchens and production facilities

made N kaly

€ Geriite der GELATO K Serie sind Profi-Eisbereiter, die sich besonders fiir

den haufigen und durchgehenden Betrieb eignen,

Sle sind als Tisch-oder freistehende Geréte erhélllich. Das gemeinsame
Merkmal ist die hohe Effizienz des Kihlens und des Ruhrsystems.

Die Qualitat der Verarbeitung ist hervarragend und ermiglicht die Zubereitung
von dichten und cremigen Massen,

Neben Speisesis kinnen auch Nachspeisen, kalle Cremes und andere
Gerichle zubereitel werden.

Die GELATO K Serie ist einfach in der Handhabung und somit ist der
Zubereitungserfolg garantiert.

Es geniigt, die Kihlanlage einzuschalten, die Zutaten einzufillen und das
Rihrwerk zu starten. Mit wenigen Handgnffen erzielen Sie ein effizientes
Engebnis!

Auch die Reinigung ist sinfach und in kiirzesler Zeil durchizufthren, dank der
Wasserabflussvomrichtung,

Bei Modellen ohne Wasserabflussvormichtung, erleichlert ein Wechsalbahaller
die Reinigung!

ldeale Gréke

Die Abmessungen der Eisbersiter aus der Seris GELATO K, die unter
Berticksichtigung des Platzbedarfs In professionellen Kiichen und Labors
entwickelt wurden, sind ideal fiir jsden Einsatzor,
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estello estralbile
Removable bowl
Herausnehmbaran Bahaller

Interrutiore refrigerazione & [T
Refrigeration and paddle switch
Schaufel-und Kompressor-Schalter

Sicurezza magnetica. Alzando || coperchio Il movimento

della pala si arresta aulomaticamente

Magnetic safety device. When the lid is lifted, the paddle
stops automatically

Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel. Beim Heben
des Deckels wird der Rihrvorgang automatisch gestoppt

Apertura ampia, consente linsenmento di ingrediant
Large opening allows the addition of ingredients

Eine grofle Offnung erméglicht das leichte Einfiillen von
Zutaten

Controllo densita: ferma 1l motora di mescolamento quando
lo sforzo @ eccessivo

Density confrol: stops the mixing motor when the-mixing
gffort = exeassive

Konsislenz Konlrolle: stoppt den Rihrmotor wenn die
Fiscreme zuU hart wird

Pala i acciaio con raschiant intercambiabili
Stainless steel paddle with Interchangeable scrapers
Edelstahl Schaufel mit austauschbaren Abstreife

l|IN\

Produce
Makes
Herstellung

3,0Kg (5Q1) / h
B0O g (0,8 Q) | Cycle
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Sistema di scanco per una facile pulizia
Beain system for easy clean
Bacssystam fur die einfache Reinigung

.

Interruttore refrigerazione e pala
Refrigeration and paddie switch
Schaufel-und Kompressor-Schaller

geloko SK sc
. ; i ot ' S sas...
Sicurezza magnefica. Alzando il copsrchio il movimento : R LN N R
della pala si aresia automaticamente

Magnelic safety device. When the lid is lifted, the paddle
stops automatically

Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel. Beim Heben
des Deckels wird der Rihrvorgang automatisch gestoppt

|

T % H 3 J95 mm ) PlDdLJGEI
Apertura ampia, consente |'insenmento dj ingredienti ' % Makes
Large opening allows the addition of ingredients 1 ®  Herstellung
: & Eine grofe Offnung ermaglicht das  leichte Einfiillen von = ==
i Zutaten ( 500Kg(F4Qt)/h
O 1,25Kg (1,301 / Cycla

() Controllo densita: ferma il motore di mescolamento quandao
o sforzo & eccessivo -

& Density control: stops Ihe mixing motar when the mixing
gffort is excessive

@ HKonsistenz Kontrolle: stoppt den Rihrmotar wenn die
Eiscrema 2u harl wird

450 o

«» Pala inacciaio con raschianti regolabill
Stainless sleal paddle with adjustable scrapers

Edelstahl Schaufel mit einstellbarer Abstreife ' e 2
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Interrutiore refrigerazione e pam
Refrigeration and paddle switch
Schaufel-und Kompressor-Schalter

Sicurszza magnetica. Alzando il coperchio il movimento della e T I
pala si arresta automaticamente i+ _ = — E
Magnetic safely device. When the lid is lifted, the paddle stops e fl b () Produce
automatically = 2  Makes
Sicherheit durch Magnetschalter am Deckel. Beim Heben des  feme .} 1050 e . ®  Herstellung
Deckels wird der Rihrvorgang automatisch gestoppt Lo I q O 10Kg(15Qt) /h
| E | i O 22Kg(220Qt)/Cycle
Apertura ampia, consenta l'nsernmento di ingredianti L o) Ly -
i | B U

Large opening allows the addition of ingredients
Eine groBe Offung emaglicht das leichte Einfiillen von
Zutaten

Variatore di velocita, permetie di controllare l'otemun

Variable speed device, allows to control the overrln

Variable Geschwindighsitsvorrichlung, ermdglicht dis Overrun
Zu sleuern

Pala in acciaio con raschianti regolabil
Stainless steel paddle with adjustable scrapers
Edelstahl Schaufel mit einstellbarer Abstreife
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1 Estrazione frontale del prodatto
= Frontal production extraction system
= Mit frontaler entnahme der Erzetignis

Siivare

The : mixing and the extraction of gelato are electronically
anaged by an inverter

r elekironisch verwaltet das Herstellung und die

o o
Refrigeration anesdEswil
@  Schaufel-und Kompressirsanaiis
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B
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Variatore di velocita, permetie di controllare I'overrun
Variable speed device, allows to control the averrun

Vanable Geschwindigkeitsvomichtung, emmoglicht die Overrun

-
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id— i T — «» Produce
: + = [k & Makes
Sicurezza magnetica. Alzando il coperchio il movimento della m'?; t & Herstellung
pala si arresta automaticamente dll _
Magnetic safety device. When the lid s lifted, the paddle stops e [ 12Kg (18 Q1) ' h
automatically 7 — 1 2,5Kg (2,5Qt) | Cycle
Sicherhsit durch Magnetschalter am Deckel. Baim Heben des I 1
Deckels wird der Riihrvorgang automatisch gestoppt

Apertura ampia, consente Tlnserimento di ingredienti

Large apening allows the addition of ingredisnts

Eine grofe Offnung erméglicht das  lelchte Einfilllen von
Zulaten

Pala in acciaio con raschianti regolabil
Stainless steel paddle with adjustable scrapers
Edelstahl Schaufel mit einstellbarer Abstreife




gelato E'{. serie

www.nemox.com

v NEMCX

——— RO EBEIONAL OLABR

() NEMOX International S.r.| ITALY
Via Enrico Mattei, 14
25026 Pontevico (Brescia)
Tel +39-030-9308901
Fax +38-030-9930765
e-mail: info@nemox.com

£ NEMOX USA
www.nemoxusa.com
Tel. +1 888 353 22 72
e-mail; sales@nemnxusa.cum
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€ NEMOX DE
www.nemox.de
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() NEMOX BENELUX
www.nemox-belgique.be

Tel. +49 (0) 180 5664477
e-mail: info@nemox.de

Tel. +32 (0) 4 75 29 22 57
e-mail: dvli@nemox-benelux.com
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W NEMOX RUSSIA
WWW.Nemaox.ru
Tel. +7 926 600 5133

e-mail: sales@nemoxrussia.ru
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