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Nemox la fabbrica - Nemex the factory - 3asog Hemoke

Le timrnagind in qieesta paginag sf riferizcono a corsd di formazione
orpanizial presso Nemox.
Photos on this page highlight educational seminars organized by
Nemox
lMpedcmasneHHbIe Ha cmpaHuue ghomoepaghuu MOCesU,eHbI
obpa3osameribHOMY cemMuHapy, op2aHu308aHHOMY KoMmnaHuel Hemokc.

“Un’Azienda moderna che ama fondere [e innovazioni della Tecnologia con
lz Qualita Totale per realizzare oggi | prodotti di domani™

Innovare, anticipare le tendenze, individuare | bisogni inespressi e le
nicchie di mercato. Questi sono i punti di forza di Nemox.

MNemox & design, progettazione e produzione di attrezzature
innovative di nicchia, ad elevato contenuto gualitativo, tecnologico
e funzionale, per lutilizzo sia domestico, sia presso il tanget
professionale

Mel corso degli anni Memox ha sviluppato e continua a sviluppare una
notevole gamma di attrezzature, rispettando i principi fondamentali
di qualita, funzione, prezzi contenuti, economia di gestione.

MNemox & stata una delle prime aziende nel 1994 ad ottenere la
cerificazione di sistema 150 9001, oggi implementata con VISION
2008.

Memox promucye concretamente il *Made in italy", mantenendo
design, progettazione e produzione delle sue macchine in alia.

Dalla sua fondazione nel 1986 ad oggi, Nemox ha prodotto oltre
6.000.000 di macchine per gelato, studiate appositamente per
rispondere alle esigenze di operatori professionali e famiglie.

Memox International & oggi azienda leader a livelle mondiale nel
setiore delle Macchine da gelato e sorbetto ad uso professionale
e per famiglia, grazie alla gualitd, funzionalitd e all'ampia gamma
offerta.

“Nemox is a modern company that combines technological innovation and
top guality to create tomorrow’s products today. "

Innovation and frends anticipation identify unforeseen needs and
market niches: these are Nemox's points of strength.

Memox is: Design, development, enginsering, production of
innovative niche equipment, with high quality technology and
functional content, for both domestic and professional use.

Cwer the years Nemox has continuously developed a wide range of
appliances respecting the principles of quality, function, economical
prices and managed economy.

In 1984 Nemox was one of the first companies in Italy to obtain
IS0 9001 certification, and was subsequently awarded Vision 2008
certification.

MNemox strongly supports the “Made in [aly”, keeping design,
engineering and manufacturing of its products in Italy.

Since fts foundation in 1986 to today. the company has produced
over 6,000,000 gelato - ice cream makers that have sxpressiy
heen developed to meet the needs of families and professional
users alike.

Today NEMOX International is a leading worldwide manufacturer
of gelato, ice cream and sorbet machines. This gozal was achieved
thanks to innovation, quality, functionality and an offering of a wide
range of machines.

Michefe Olivetti

Gelatiere. Continua la tradizione secolave df famigiia.

Mickele Olivetti

Gefatiere (ice cream man). Continues the familys secular tradition.
Muwenb Onueemmu

MopoxxeHuwjuk, npodomxkamerb 8€K08bIX ceMelHbIX mpaduyud.
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«HeMOKc- COBpeMEHHasi KoMMNaHus, codeTaroLas B CBoen paboTte
WHHOBALIMOHHbIE TEXHOSOIMMN N BbICOKOE Ka4eCTBO 4115 CO34aHus
NpoayKTOB ByAyLLEro yXKe CerofHsa».

CwunbHble CTOPOHbLI KOMMaHUM HeMoke: MHHOBaLun,
NPOrHO3MpoBaHWe TEHAEHUWIA, BbIsIBNIEHNE HEYAOBNETBOPEHHbIX
noTpebHoOCTEN N cneunanm3mpoBaHHbIX CEKTOPOB PbIHKA.
Hemokc aTo — npoekTnpoBaHue, paspaboTka, MHxXeHepHoe
obecneyveHune 1 Npon3BoACTBO MHHOBALMOHHOTO
crneynannsaMpoBaHHOro 06opyaoBaHUSA Ha OCHOBE KayeCTBEHHbIX
TEXHONOrM U PyHKLMOHana anst 6bITOBOro 1 NpodeccMoHansHoro
NPUMEHEHWSI.

3a rogbl paboTbl kKomMnaHua Hemokc paspaboTana LWnMpoKni
accopTMMeHT obopyaoBaHus, codeTaroLlero B cebe KayecTso,
PYHKLMOHANBHOCTb, 3KOHOMUYECKUN BbIFrOAHbIE LiEeHbI U
perynupyemyt 3KOHOMUKY.

B 1994 rogy Hemokc ogHow 13 nepsbix B VITanuu npowna
cepTudmkaumio cucTeMbl KOHTpons kadecTtsa 1ISO 9001,
npeobpa3oBaHHyO cerogHs B ctanaapT Vision 2008.

Hemokc cnocobeTByeT npoaBukeHno mapku «CaenaHo B
WTtanuuy», ocyLlecTBnss NpoeKkTupoBaHue, pa3paboTKy u
NpOV3BOACTBO CBOEN NpoayKumun B Ntanuu.

C momeHTa o6paszoBaHusa B 1986 rogy v No CErogHAWHNA AeHb
komnaHus npoussena 6onee 6 000 000 dprsepos AN
MOPOXEHOro, pa3paboTaHHbIX cneLmanbsHO Ans NCNOMb30BaHuUs,
Kak npodyeccrmoHanamMmu, Tak u JOMOX03sKamu.

Ha cerogHAwWHMIA geHb Hemoke NHTepHeNLWHN 9BnseTcs BeayLmMM
MUPOBbLIM Npou3BoAuTENEeM pU3epoB ANg Axenaro,
MOpOXeHOro,  copbeTa. [locTukeHne aToro crartyca crano
BO3MOXHbIM Griarogapsi UHHOBaLMAM, Ka4ecTBy,
PYHKLMOHAMNBHOCTM 1 LUMPOKOMY CMEKTpY 0bopyaoBaHus,
npeanaraemoro K npogaxe.

Oscar Nassa

Docente in vard istitst], proprietario e gestore i unma catena di gelaterie.
Oscar Nassa

Instructor af varlous cooking schools. Owner of a chaiv of lce cream
shops (gelaterias).

Oscar Nassa

Ockap Hacca

UHcmpyKkmop pasnuyHbiX KyJuHapHbIX Kypcos. Brnadeney, cemu kagpe-
MOPOXEHbIX (Oxenamepudl).

Bruno Piovaneili. Chef della nozonale Waliana. Proprielorio e
gestore di ristoranti di prestlgio.

Bruno Plovanelli. Member of the Hallan National Chefs Teass, and
owner/manager of some prestiglous restaurants,

BpyHo lNbosaHennu. YneH accoyuayuu umanbsHCKUX weg-rnoeapos,
enadeneu/0upeKkmop HEKOMOPbIX MPECMUXHbLIX PECIMOPaHOS.
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CERTIFIED
ES0 9001 : 2006

Monutuka B obnactu
KayecTBa KOMMNaHUn
Hemokc

C 1994 r.
cepTuuruMpoBaHa Ha
cootBeTcTBMe 1SO 9001.
[poBeaeHa
cepTumkauma Ha
COOTBETCTBME
1SO2001:2008.

Bca npoaykumsa nognexut
CTPOromy KOHTPOIO
cornacHo npasunam,
[OEVCTBYIOLMM B pa3HbIX
CcTpaHax.
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BAXHOCTb HANUYUA MAPKUPOBKN NSF HA KOMMEPYECKOM OBEOPYOOBAHUU ANSA MULLEBOK
NPOMbILUNEHHOCTU N EFO KOMIMOHEHTAX

B CEPTU®PUKALIMU, TPEBOBAHUA K BESONMACHOCTU U TMTMEHE NULLEBbLIX MPOAYKTOB

CEPTU®UKALIMA CUCTEMbI MEHEI>KMEHTA BE3OMNACHOCTU U TMIMEHBI MULLEBBLIX NPOAYKTOB

CanutapHas ceptudmkaumst NSF kommepyeckoro nuiiesoro obopyaoBaHus pacnpocTpaHsieTcs Ha 6e30nacHOCTb KOMMEpPYECKOro
KYXOHHOIO 1 pecTopaHHOro obopyaosaHus. Kpome Toro, AaHHas cepTUdMKaLIMs NoKasbiBaeT Hanmune He3aBncMON CTOPOHHEN NPOBEPKY,
noaTeepxaatoLLelt 6esonacHoCTb 060pyAoBaHKSA, UCMNONb3YeMOro Ans NPUroTOBEHNS NULLW, ee XPaHeHUs!, AeMOHCTPaLMM Ha npunaBkax-
BUTPVHaX 1 obcnyxvBaHus notTpebutenei: noceTutenen pecTopaHoB, MarasuHOB PO3HUYHON TOProBIK, kadeTepues v Apyrux
npeanpuaTUiA obLLLECTBEHHOTO NUTaHNS.

MUPOBASA LLEHHOCTb HA OCHOBE CEBEPO-AMEPUKAHCKUX TPEEOBAHUN
MapkupoBka NSF koTupyeTcs BO BceM MUpe, Tak kak onpeaensieT CoOoTBETCTBME
o6LWMM NpUHLMNaM MMrimeHn4ecKkoro ncrnonHeHns obopynosaHus. MapkvpoBka
Hanbonee nokasatenbHa anst CeBepHo AMepuKn, MOCKONbKY B €e OCHOBE
nexut Kogekc MNpoaykros MNutaHna YnpasneHus no KoHTponto 3a MNuiwesbimun
Mpogyktamun n MegmkameHtamu CLUA, ycTaHaBnmBaroLWwmii 3akoHo4aTENbHbIE
TpeboBaHUa AN NpeanpusTUin obLLECTBEHHOTO NUTaHWS, MOATBEPXAEHHbIE
MHCMEKTOpaMu 34paBOOXPaHEHUSI.

CEPTU®UKAUMA MOATBEPXXOAET KAMECTBO MATEPWAIOB,
OYNLLIAEMOCTbL N MPOUN3BOANTENIBHOCTb

Mpwn Hannym mapknpoBkn NSF Ha 060pyfoBaHUN MOXHO ObiTb YBEPEHHBIM, YTO:
* Martepuwanbl, KOHTaKTUpYOLLME C NULLEBLIMW NMPOAYKTaMU U HanUTKamu,
6e3onacHbl 4151 KOHKPETHOTO MCMOMb30BaHUS;

* BbInonHeHbl TpeboBaHNsA K rMrMeHnYeckomy ucnonHeHuto obopyaoBaHus,
obecneymBaroLLye NerkocTb OYUCTKM U 3aLLUUTY MULLEBBLIX NPOAYKTOB OT
3arpsisHeHuit. VicnonHeHne obopyaoBaHunsa obecneymBaeT 3almTy ot
NMPOHVMKHOBEHWUSI HACEKOMBbIX, FPbI3yHOB, BpeauUTenen 1 napasvTos;

* [NpoBepaeHbl ucnbiTaHNs 060pyAOBaHNSA Ha NPOU3BOAUTENBHOCTb 1
PYHKLMOHANbHOCTb - (PaKTOpbl, KOTOPbIE MOTYT CIYXXUTb PUCKOM NS 340POBbS
YernoBeka, HaNnPUMep, Npu XpaHeHU OXNaXAEHHbIX U FOPAYNX NULLEBbLIX
NPOAYKTOB NpW ONpeaernieHHon TemnepaTtype 1 BbIMONIHEHWUN paboT No YNCTKe
obopynoBaHus Ha mecTe (CIP).
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Gelato Professionale

CARATTERISTICHE COMUNI ALLE MACCHINE DA GELATO NEMOX

4
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ECONOMICHE

L'investimento si ripaga in pochi giomi di
lavoro.

Un chitogrammo di gelato, che cormisponde
a circa 12 porzioni,

costa mediamente meno di 3 Eurg!

Il costo energetico & imisorio, con consumi
da 0,2 fino 2 1.3KW/ per la macchina pi
grande, mediamente meno di un tostapane!

PREPARARE IL GELATO E*FACILEE
VELOCE

Con queste macchine si possono utilizzare
ingredienti naturali quali latte, panna,
Zucchero ed elaborare qualsiasi ricetia,
per complicata che sia, oftenendo sempre
risultati di ottima qualital

Si possono anche utilizzare ingredienti

semilavorati o prodoth pronti in vari gusti a
cui basta aggiungere latte 0 acqua.
E' poi lo chef che aggiunge valore alla
presentazione, con la sua fantasial

SICURE

Le macchine professionali sono dotate

di un dispositivo che non permette il
movimento della pala se il coperchio non &
chiuso.

Qualora lo sforzo del motore sia troppo
glevato, un congegno elettronico blocca il
funzionamento del motore.

un minuto il motore riparte.

COMODE DA SPOSTARE
| modelli da banco possong essers

faciimente riposte dopo Futilizzo.

| modelli Free-standing sono dotati di ruote
per agevolame lo spostamento.

Per guesta caratteristica tutli i

modelli, compresi | consenvaton, sono
particolarmente adatti al senvizio di
catering.

FACILI DA_;'UUHE
_La-earmz%n_ ia delle macchine & in acciaio
inox cosi'come la pala ed il contenitore del

- gelaioe |-
Il coperchio-garantisce robustezza e
E' sufficiente spegnere la macching & dopo £

!__I:-z_sparenza.

La pata ed il.coperchio si tolgono
agevolmerte e possono essare lavati in
lavastoviglie.

COMMON FEATURES OF THE NEMOX GELATO - ICE CREAM - SORBET MACHINES

FAST RETURN OF THE INVESTMENT
The investment returns in unlyr a few
working daysl

The cost for producing nnE kilolone gt of
gelato (comesponding fo 10-12 portions) is
as low as 3 Eurosl 4 USSL:

The cost for energy is very low. Nemox
machines energy consumption ranges from
0.2 to 1.3 KWih for.the largest machine.
Less than the energy required for a toaster!

EASY AND FAST PREPARATION
With this machines you can make your
Gelato out of fresh, natural ingredients
such as milk, cream, sugar.

You can also create the most difficult

recipe, the result will always be a perfectiy
smooth and creamy preparation.

Memox machines are also suitable for use
with semi-finished ingredients or ready to
use mixes to which add milk or water only.
The Chet will then add his own creativity tﬂ‘~
offer @ personal presentation.

SAFE USE

The professional machines are equipped
with a safety device that stops the paddie
rotation when the lid is opened.

The mixing motor also features a overioad
cut off that stops the motor. The operation
can restart after switch off of the machine
for one minute.

EASY TO MOVE

The counteriop machines are Ilghtwmght
(less than 25 Kg.) and can be easily stored
afier use.

The free-standing machines are equipped
'yim wheeis to easily move them around.
This feature makes these machines,
including storage cabinet, parficularly
welcome to caterers.

EASY TO CLEAN

The machine body is entirely made of
stainless steel, like the mixer paddle and
the procassing howl.

The lid is highly resistant and transparent.

OBLUME XAPAKTEPUCTUKN ®PU3EPOB OJ1A IXKENATO-MOPOXEHOIO-COPBETA KOMIMAHUUA HEMOKC

BbICTPbIA BO3BPAT
WHBECTULUN

Bo3Bpar BrnoxeHui BCEro nuib
yepes HeCKOoNbKo pabounx aHen!
CtoumocTb NpousBoACTBa
oAHoro Kunorpammal/ogHom
KBapTbl AXenaTo (COoTBETCTBYET
10-12 nopuusimM) cocTaBnsieT
Bcero 3 eBpo/4 gonnapa CLUA!
Huskun ypoBeHb
3HepronoTpebneHus. Ppusepsbl
Hemokc noTtpebnstot ot 0.2 oo
MakcumanbHo 1.3 kBT aHeprum.
MeHblue, yeM TpebyeTcs Ans
paboTkl TocTepa!

BbICTPbIA U MPOCTOMN
MPOLIECC NPUrOTOBIEHUA

C nomoubio ¢hpusepoB MOXHO
NPUroTOBUTbL [)KENaTo U3 CBEXUX
W HaTyparnbHbIX UHFPEAUEHTOB,
TaKUX KaK MOJIOKO, CIIMBKMU, caxap.
MoxHo BOCnonb30BaTbLCs CaMoOW
CIOXHOW peLenTypon, Npu 3ToM
B pe3ynbTarte Bbl nony4unte
KpeMoobpasHbIf NPOAYKT C

VCKITIOYUTENTBHO OQHOPOAHOM
CTPYKTYPOMW.

®dpusepbl Hemokc Takxke rogartca
ANA NCNonb30BaHuA C
nonydabpukatamu unu
roTOBbIMU CMECSAMM, K KOTOPbIM
TpebyeTcs Bcero nuuib Jo6aBUTb
monoko unu Boay. MNocne yero
Lledh-noBap AoMmKeH BKIOYUTb
CBOI KpeaTUBHOCTb U
NpPeAnioXuTb COGCTBEHHbIN
BapuaHT noaauu.

BE30MNMACHOCTb
NUCMNOJIb3OBAHUA
MpodheccroHanbHbIe hpusepsbl
obopyaoBaHbl YCTPOMCTBOM
6e3onacHOCTH, NpeKpaLlaLLnm
BpaLleHue LWHeKa npu
OTKPbIBaHUW KPbILLKW.
O6ecneynBaloWmn cMeIMBaHNe
ABuratenb UmeeT 3alUTy OT
neperpysok, npu cpabarbiBaHUK
KOTOpoW ABUraTernb
ocTaHaBnuBaeTtca. nsa
npoaokeHUs paboTbl

oTKMouUTe hpusep Ha ogHy
MUHYTY.

NPOCTOE NEPEMELLEHUE
Manbif BeC HacTONbHbIX
copusepoB ( meHee 25 kr)
obecneynBaeT NerkocTb Ux
XpaHeHUs1 Nocrie MCMoNb30BaHUA.
HanonbHble dpusepbi
obopyaoBaHbI konecamu,
NO3BOAIOLMUMMU FIErkKo
nepemMeLlaTs Ux B Heoéxoaumoe
MecTo. Bnaropaps atoun
oco6eHHocTH hpusepsl,
BKI0Yan Wkad AnA xpaHeHus,
0CO6EeHHO NoAXoAAT AnsA
NOCTaBLUMKOB MULLEBbIX
NPOAYKTOB.

MPOCTASA YACTKA

Kopnyc chprsepoB nonHocTbO
BbINOJIHEH U3 HepXXaBeloLew -
cTanu, TaK Xe Kak LUHeK M vala.
BbicokocTonkasa npo3pa4H
KpbiLKa.
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Y - 4 programmi di produzione.

< ) = 4 production programs. v" J v" \f
% E . B 4 nporpaMmMbl NPUroTOBIEHUA
(3} . e :
et M - 4x4 programmi di consenvazione.
5 g s = 4x4 ‘storage programs. VIV IV
Q E 2 +4x4 nporpamMmbl XpaHeHuUA
o |}
S o » Funzions manuale.
= » Manual operation. VIVIVIV
= quHoe ynpaBrneHue npurotoBrieHnem
G=/ = Processo di produzione e conservarione completamente automatico.
o g8 = Fully Automiatic production and storage process. W 4 J
E % ‘s" " MonHocTbIO aBTOMaTU4YecKoe ynpaBneHue
© 3 npurotoBrnieHnemMm u XxpaHeHmem

yeckuun

= Manual and Automati cproduction and storage process. v"‘ V’
*Py4yHoe n aBToMaTuM4yeckoe ynpaBrieH1ue NpuroToBreHuemM u
6 & | xpaHeHueMm

e = Processo di produzione e conservazione manuale e automatico.
o

AUTOMATIC | TOUCH

aBTOMaTU

» Funzione manuale.
+ Manual operation.
* Py4yHoe ynpaBneHue

= Sistema di estrazione frontale.
» Frontal production extraction system.
« ®poHTanbHasA cucTeMa Bblgayn NpoaykKTa

= Variatore di velocita.
= Variable speed device.
« BapuaTtop

* INWVERTER
UuBepTep

= Controllo di densita.
» Density control.
* KoHTponb NAOTHOCTU

= Raschianti amovibili.
» Removable scrapers.
* CbeMHble HOXU-CKpebku

| * Sicurezza maanetica coperchio.
| = Lid magnetic safety device.
MarHuTHoOe yCTpOVICTBO 6e30MacHOCTM Ha KpblLuKe

+ Coperchio con ampia apertura.
= Lid with large opening.
« Kpbllwka c oTBepcTEM GONbLIOrO AMamMeTpa

o e o P

S LS LA LS

~ NS | %
<

= Scarico per facile pulizia.
= Drain for easy cleaning.
= Cnue, o6ecnevynBaloLLmii MPOCTYHO OUYUCTKY

» Cestello estraibile.

« Removable bow. VIV IV IV

*CbeMHas yawa
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lNMpurotoBneHune, xpaHeHne N pasgava JJ,)KEHATO

HUKoraa He Obinu npoue!
IxenaTto-MopoxeHoe — Cop
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LCrea Serie

NEMOX rivoluziona il sistema di produzione, conservazione e distribuzione del gelato!
Grazie alla serie di macchine CREA produrre, conservare e distribuire il gelato non & mai stato tanto
facile!

La serie CREA & concepita per produrre automaticamente e in breve

tempo da 1 Kg. a 2,5 Kg. di gelato in 12 min circa.

Foche e operazioni da eseguire.

1. “ersare gl ingredienti

2. Awviare la macchina

3. Distribuire il prodotto ottenuto direttamente dalla macchina al
dliente!

Il resto @ gestito in modo completamente automatico da un

software dedicato, sviluppato da NEMOX.

Il software gesiisce 4 programmi di produzione che permetiono

di realizzare:

= (Gelato Classico (corposo, dal gusto intenso)

= Gelato Semi-Soft (morbido, modeliabile in stampi)

*  (Granita (con cristalli di ghiaccio ben definiti)

«  Abbattimento rapido di liquidi (da +B0°C a +10°C in circa 8 minuti)

NEMOX revolutionizes the way of producing,
storing,and dispensing gelato
Thanks to the CREA series machines,
producing, storing and dispensing ice cream
has never been so easy!

The CREA series is designed fo auiomatically
produce from 1 kg to 2.5 kg of gelato, sorbet, ice
cream and frozen yoghurt in about 12 min.

Few operations to be performed,

1.  Pour the ingredients

2. 5iar the machine

3. Dispensing the product obtained directly from
the machine to the customer!

The rest is handled completely automatically by a

dedicated software developed by NEMOX.

The softiware features four production programs

that produce:

=« Gelato Classico (full-bodied, intense flavor)

*«  Semi-Soft ice Cream (soft, can be shaped into
molds)

= Granita (with ice crystals clearly defined)

«  Shock freezing of any liguid {from +80° C to
+10° C in about & minutes)

The production programs can be combined to four

storage programs to achieve the highest quality in

the preparation and dispensing of ice cream.

The software manages the density of the ice cream
and automatically starls the selected storage
program, to maintain the density of the gelato.
The preparation obtained is kept at the
temperature for dispensing.

As the availability of the product in the machine
decreases, you can add additicnal ingredients to the
machine, and in about 4-5 minutes it will replenish
the desired quantity.

With the CREA series you only produce the amount
needed, avoiding any waste and dispensing
fresh creamy gelato always at the perfect serving

ideal

| programmi di produzione possono essere combinati 2 4 programmi
di conservazione per oftenere sempre la massima qualita nella
preparazione e distribuzione del gelato.

Il software gestisce la densita del gelato ed avvia automaticamente
il programma di conservazione prescelto, solo quando la densita
del gelato lo richiede.

La preparazione ottenuta viene conservata alla temperatura ideale
per fa distribuzione.

Man mano si distribuisce il prodotto e ne diminuisce la disponibilita, si
aggiungono gli ingredienti in macchina. In circa 4/5 minui si ripristina
la guantita desiderata.

Con la serie CREA si produce solo la quaniitd necessaria,
evitando sprechi e offrende un gelato sempre fresco, cremoso,
alla temperatura di degustazione ideale.

HEMOKC —peBontounoHep B 0651acT NPUroToBneHus,
XpaHeHUs U pas3faydu gxenaro.
Bbnaropaps ¢pusepam cepun CREA, npurotoBneHume,
XpaHeHue 1 pasfava MOpPOXKEHOro HAKOrAaa He Gbinu
npouue!

®puzepsbl cepum CREA paspaboTtaHbl 4 aBTOMaTU4eCKOro
npurotoBnexusi ot 1 0o 2.5 kr gxenato, copbeTa,
MOPOXEHOIo 1M 3aMOPOXXEHHOIO NorypTa B TeyeHne 12
MUHYT.

[nsa aToro Bam notpebyeTcsi BbINONIHATL BCEr0 HECKOSbKO
[OENCTBUN:

1. 3anuTb UHrPEaNEHTbI

2. BkntounTb chpusep

3. VI BbliaaTbh 4O3MPOBaHHbIV NPOAYKT NpsiMO 13 hpusepa B
pyku nokynatens!

Bce ocTanbHoe — NONHOCTLI0 aBTOMaTUYECKMIA NPOLIECC,
OCYLLIECTBIISAEMbI C MOMOLLbIO pa3paboTaHHOro KoMMNaHuemn
HEMOKC cneunanmsnmpoBaHHOro NporpamMmmMHoro
obecneyeHus.

MporpammHoe obecneveHne pa3paboTaHo Anst BbIMNOSTHEHMS
YeTblpex NporpaMm MpPUroToBIEHNS:

» [xenato Knaccuko ( HacblLLEeHHbIW, UHTEHCUBHBIN BKYC)
» [lonymsirkoe MopoxeHoe (Msrkoe, MoXeT NpuHUMaTb
pasnuyHyto dopmy)

* [panuTa (C 9pKO BbIPAXXEHHBIMW KpUCTannamu noaa)

* LlokoBas 3amopo3ka nboro xuakoro npoaykra (oT
+80011C po +1001C npnbnuanTenbHo 3a 8 MUHYT)

[ns JOCTXEHWS MakCUMarbHOro KayecTBa NpUroToBMNeHns
1 pasgayu NporpaMMbl NPUrOTOBIIEHUSI MOXHO
KOMOUHMPOBATbL C YETbIPbMSI MPOrpamMmMamMmn XpaHeHus.
MporpammHoe obecneveHne yctaHaBNMBaeT KOHCUCTEHLIMIO
MOPOXEHOIO 1 aBTOMATUYECKN 3anyCckaeT BbiOpaHHYo
nporpammy XpaHeHus Ans NoAaaep)XaHus onpeaeneHHom
KOHCUCTEHLMM oxenaTo.

Mony4eHHbI NPOAYKT XpaHUTCA Npy TemnepaType
naeansHoOW Ans pasgaydu.

Mo mepe pa3gayn NpoaykTa, KONMYECTBO MHIPEONEHTOB
cHmxaetcs. VX moxxHo [o6aBuTb Bo dopusep un yepes 4-5
MUHYT KONMYECTBO CMecu, Heobxoanmoe ansi
NPUroToBreHusl, OyaeT BOCCTaHOBIEHO.

C dpusepamu cepun CREA Bbl roTOBUTE TONBKO
HeobXoaMMOoe KONMYeCTBO, NpeoTBpaLlas UsmuLLKK, 1
nory4yas cBexee CrMBOYHOE [PKENaTo naeanbHoOn Ansg
ynotpebneHus TemnepaTypbl.
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Con Gelato 5+5K crea TWIN si preparano
contemporaneamente due gusti!

Due impianti di refrigerazione e di mescolamento
separati.

La macchia & dotata di un sofisticato software che
ne gesfiisce il funzicnamento. L'utente, cltre alia
nomnake funziona manuale, ha a sua disposizione:

- 4 Programmi specifici di  mantecazione
(Gelato Classico — Gelato Semi-Soft — Granita -
Abbattimento rapido).

- 4 Programmi specifici di conservazione

selezionabill in funzione delle diverze esigenze e
delle caratieristiche del prodotio.

Questi programimi automatici, olire a garantire
il rsuftato offimale, rendono la macchina
completamente autonoma fasciando  libero
I'utente di dedicarsi ad altre attivita.

Dotata di ruote con freno, si sposta con facilita
dove richiesto.

Pulizia agevoiata dai rubinetti i scarico.

Pzla in accaio inox AIS] 304 con raschiant

¥ NEMOX
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Gelato 5+ 5K crea TWIN can prepare two
flavours at the same time!

Two separate refrigeration and blending systems.
The machine s equipped with sophisticated
software that manages its funciions.

In addition to the normmal manual function, the
operator has at his disposal:

-4 Specific production programs (Gelato Classico
- Semé-Soft lce Cream - Granita — Shock freezing).
-4 Specific storage programs sefectable depending
on the different needs and characteristics of the
product.

These automatic programs, as well as ensuring
the best results, make the machine completely
autonomous, leaving the operator free to focus on
other tasks.

Equipped with wheels and brake, easily moved as
nesded.

Easy cleening through the drain valves.

Blade is stainiess sieel AlS1 304 with adjustable
SCIBPETS.

Crea Serie

gelato 5+5K crea bwin

Certificato | Certified |

CepTtudumkaThl
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®pusep Gelato 5+5K crea twin — aBa BKyca
OoAHOBpPEeMEeHHO!

[1Be He3aBNCUMbIX CUCTEMbI 3aMOPO3KN U CMELLMBAHUS.
®dpusep ¢ nporpammHbIM obecneyeHnem BbICOKOM
CMNOXHOCTM, YNPaBnsitoLLUMM ero pyHKLUSMU.

Kpome TpaanUMOHHOro py4YHOro ynpasneHus, B
pacrnopsikeHnn onepaTopa UMeTCS:

- 4 cneymanbHbIX NPOrpaMMbl NPUrOTOBIIEHNS

( Oxenato Knaccuko, Nonymsirkoe MOpoXeHoe,
rpaHuTa, LWOoKoBas 3amMopo3Ka)

- 4 cneumanbHbIX NPOrpaMMbl XpaHeHUs!, BbIGOP
KOTOPbIX OCYLLECTBISETCS B 3aBUCMMOCTU OT CnocoboB
NPUMEHEHUS U XapaKTEPUCTUK NPOAYKTA.

Takve aBTOMaT4eCcKMe NporpaMmMbl, KPOME OTIINYHbIX
pe3ynbTaToB, 06ecneyrBatoT NOSHY0 aBTOHOMHYHO
paboTy hpusepa, NnpefocTaBnsisi onepaTopy
BO3MOXHOCTb CKOHLIEHTPUPOBATLCS Ha BbIMOTHEHUN
Opyrux 3agau.

dpurzep obopynoBaH konecamm Co CTornopamu,
No3ToMy Npu HEOBXOAUMOCTU NErko nepemMeLLaeTcs.
MpocTasi o4ncTka ¢ NOMOLLBIO CIIMBHBLIX KPaHOB.

Hoxwu BbINONHEHbI C HEPXXaBEIOLLeW cTany ctaHgapTa

regolabili. Raffreddamento ad aria. Air cooling. AISI 304 c perynvpyembiMu ckpebkamu.
BosgyLuHoe oxnaxaeHue.
¥ Per ciclo 12-1% circa
ART. 0038130250 py 6603501050 mm ﬁ TBkg | Every 12415 cycle 25kg (25qt)
ApT. r X Livkn npurotoBnexus — kaxaple 12-15 muHyT
\ Perora

EAN 8024872138908 ,@, 8006001340 mm 1 %’ 88kg | Perhour 10 kg / 141
ETK B vac
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gelato 10K crea

Certificato | Certified | CepTudukatsbl

Mantecatore da appoggio a terra
completamente automatico!

La macchia & dotata di un sofisticato software che
ne gestisce il funzionamento. L'utente, oltre alla
normale funziona manuale, ha a sua disposizione:
- 4 Programmi specifici di mantecazione {Gelato

Claszico - Gelato Semi-Soft — Granita —
Abbattimento rapido).
- 4 Programmi =specifici di conservazions

selezionabill in funzione delle diverse esigenze e
delle caratteristiche del prodotto.

Questi programmi automatici, oltre a garantire
il risuitato oitimale, rendono |2 macchina
completamente autonoma [Iasciando  libero
I'utente di dedicarsi ad altre attivita.

Sigterna di confrollo e regolazions del motore di
mantecazione con inverter elettronico; Finverier
consente inoltre di varare | numero di gin delka
pala (da 60 a 130 rpm) cosi da personalizzare al
miassimo ke preparazioni

Diotata di ruote con freno, si sposta con facilita
dove richiesto.

Pulizia agevoiata dal rubinetio di scarico.

Pala in acciaio imox AISI 304 con raschianti
regolabili. Raffreddamento ad arna.
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A free standing fully automatic Gelato and ice
cream machine!

The machine s equipped with sophisticated
software that manages its functions. In addition to
the nomal manual funciion, the operator has at
his disposal:

-4 Specific production programs {Gelato Classico
- Semi-Soft lce Cream - Granita — Shock freezing).
-4 Specific storage programs selectable depending
on the different needs and characteniziics of the
product

These automatic programs, as well a3 ensuring
the best resultz, make the machine compietely
autonomous, leaving the operator free to focus on
other tasks.

An electronic inverter system for the control
and regulation of the motor enables  to vary the
nurnber of rpms of the blade (from 60 to 130 rpm}
to achieve the desired resulis.

Eguipped with wheels and brake, easily moved as
nesded.

Easy cleaning through the drain valve.

Blade is stainless steel AlSI 304 with adjustable:
scrapers. Air cooling.
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HanonbHbIN NONHOCTbLIO aBTOMATUYECKUI hpursep Ans
[XXenaTo N MArkoro MopoXeHoro!

®dpusep ¢ nporpaMmMHbIM 06ecrneveHNeM BbICOKOW
CNOXHOCTW, YNPaBnsoLWmM ero yHKUUSAMM.

Kpome TpaZaMLUMOHHOro py4HOro ynpasneHusl, B
pacnopsiKeHUn onepaTopa MMerTCS:

- 4 cneumanbHbIX NporpaMmel npuroToBnexus ( Ixenato
Knaccuko, nonymsarkoe MOpoXXeHoe, rpaHnTa, LWoKoBast
3amopo3ka)

- 4 cneumarnbHbIX NPorpaMMbl XpaHEHUS!, BbIGOP KOTOPbIX
OCYLLECTBIISIETCA B 3aBUCUMMOCTM OT cnocobos
NPUMEHEHNS N XapaKTepUCTUK NPOAYKTa.

Takve aBTOMaTUYeCKMe Nporpammbl, KPOMe OTINYHbBIX
pe3ynbTaToB, 06ecneunBatoT NosiHylo aBTOHOMHYIO paboTy
dpusepa, NpeaocTaBnsas onepaTopy BO3MOXHOCTb
CKOHLIEHTPMPOBATLCS Ha BbINONMHEHUN APYyrnX 3agad.
Pdpusep obopynosaH konecamu co CTonopamu, NO3ITOMy
npu HeobxoaAMMOCTU NErko nepemMeLLaeTcs.
OneKTpoHHasa MHBEPTOPHas cucTeMa ynpasneHus 1
perynvpoBkM ABUraTens U3MeHsIeT CKOPOCTb BpaLleHus
Hoxelt (o1 60 fo 130 06/mMuH), obecneyrBasi OTINYHBIN
pesynbTart!

dpusep obopynoBaH konecamu co cTonopamm, No3Tomy
npu Heo6XoAMMOCTU NETKO NEpPEMELLLAETCS.

[MpocTas o4mncTKa ¢ NOMOLLIbIO CIIMBHOMO KpaHa.

Hoxw BbINONHEHbI C HepxaBetoLen ctany ctaHaapTa AlSI|
304 ¢ perynupyemMbiMu ckpebkamu.

BospayliHoe oxnaxaeHve.

Y Per ciclo 10-12' circa
ART. 0038110250 L 455%595x1055 mm ﬁ 67 kg | Every 10-12 cycle 22 kg (22 gt)
ApT. A Livkn npurotoBnexus — kgxaple 10-12 muHyT
Per ora
EET%H 2024872138809 ,él_ 60016601340 mm 1 %’ T2 kg E&r hour 10 kg {141 (15 gt)
Yyac
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Compatto, Completo, Automatico.
GELATO 6K CREA & il mantecatore
del futuro!

La macchia £ dotata di un sofisticato software che
ne gestisce i funzionamento. L'utente, oltre alia
normake funziona manuale, ha a sua disposizione:
- 4 Programimi specifici di mantecazione (Gelato

Classico — Gelato Semi-Soft — Granita —
Abbattimento rapido).
- 4 Programmi =pecifici di conservazione

selezionabili in funzione delle diverse esigenze e
delle caratieristiche del prodotio.

Questi programmi automatici, olire a garantire
il rzultato oifimale, rendono |la macchina
complefamente autonoma Easciando  libero
I'tente di dedicarsi ad slire attivita.

Sigterma di controllo e regolazione del motore di
mantecazione con inverter eleftronico, Finverter
consente inoltre di variare 1l numero di gin delia
pala (da 55 a 115 rpm) cosi da personalizzare al
massimo le preparazioni.

Le dimensioni compatte permettono di posizionare
6K CREA in ogni cucina professionale.

Pulizia agevolata dal rubinetio di scarico.

Pala in accaio inox AIS] 304 con raschianfi
regolabili. Raffreddamento ad aria.

|, NEMOX |
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Compact, allin-one, Automatic,
GELATO 6K CREA is the ice cream machine
of the future!

Eguipped with a sophisticated software which
manages its funciions.

In addition to the normal manual function, the
operator has at his disposal:

-4 Specific production programs (Gelato Classico
- Semi-Soft lce Cream - Granita — Shock freezing).
-4 Specific storage programs selectable depending
on the different needs and characteristics of the
product.

These automatic programs, as well as ensuring
the best resultz, make the machine completely
autonomous, leaving the operator free to focus on
other tasks.

An efectronic inverter sysiem for the control
and regulation of the motor enables o vary the
number of npms of the blade (from 55 to 115 rpm)
to achieve desired resulis.

The compact size allows you to place 6K CREA N
every professional kitchen.

Easy cleaning through the drain valve.

Blade is stainless steel AlS1 304 with adjustable
scrapers. Air cooling.

Crea Serie

gelato 6K crea

Certificato | Certified | CepTudukaTbl
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KomnakTHbIN, yHMBEpCanbHbIN, aBTOMaTU4ECKUN.
Gelato 6K crea — pusep AN MArkOro MOPOXXeHOro
— MawuuHa oyayuiero!

dpursep ¢ NnporpamMmHbIM 06ecreveHneMm BbICOKOM
CNOXHOCTW, YNPaBnsoLWmM ero yHKUUAMM.

Kpome TpaZaMLUMOHHOro py4HOro ynpasneHusl, B
pacrnopsiKeHUn oneparTopa MMerTCS:

- 4 cneumanbHbIX NporpaMmbl MPUroTOBMEHUS

( Oxenato Knaccuko, nonymsrkoe MopoxeHoe, rpaHnTa,
LLIOKOBasi 3aMopO3Ka)

- 4 cneumanbHbIX NPOrpaMMbl XpaHeHusi, Bblbop
KOTOPbIX OCYLLECTBNSETCSA B 3aBUCUMOCTMN OT CNocoboB
NPUMEHEHNS N XapaKTepUCTUK NPOAYKTa.

Takve aBTOMaTUYeCKMe Nporpammbl, KPOME OTIINYHbBIX
pesynbTaTtoB, 06ecneunBatoT NoMHy aBTOHOMHYHO
paboTy dpusepa, npefocTaBnss oneparopy
BO3MOXHOCTb CKOHLIEHTPUPOBATLCS Ha BbIMONHEHNUN
Opyrvx 3agau.

OneKTpoHHasa MHBEPTOPHasA cucTeMa ynpasfeHus 1
perynvpoBKky ABUratens n3MeHseT CKOPOCTb BpaLleHUs
Hoxen (o1 55 go 115 06/mMuH), obecneunBas OTINYHbIN
pesynbTart!

Bnarogaps komnakTHbIM pasmepam dpusep 6K CREA
MOXHO YCTaHOBWTb Ha Mool npodeccroHansbHow
KyXHe.

[MpocTas o4ncTka ¢ NOMOLLIbIO CIMBHOMO KpaHa.

Hoxw BbINONHEHbI C HEpPXXaBetoLLen ctanu ctaHgapTta AlSI
304 c perynupyembimu ckpebkamu. BosgyLuHoe
oxnaxgeHve.

¥ Per ciclo 12-15 circa
ART. 0038180250 L 5805354 %0 mm ﬁ 42 kg | Every 1215 cycle 1.75kg (1.8 qt)
ApT. = LIMKkn npurotoBnexus — kaxkable 12-15 MUHyT
g Perora
EAN 024872138304 ,f : ]_ G40x59x630 mm 1 % 50 kg | Per hour T kg 100 (106 qt)
ETK B yac
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Il pit compatto mantecatore da banco
completamente automatico!

La macchia & dotata di un sofisticato software che
ne gestisce il funzionamento. L'uterte, cltre alia
nomale funziona manuale, ha a sua disposizions:
- 4 Programmi specifici di  mantecazione
(Gelato Classico — Gelato Semi-Soft — Granita —
Abbatiimento rapsdo).

- 4 Programmi specifid di conservazions
selezionabili in furzione delle diverse esigenze e
delle caratteriztiche del prodotto.

CQuesti programmi  aufomatici, olire a garanfire
il nsuftato oftmale, rendono & macchina
completamente autonoma lasciando fibero ['utents

The most compact fully automatic table-top
ice cream machine!

Equipped with- a sophisticated software which
manages its funchons. In addtion to the nomal
manual function, the cperator has at his disposak

- 4 Specific production programs (Gelato Classico -
Semi-Soft Ice Cream - Granita — Shock freezing).

- 4 Specific storage programs selectable depending
on the diferent needs and charactersfics of the
product

These automatic programs, as well as ensuring
the besi results, make the machine completely
autonomous leaving the operaior free to focus on
other tasks.

Crea Serie

gelato 5K crea

Certificato | Certified | Ceptudukatsl
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MakcumanbHO KOMNaKTHBIN, NOMHOCTLIO
aBTOMaTUYECKUI HACTOMbHbIN pU3ep Ans MArkoro
MOpOXeHoro!

dpusep c nporpaMmmHbIM 0becrneyeHnem BbICOKOW
CMNOXHOCTM, YNPaBnsitoLLUMM ero pyHKLUSAMU.

Kpome TpaanLUMOHHOro py4YHOro yrnpasneHus, B
pacrnopshxeHnn onepaTopa UMeTCs:

- 4 cneumarnbHbIX NPOrpaMMbl NMPUrOTOBMNEHUS

( OxenaTto Knaccuko, nonymsirkoe MopoxeHoe,
rpaHuTa, LWOoKOoBasi 3amMopOo3Ka)

- 4 cneumarnbHbIX NPOrpaMMbl XpaHeHus!, BbIGop
KOTOPbIX OCYLLECTBMSIETCS B 3aBUCUMOCTY OT CrocoboB
NPUMEHEHNUS U XapaKTEPUCTUK NPOAYKTA.

Takve aBTOMaT4ecKMe NporpaMmMbl, KPOME OTIINYHbIX
pesynbTaToB, 06ecne4mBatoT MOSHY0 aBTOHOMHYHO
paboTy hpusepa, NpefocTaBnsisi onepaTopy
BO3MOXHOCTb CKOHLIEHTPUPOBATLCS Ha BbIMOTHEHUN

di dedicarsi ad alfre attivita. Easy cleaning through the drain valve. Apyrvx 3afa-.
Pulizia agevolata dal rubinetio di scarice. Stainless stesl body, stainless stes! blade with Eggﬁ;gjl ;’:‘g‘;ﬁ:;ﬂ"gﬁcﬂgﬁ;”:g)‘;;ow';pa”a
Camozzenia in acciaio inox, pala in acciaio inox  adjustalie and replacesble scrapers. HepXaBeloLLeil CTanM ¢ perynwp)’/emumm ”
dotata di raschianti regolabili e sostitulbili. Air cooling. 3amMeHsieMbIMI CKpeBKamu.
Raffreddamentio ad aria. BosayLiHoe oxnaxaeHve.
¥ Per ciclo 12-15 circa
ART. 0038250250 ,,L 465x480x395 mm M kg | Every 1215 cycle 125kg (1.3 qt)
ApT. z X Linkn npurotoBnexus — kgxable 12-15 MuHyT
k Per ora
EAN B024872138298 600%580x570 mm 1 40 kg | Per hour Skg!TL(74qt)
ETK B vac
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. ‘P\E{th MEM$E i Sweet 4 Series

gelato SIK T-mobile

Certificato | Certified | ceprudpukars

© @.

L G501

SWEET 4 POZZETTI + T"TMOBILE ENSEMBLE OUR MODBILE GELATO SHORP
BALLE MOBUINbHOE KA®E-MOPOXXEHOE

—

S
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Color |  ART. EAN Y = Per ciclo 12-15' circa
— e - A | 600x600x1000 mm 80 kg | Every 1215 cycle 125kg (13 qt)
8 0036270250 | BO24872138472 | Z X | 600x600x1000 Mm 80 kr |Uukn npurotoBnenuna —|  1.25 kr (1.3 kBapTbl)
1 Kakabie 12.15 MUHYT

Per ora
SkolTL (7.4 qt)

Q.
) 0038270252 | 8024572136489 ﬁ T00: 70021200 mim ﬁ 6 kg | Per hour
700x700x1200 Mm 96 kr | Buac 5 kr/7 n(7,4 kB.)
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, Gx; t Sweet 4 Series

gelato 6IK T-mobile

Certificato | Certified | CeptudvkaTs
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Uina potente macchina professionale da A powerful professional gelato machine MoLHBI MPOheccroHanbHbIN dpusep Ans [HkenaTo ¢
gelato dotata di sistema di conservazione, equipped with storage system, fitted in a CMCTEMOW XPAHEHUA Ha COBPEMEHHON TENEeXKe
inzerita in un elegante e modemo camelio. Modern troliey.

OneraHTHasa Tenexka npeKpacHo BbIMAAUT Aaxe B
. . ~ . ; o . 3aBeleHnAX BbICLLUEro Kracca.
Pratico ed elegante =i adaita ad ogni ambiente, ﬂmsetegam::art_m perfect even in the most Dpusep 060pyA0BaH ANMHHBIM KaBenem nuTaHus,
anche raffinato. - U?SCElE SI..II'I'C'UE'IdITlg‘S. Nno3ToOMy naeanbHO NnoaxoauT AnA NOCTaBLUMKOB
ldeale per il catering, & dotato di un lungo cavo di  Ideal for caterers, s equipped with a long NPeANPUSTUI OBLLECTBEHHOMO MUTAHUS.
alimentazione. eifectrical feeding cable. TexHuyeckue xapaktepucTuku cM. Gelato 6K/5K CRWA

Per i dati tecnici vedere Gelato 6R/SK CREA SC.  For tehenical data see Gelato SKISK CREA 5C. SC.

v kg

Color ART. EAN Per ciclo 12-15 circa
L e -1 A, | 660x600x1000 mm 83kg | Every 12-15 cycle 1.75 kg (1.8 qt)
] 0035180300 | 2024872137505 | = X Llvkn npurotoBnexus + kaxaple 12-15 MUHyT

B vac

1
@ kg Perora
&) 0038180302 | BO24B72137H12 T 00 200 mm 109 kg | Per hour T kg [ 100, {106 gfy
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Sweet 4 Series

DATI TECHICI TECHNICAL TexHunyeckve AaHHble  GELATO 5+5K GELATO 10K GELATO 8K GELATO 6K
SPECIFICATIONS Gelato 5+5K TWIN CREA CREA CREA TMOBILE
Black: Black:
27025 [ |
Asticolo ltem AprT. 0038130250 0038110250 003180230 0038250250 WSE‘. ) ¢ ]D‘?E‘HD?D
White: White:
003a2ri2s2 0038180302
Black: Black:
neanT 72 24073437505
EAN EAN ETK 8024872138808 8024872138808 | BO24E7T2138304 8024872938233 8"'“;,;“2;:&4 - HEIAEW:EMEU
SI24872138458 | BO24BTHITI2
Z20-2400 B0HzA 220-240V 50HzM | 220-240% 50HzM | 220-240N 50Hz | Z20-2400 B0H=M | 220-240V 50HzM
Alimertazione Fiatirg HomuHanbHble 220-2400 B0HzA 220-240V 60HzM | 220-240% E0HzM | 220-240V G0HzM | 220-2400V E0HzM | 220-240V 60HzN
AaHHble 1200 B0H=M 1200 B0 Hz 120V B0H=M 120V 60HzM 1200V B0H=M 120V 60Hz1
Potenza Power MoLuHocTb 13000 1100W B00W B0 50 gI0W
Rafreddamenio : ) BosgywHoe
ad ara #ir coaling oxnaxaeHue - "
Cuartits mas. Max Ingredients MakcumansHoe konuyecTsp _ . - . o - . -
ingredienti - volume | oty -a-.-gwe'erage finichad WHrpeavienTos — cpeprmit | 2x1,23 Kg-2ul. T3 L 22Kg-31 1,73 Hg-231 1,25Kg-1751 1,23 Kig- 1,751 1,75 Kg-251
medio fhale '.'I.:I‘I.II'I'E KOHEuHbIil 06beM 22 75 lb-2x1 85 gt 485k -32qt 62 oz - 265 ot 275k -185at | 2750k - 1854t 62 0z- 265t
- M .
:2::“"“" T | Max ProductionBow | roronoro mponyiraieh 263 Ka - 2171 10 Kg-141 TKg-101 5Ky T 5KgT! 7Kg0
Pasn & yohume Weight and valume Bec 1 06bem 2l [ - 2674 ot 22b-154t 150k - 106 at M lk-T4at 1 le-T4at 15k-10Eqt
] ; CpepnHee Bpems
:‘r—'e";?;z'm . ‘::2"5!“-' Preparaion | puroTosnenus 12-45 104z 1249 i2-45' 1215 248
Cesiells acciio inox | Siainless sizel bowd Yaua wa vepxaseoueii cranu | 2 A 3,21 - 34 Gl -6.34 501 -54gt 321 -34ut 320 -34at 501 -S4t
P'n:rgrarprnaziw . . OneKTpOHHbIE
ElE1tHH'!l:>a Electronic production nporpammbi . . . . . .
produzione & and storage progams MPUFOTOBNEHUSI 1
CONSEREZIoNe XpaHeHusi
Contrallo eletironico | Electranic control R ooe Yrpaanerne ]
con inverier with irverier
Controllc elstirorics | Electronic deristy OnEeKTPOHHbIN KOHTPOIH
té m‘m KOHCUCTEeHUUN L] L] " " " 0
Veloois Perynupyemas
mescolamerts \ariakle mizing speed CKOpOCTL . . .
varniabile nepemMeLLnBaHus
Scarco Dirain Crvs - .
Modore pala a ) . MHOYKUMOHHBIN MOTOP
induzione Indson miding matar Ons nepeMelivBaHup " "
Tepmuyeckas
Sicurezze termiche | Thamic safety - 6esonacHoCTb-
COMpressoe & Comgeessor and mixing | KOMMPECCOp 1 MOTO . . . . . .
[— maotar [N nepemeLunBaHup
Riduzione Reduction Penyktop 70 mm £0-130 rem 55115 rpm 70 rpm 70 mm 55-115 rem
Ruote oo fremao Whesls with brakes Koneca co cronopamu (RF)
(RF} 0 piedini (RF} or adjusiakie feet unn perynnposka ¢ RF RF PR PR RF RF
regolakil (PR) (PR} nomoubto neganv(PR)
Carrozzeda in . Kopnyc n3
F0CAI0 0K Staineiss stzel case HepXaBeloLLeit cTanm - :
Diimensioni Agpliace dmension Paaveps! (LUXIXB) om Bhxd3 5105 cm 45259 52105 cm SHe53uds cm 48 SudEx38 5 cm BBl 00 cm B0l 00
macching [L/PH]) [WNDH) in 2617 1x41.5 AT TaZ34n213 | in Z28x209x17.7 | in 183189156 |in 23 Ex23 68x30.4 | in 23 6x23.69x39.4
Peso netto Met Weight Bec HeTTo TEKg- 1721k &7 K- 147 e 42 Kg-526k MEg-Tile B0Kg-176 e 3Ky -2051k
Imballa & cm. BBl 34 . Gl 34 cm. Bdufilnb cm. Bl58x5T cm. Thefiled23 om. 707023
sione Shieping Carton YnakoBouHas kopobKa i 23 fy31 5x5258 | in 236x26A526 I | in Z5.B236KE45 | in 236228224 | in 27 E2T BedB 4 | in 2T 627 Budd d
f Mg 8B-184 0 ¥y 72-158 1k kg B0 - 110 Ky. 40-B8 Ik Kg 96-212 I Ky 102 - 240 &
Apcacood nclusi Ancaccories incuded TTpvHaanexHocTu, BxodaLune B NocTaBKy
Spaiola pergelatc | Gelato seatuia TNonarka ans prenato z 1 1 1 1 1
Raschianti per pala | Paddle scrapers Ckpebku 2 set 1 =at 1 set 1 58t 1 =et 1 set
Soovoling Cleaner Ouucturteno 1 1 1 1 1 1




Gelato cepus K

Geluto - Tee Cream - Sonbet-

Lxenamo- msiekoe MopoxxeHoe-copbem-Lqey

La serie ad alta

efficienza. Tempi brevi,

struttura perfetta !

The high efficiency
Series. Short production

time, perfect texture!

BbicokonpousBoauTenbHas
cepus. bbicTpoe Bpems
NpPUroToBrieHUsA, naearnbHas
TekcTypal!

i-_—‘-\.




gelato 12K

Certificato | Certified | Ceptudukatsl
m--f-a.

Gelato 12K. La macchina, pur dotata di varie funzioni,
mantiene una grande semplicita d’uso.

Potente, con estrazione frontale del prodotio, permette
di determinare la qualitd di mantecazione variando i
numero di giri deila pala (da 60 a 130 rpm).

Sisterna di controllo e regolazione del motore di
mantecazione con imverier elettronico.

Gelato 12K e dotata di ruote con freno, si sposta con
facilita dove richiesto.

Pala in acciaio inox AlS] 304 con raschianti regolabili.
Raffreddamento ad aria.

T +| -'-.ll: ﬂdﬁb‘lEK
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The Gelato 12K highlights various advanced
functions, but remains very easy (o use.

It is-a very powerful machine with frontal production
extraction system.
With the Gelato 12K it is possible to vary the rotation
speed { 60 to 130 rpm) of the mixing paddie for the best
II" resuits of each recipet
The mixing paddie motor is controfled with an elecironic

Il i

The Gelato 12K is equipped with brakes fitted wheels

The AlS1 304 stainiess steel mixing paddle features
adjustable scrapers. Air cooling.

l|||| making it easy to move where needed.

dpusep Gelato 12K, obrnagas pasnmyHbIMU NPOABUHYTHIMY
hyHKLMSIMK, OCTAETCsi MPOCTLIM B UCTIONb30BaHWN.

L MoLuHbIn dprsep ¢ poHTanbLHOM pasgaden Nnpoaykra.
BosmoxHOCTb perynmpoBku ckopocTu BpateHns (ot 60 go 130
06/MVH) MeLuanku no3BonseT JOCTUMHYTb OTIIMYHBIX Pe3ynbTaToB
Aansa kaxgoro peuental

[Buratenb meLlianku ¢ ynpasneHnem OT 31eKTPOHHOro
MHBEpTOpA.

Ppunzep Gelato 12K Ha konecax co cTonopamu nerko
nepemeLyatb B He06X0ANMMOE MECTO.

Mewanka n3 Hepxasetowen ctanu AlSI 304 ¢ perynupyembiMm
ckpebkamu. BosayLuHoe oxnaxaeHve.

¥ Per ciclo 10-12 circa
ART. 0038450250 A A55xT 351055 mm ﬁ Tikg | Every 10012 cycle 525 qt)
- Sl | Linkn npurotoBneHus — k@xable 10 MUHYT
Per ora
EAN BOZ4ET7138502 E00x660:1 340 mm 1 82 kg | Per hour 12 kg 181 (18 gt}
B uac
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Felato K serie
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gelko SKsc
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Gelato 5K SC, un punto di riferimento per la
ristorazione mondiale,

Pratica, polendie e weloce, garantisce
un'impeccabile qualita del prodotto, che =i tratti di
gelato o sorbetto.

Dotata di sistema di scarico per una facile
pulizia.

Cestello in acciaio AlS] 304.

La possibilitd di usare la macchinag in continuo
permetie di ottenere pit gusti in breve tempo.
Dotata di controllo densita; ferma il motore di
mescolamento quando lo sforzo & eccessivo.
La carmozzera della macchina € completaments
realfizzata in accigio inox, cosi come ia psla
di mescolamento, dotata di inserfi sostituibili.
Raffreddamento ad aria.

The Gelato 5K SC is the “must have”
countertop machine for restaurants world-
wide.

Functional, powerful, fast and convenient, i
grants the highest guality in gelatofice cream and
sorbet preparation.

Equipped with drain system for easy cleaning.
Bowd iz AlSI 304 stainless steel.

Confinuous operating capability afows rapid
production of several different flavours.
Equippped with density control: stops the
mixing motor when the mixing effort is
EXCESSIve.

The machine body is entirety made of siainiess
steel, ke the mixer blade, featuring replaceable
inserts. Air cooling.

gelato 5K sc

Certificato | Certified | CepTudukaTbl

€.

gekko SKsc

L N N e
¥

Gelato 5K sc — HacTorbHbIN dpusep, 6e3 KOToPoro
Henb3g 060MTUCb MMPOBBLIM pecTopaHam

OTOT hyHKLMOHAMBHbIN, MOLLHBINA, BbICTPbIN 1
yBOOHbIN hpusep rapaHTUPYET BbICOKOE KayeCTBO
pkenaTo/MopoXeHoro n copbeta.

O6opynoBaH cucTeMoii cnuea, obecneunBatoLLei
TNErkyt O4UCTKY.

Yawa un3 Hepxkasetowen ctann ANSI 304.
B03MOXHOCTb HenpepbIBHOWM paboTbl N03BONSET
ObICTPO MPUrOTOBUTL MOPOXXEHOE HECKONbKMX BUAOB.
O6opyaoBaH CUCTEMOW KOHTPOSSA NIIOTHOCTM: Mpu
CINLLKOM UHTEHCVMBHOM NepeMeLlMBaHun ABuraTesb
OCTaHaBnMBaeTcsl.

Kopnyc dpuaepa BbINOMHEH U3 HEpXXaBetoLen cTanm,
TakKe Kak M HOXM C 3aMeHsieMbIMU BCTaBKaMMU.
BosayLuHoe oxnaxaeHue.

Y Per ciclo 12-15 circa
ART. 0038240250 L 4654803935 mm E Mhkg | Every 1215 cycle 125 kg (1.4 qt)
F A Livkn npurotoBnexus — kgpkaple 12-15 MuHyT
Per ora
EAN BO24877138281 600w 580x570 mm 1 40kg | Per hour Skg!TL(74qt)
B vac
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Gelato K sernie

DATI TECHICI SPECIFICATIONS TexHn4eckme aaHHble GELATO 12K GELATO 5KSC
Articolo ltem ApT. 2038150250 0038240250
EAN EAN ETK BO24BT72138502 8024872138281

220-240V 50HzM 220-240V 50HzM
Alimentazione Rating HomuHanbHble faHHble 220-240% 60HzM 220-240V &60HzM
120V 60 HzM 120V 60HzM
Potenza Power MOLHOCTb 1300W GO0W
Raffreddamento ad aria Ajr cooling BospgywHoe oxnaxaeHve . %
Quantiti max. ingredienti - | Max Ingredients gty - e oot 25Kg-361 1,25 Kg - 1,751
volume medio finale average finished volume obbem 5731b-3.8 gt 2.751b-1,85 gt
Produzione max orafia Maix Production/Hour e g 1 LR roToB0r0 12 Kg171 5Kg-T |
Peso e volume Wekght and volume Bec 1 o6bem 261b -18 gt Mib-T4qgt
ek s Average preparationtime | Cpenvee spems 1042 1215
NpUroTOBREHUSA
Cestelio acciaio inox Stainless sieel bowl Yalwua 13 HepxaBetolLel cTanm 61 -6.34qgt 320 -34qt
Eztrazions frontale Frontal extraction system CucTema (poHTanbHoM BbIrpyski .
Controlio elettronico densita. | Electronic density confrol. OneKTPOHHEIE NPOrpaMMEI .
NPUroTOBNEHUA N XpaHeHUa
Controllo elettronica con Elecironic control BNeKTPOHHOE yNpaBeHme C .
mverier with inverter MOMOLLbH0 UHBEPTOPA
\Velocitd mescolamento I Perynupyemas ckopocTtb .
variabile ariakle: NA0ng: apond nepemMeLuBaHus
Scarco Drain CnuB . .
Motore pala a induzione Induction mixing maotor .T:fifih??::jﬁlwomp Ana . .
Sicurezze termiche Thermal cut-out on Tepmutiecan esonachocT- = z
< £ = E KomMnpeccop 1u mMoTop Anda
compressore & mescolatore | refrigerating and mixing wnit nepesewsam P
Riduzicns Reduction PenykTop 60-130 rpm 70 rpm
Ruote con freno (RF ) o Wheels with brakes (RF) or Korneca ¢ Topmosamm (RF) unu RF PR
piedini regolakili (PR) adjustable feet (PR} perynupoeka ¢ nomoluiio nepan(PR)
i A y Kopnyc u3 HepxaBetoLLen
Carrozzeria in accaio inox Stainelas stee| case cTanm . .
Dimensioni macchina ’ ; 3 , Pa3amepbi (LLIXXB) cm 45x73x105 cm 46,5x48x39,5
(LIP/H) Appbare:dmersin () in 47.7x29x41.5 in 18.3x19x15,6
Peso netio Met Weight Bec HeTTO T4 Kg-183 b HKg-1471b
y 6 cm. G0x6ex134 cm. G0x58x57T
Imballe di spedizions Shipping Cartan naKkoBo4Hast kopoobka in 23.6x26x52.5 in 23.6x22.8x22.4
Kg. 82 -181 Ib Kg. 40 -88 Ib
Accessor inclusi Accessores included MpuHaanexHocTyn, BXxoasiime B
Spatola per gelato Gelato spatula nﬁng% 0N [pKenaTto - "
Raschianti per pala Paddie scrapers Ckpebku 1 set 1 set
Scovoling Pipe Cleaner OuucTutens Tpyoku 1
o £ : = n ,
Accessori inclusi Accessories included ey CET BXORAIE B
Spatola per gelato Gelato spatula Jlonatka gns mpxenato . .
Raschianti per pala Padie scrapers Ckpebku 1 set 1 set
Seovokno Ci=aper Ounctutennb 1
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creq sefie kouch

Gelato cepua Crea touch

La CREAtivita resa semplice ed accessibile

CREAtivity made simple and affordable

KPEATMBHOCTL — npocTas n goctynHas
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GELATO 4K Touch
MACCHINA SUPERAUTOMATICA CON
COMANDI TOUCH SCREEN

il focco di un =olo tasto aftiva un processo
totalmente automatico di  produzions e
conzervazione del gelato. Il pannelio di
comando congente una letiura costante della
conzistenza degli ingredienti in lavorazione,
indipendentemente se stiate preparando un
gelato, un sorbetto, un frozen yogurt o una
granita.

La scheda eletironica geslisce una serie di
controlli & quando il gelato & pronto, attiva
automaticamente il ciclo di conservazione,
permeftendo di conservare il prodotto alla
consistenza perfetta per il tempo desiderato.
Gli  impianti di raffreddamento e di
mescolamento sono progeftati per cicli di
produzione intensivi. Un dispositivo di sicurezza
blocca automsaticamente & pala quando si
alza il coperchio. La camozzeria & totaimente
in accigio inox, cosi come il cestello estraibile
e la pala di mescolamento, dotata di inserti
intercambiabili.

FROFEONIORKAL CL&DO

GELATO 4K Touch
FULLY AUTOMATIC,
TOUCH SCREEN OPERATED.

The touch of just one switch, will start a
fully automatic production and storage
process. A “clever” control board automatically
detects the consistency of the ingredients
being processed. Doesn't matter if you process
gelato or sorbet or ice cream or frozen yoghurt
or granita (stush).

The electronic board operates & mulfi-process
control and when the preparation is ready it
automatically startz a unigue STORAGE cycle
allowing to keep the finished preparation in the
machine as long as needed. Push a button
and leave.

The refrigeration and blending systems are
designed for long work cycles. The magnetic
safety device automatically stops the paddie
when the lid is lifted.

The blade i made of stainless steel with
removable scrapers o ensure hygiene and
sirength. The machine body is entirely made of
stainless steel.

CX |

GFelato touch serie

gelato YK touch

Gelato 4K Touch
[MonHOCTbIO aBTOMATUYECKUI C CEHCOPHbIM
yrpaBrneHnem

MonHOCTbLIO aBTOMAaTUYECKWIA NPOLLECC MPUrOTOBIIEHNS
N XpaHeHUs [KenaTo 3anyckaeTcsi C Of4HOMN KHOMKW.
«YMHasa» naHenb yrnpaBrieHns aBToMaTu4ecKm
onpeaenuT KOHCUCTeHUMIo obpabaTbiBaeMbix
WHrpeaneHToB, Oyab TO [KenaTo, MArkoe MOpoXeHoe,
copbeT nunmn 3aMopOXeHHbIN KOrypT.

OneKTpoHHas naHenb ynpaBneHns HECKOMbKUMU
npoueccamu onpeaensieT roTOBHOCTb ¥ aBTOMaTUYECKN
HauMHaeT yHuKanbHbIn Lk XPAHEHWA,
MO3BONSIOLLMIA HEOBX0AMMO [OMNTO XPaHWUTL FOTOBbIV
npoaykT Bo pusepe. Haxxmmute Ha KHOMKY U nauTe.
CucteMbl 3amMopaXxmBaHNA U CMELLBAHWSA
pa3paboTaHbl AN BbINOMHEHWS AMUHHBIX pabounx
LuknoB. MarHuTHoe ycTporicTBo 6e3onacHoOCTH
aBTOMaTU4eCKV OCTaHaBnNMBaeT MeLuasnky npu
OTKPbIBAHUW KPbILLKW.

Hox co cbeMHbIMU ckpebkamu BbINOMHEH 13
HepXxaBeloLLei CcTanu, rapaHTUpysi TMrmeHy un
MoLLHOCTb. Kopnyc dpuraepa BbIMOMHEH MOMHOCTbIO 13
HepxxaBetoLLe cTany. Bo3ayLuHoe oxnaxaeHue.

Raffreddamento ad aria Air cooling.
¥ Per ciclo 15" circa
ART. 0038350250 X 415x415x300 mm 25kg | Every 15 cycle 10g(141)
=X LIMKN npuroToBnenns — kaxkaole 15 MUHyT
Per ora
EAN 8024572139073 ,dj_ 565x570x450 mm 1 % 28 kg BPer hour 40kg (561)
yac




GELATO 3K Touch
MACCHINA SUPERAUTOMATICA CON
COMANDI TOUCH SCREEN

Proceszo tofaimente automatico.

Premere il tasto ON per avviare il ciclo di
produzione e di consenvazione automatico.

I tempi di preparazione e le fasi di consevazione
sono stabilii dal software della macchina, n
funzione della letlura costante di temperatura
ambiente e densita della miscela.

Quando # gelsto ragoiunge la  massima
consistenza possibile rilevata dal software, la
macchina pagea in funzicne di consenazione.
Sono  disponibili  cngue  diversi (veli di
conservazione, selezionabili in ogni momento
durante la conservazione (dalla consistenza pil
morbida a quella pil dura).

Il gelato pud essere conservato in macchina per
un periodo massimo di § ore, trazcorse le qualita
macchina =i spegne automaticamente.

Il software si caratterizza inoitre per una funzione
Pausa che pud essere attivata sia durante ia fase
di preparazione che di conservazione del gelato.
La funzione Pausa € segnalata da un awviso
acustico ogni 10 secondi.

CX

LW 058

GELATO 3K Touch
FULLY AUTOMATIC,
TOUCH SCREEN OPERATED.

Fully Automatic Operation.

Press the ON bution fto start the automatic ice
cream production and sforage cycle.

Preparation fime and siorage phase are sst
automnatically by the machine software, based on
the constant detection of the ambsent temperature
and mixture density.

When the ice cream has reached the maximum
consistency deiected by the sofiware, the
machine swifches to storage mode.

Five storage levels are available and can be sst
at any time during storage (from softer fo harder
consistency).

lce cream can be stored for @ maximum period
of 8 hours, after which the machine switches off
automatically.

The sofiware alzo features a Pause funciion.
Thi= can be activated during ice cream preparation
or storage phase.

The Pause funchion is signaled by a besp every
10 s=conds.

GFelato touch serie

Gelato 3K Touch
[MonHoCTbIO aBTOMATUYECKUI C CEHCOPHBIM
yrpaBreHnem

MonHocTblo aBTOMaTUYeckas pabota.
[Ins Hayana aBTOMaTNYECKOro BbINOMHEHNS
NMPUrOTOBMNEHUS N XPaHEHUSI MOPOXXEHOTO HAXMUTE Ha
kHorky ON (Bkn.).
MporpammHoe obecneyeHve hpusepa aBTomaTU4ECKN
YCTaHOBUT BPEMSI MPUrOTOBIIEHUS U (ha3y XpaHeHUs B
3aBUCUMOCTM OT MOCTOSIHHO KOHTPONMPYEMbIX
TemnepaTypbl OKpYy)XatoLLLero Bo3ayxa v NioTHOCTH
cmecu.
Mo pocTmxeHUo MakcumarnbHO Heobxoaumoi
KOHCUCTEHLMN MOPOXXEHOro hpusep nepekroyaeTcs
Ha PEXUM XpaHEeHUsI.
MmeeTcs NaTb pasnuyHbIX PEXUMOB XpPaHEHWs],
KOTOpblE YCTaHaBMUBAKOTCS B NIOOON MOMEHT B
npoLiecce xpaHeHusi (0T Msrkon o 6onee TBepaoi
KOHCUCTEHLMN).
MakcumanbHbI CPOK XpaHEHUSI MATKOTO MOPOXXEHOTO 8
4yacos, nocre 4ero opmsep aBToMaTU4eCKn
OTKntoyaeTcs.
B nporpammHom o6ecnedeHnmn nmeetcs pyHKUMA
May3a. 3Ty hyHKLMIO MOXHO BKIKOYUTL BO BPEMS
NPUrOTOBMNEHUS MSArKOrO MOPOXXEHOrO UMW Mpu ero
XpaHEHUN.
CurHanom BkroveHust pyHkumm MNMaysa cnyxut
3BYKOBOW CUrHan, KOTopbln pasgaetcs kaxgble 10
ceKkyHa,.

Y Per ciclo 15' circa
ART. 0038550250 ,.L 3404304250 mm M kg | Every 15 cycle 800g(121)
r X Linkn npurotoBneHus — kgkable 15 MUHyT
: Per ora
EAN B024872133066 460x530: 340 mm 1 M kg | Per hour 32kp (480
B yac
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TECHNICAL GELATO 4K GELATO 3K
Lo tizs, Al SPECIFICATIONS TexHudeckme faHHble CREA touch CREA touch
Articolo tem Apr. 0038350250 0038550250
EAM EAN ETK BO24872139073 B02487 2139066
Alimentazione Rafing 220-240V 220-240v
HomuHanbHbie AaHHble E0/B0HZM E0/R0HZMA
Potenza Power MoLLHocTb 400W Jalw
Cuantitd max. ingredienti - | Max Ingredients gty - MakcmmansHoe Konn4ecTso
volume medio finale average finished volume VIHTDEAMEHTOB — CPEAHN 1,0 Kg. -1,4 1. 0.8kg 1,21
KOHEYHbIN 06beM
Produzione oraria max. - Max ProducticrHour - MakcumanbHbI BbIXOA FOTOBOrO
Peso e volume Vieight and volume npoaykTa/yac Bec 1 06bem A - 581 32 Kg.~ 4,81,
Temp: di preparazione Average preparation time CpeaHee BpeMs MPUrOTOBNEHUS 15 i5"
v - N CTanvionapHas qama i3
Cestello fisso acciaio inox. | Stainless steel fived bowl HepwAReIOIel CTANY 251, 1,71
F:est&llo estraibile accizio Siainless steel Removable CbemHas Jalua u3 HepxaseloLuel 251, 1,71
ino bowl cTanu
Processo di produzione Fully Automatic production MONHOCTbIO aBTOMATUYECKUT
£ Conservazions and storage process. MPOLIECC MPUrOTOBIIEHUSA U - =
completaments automatico XpaHeHus!
Pannello touch acreen Touch screen panel CeHcopHas naHerb ynpaeneHus - .
Controlio slettronico Elecironic density control. ONEKTPOHHBIN KOHTPOIb MIOTHOCTY a i
densita.
Raffreddamento ad ara Air cooding BosaywiHoe oxnaxaexne . .
Compressore senza CFC CFC free Compressor unit BecdpeoHoBebINn Komnpeccop . .
Motore pala a induzions Inducticn mixing motor VIHAYKUVOHHbIN MOTOP AN B3 rpm B3 rpm
nepevelInBanua
Sicurezze termiche Themal cut-out an TemMnepaTypHbIl OCTaHOB
compressore & mofore di refrigerating and mixing unit | PedpvxepaTopHoro u - .
mescolamento CMeLLMBAaoLLEro ycTponcTea
Carrozzeria acciaio inox Stainless steel cass. Kopnyc 13 HepxxasetoLelt cTanu . .
Cimensiont macchina Dimensions (WICTH) Pa3smeps (LLXMxB) cm. 41,5341, 5x30 cm. 34x43x25
(LIPH)} im 16.3x16.3x11.8 im13.4x16.9x9.8
Peso netto Met Weight Bec HeTTO 25 Kg-5511b 21 Kg -4631b
Imixailo di spedizicne Shipping Carfon size v 6 cm. 56,5x57x45 cm. 46x53x 34
flaKoBoras ropobia in 22.2x22.4x17.7 in 18.1x20.9x13.4
Peso lordo Sh‘pplng Carton Gross Bec 6pyTTO TPaHCNOpPTHOro Ko 28 -81.7 Ib 24 529 |
weight KOHTElHepa & T K. ’
Accessories included Accessories inciuded MpUHAANEXHOCTY, BXOAALLME B NOCTalKy
Spatoda per gelato lce cream spatula JlonaTka A1 MArkoro MOpOXeHoro 1 1
Razchianti per pala Paddie scrapers Ckpebku 1set 1 =zet
Ceatello estraibie in acciaio | Stainslss steel removable CbeMHas Yalla U3 HepxasetoLLel 1 1
imoe ALSE 304 baowl crtanmv
Misurino Meas. cup MepHasi yalia 1 1
Spatola per gelato lce cream spatula Jonatka fi/1s MSrKOro MOpOXeHOoro 1 1
Raschianti per pala Paddie scrapers Ckpebku 1 set 1 set
Cestello estraibile in acciaio | Stainelss steel removalile CremHast YaLua 13 HepxxasetoLLiel 1 1
inow AISI 304 bowl cramm
Miisuring Meas. cup 1 1

MepHas vawa
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Gelato cepus Chef

chef

Mantecatori semi-professionali
con cestello esiraibile.

Semi-professional gelato
machines with removable bowil.

[MonynpodeccmnoHanbHbIM ppusep ans
)XenaTto co CbeMHOW Yyallen
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Gelato Chef 5L AUTOMATIC
il mantecatore compatto per uso
professionale, con cestello estraibile in
accigio inox e funzione di conservazione,

Chef SLAUTOMATIC prepara il gelato e una voita
pronto lo conserva manienendolo mescolato e
sempre alla temperatura cometta.

Permmette di lavorare in 20-30 minuti, fino a 1000
g. di preparazione sia direttamente nel cestello
fizso in acciaio inox 18/10 sia nel pratico cestelio
esiraibile, anch'esso in accigio inox, dotato di
maniglietta che ne facilita I'estrazione. Limpianto
di refrigerazione e di mescolamenio sono
adatti ad uso prolungato nel tempo. Sicurezza
magnetica. Alzando il coperchio i movimento
della pala si amesta automaticamente. Controllo
eletironico. Un software sviluppato da Memox
permette di controliare fa densita del gelato,
bloccando il motore di mescolamento quando lo
sforzo diventa eccessivo, attivando in seguito i
ciclo di conservazione.

La pala & realizzata in acciaio inox con inserti
raschianti removibili per garantire igiene
e robustezze. La camozzeria & realizzata

Gelato Chef 5L, the compact gelato machine
for professional use, with stainiess sieel
removable bowl and storage funchion.

Gelato SL AUTOMATIC prepare your gelato and,
when ready, it will store your preparation af the
right temperature as long as you wish!

You can process up fo 1 kg (1 gt) of mixiure in
20-30 minutes, using either the fixed bowl made
of 1810 =tainless steei or the handy removable
bowl in stsinless steel with hendle for easier
removal. The refrigeration and blending systems
are designed for iong work cycles.

The magnetic safety device automatically stops
the paddle when the lid is lifted.

Electronic control. The software developed by
MNemox allows fo confrol the density of your
geiato. it automatically stops the mixing motor as
=z00n a8 the mixing effort becomes excessive and
starts the storage function.

The blade iz mede of stainfess steel with
removable scrapers fo ensure hygiens and
strength.

The machine body is entirety made of stainiess

qelato CHEF 5L
AUTOMATIC
3

\ -

Gelato Chef 5L — koMnakTHbIN opr3ep 4na SKenaTo
Onsi NpoheCCUOHanbHOro UCMoNb30BaHMs CO CbEMHOM
yallen n3 HepxxaBeloLen cTanmn n yHKUMEN XpaHEHNS.

Gelato Chef 5L Automatic npuroToBuT mpxenarto, nocne
Yero ByaeT xpaHWTb roTOBbIN NPOAYKT Heobxoaumoe
Bpemsi Npu HeobxoanmMown Temnepatype!

B cTaunoHapHoii Yalle 13 HepxxasetoLernt ctanu 18/10
1nv B ygobHOM CbeMHOM Yalle U3 HepXaBetoLLel
cTanu c pyykon B TedeHue 20-30 MUHYT MOXHO
obpaboTatb 1 kr (1 kBapTy) CMecu.

CucteMbl 3amMOpaXnBaHNA U CMELLBAHNSA
pa3paboTaHbl AN BbINOMHEHWS NPOAOIKNTENbHBIX
pabouunx LmknoB. MarHnTHoe ycTpoicTBO
6e30nacHOCTM aBTOMAaTUYECKV OCTaHaBNBaeT
MeLLanKy npu OTKPbIBAHWUN KPbILLKA.

OnekTpoHHoe ynpasneHue. PaspaboTtaHHoe Hemokc
nporpaMMHoe yrnpaBrieHne KOHTponmpyeT
KOHCMCTEHUMIo Axxenato. pu CAnKOM MHTEHCMBHOM
nepemMeLUVBaHUV NpPorpaMmMHoe obecneyeHvie
ocTaHaBnvBaeT ABUraTtenb 1 NnepeknoyaeTcs Ha
PEXNM XpaHeHUs.

Hox co cbeMHbIMU ckpebkamu BbINOMHEH 13
HepXxaBeloLLe cTanu, rapaHTUpyst TMrmeHy un
MoLLHOCTb. Kopnyc dpur3epa BbIMOMHEH MOMTHOCTbIO 13
HepxxaBeloLLe cTanm.

inferamente in acciaio inox. stee]
¥ Per ciclo 20-30" circa
ART. 0036790250 A 450x3 20315 mm kg | Every 20-20° cycle 15kg(1.50)
il Livkn npurotoBnexuns — kapkaple 20-30 MUHYT
Per ora
EAN 8024872131268 ,éL 600x510x385 mm 1 %‘ 22kg | Per hour 20kg(3.00)
B yac
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gelato CHEF 3L

Gelato Chef 3L automatic, la macchina
da gelato super compatia, in acciaio con
funzione CONSERVAZIONE del gelato.
Sviluppata con casa e piccole attivita.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC & # pia recente
sviluppo della gamma di Memox e il nsultato di
olire 30 anni di esperienza nelia progettazione
e produzione di machine da gelato per uso
professionale e domestic.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC prepara il
vostro gelato & gquando pronto, lo mantsne
automaticaments in macchina, alla temperatura
ideale per tutto il tempo necessario.

Il software sviluppato da Nemox consente di
rilevare la densita defla preparazione e una voita
raggiunta una determinata consistenza, attivare
automaticaments: ia funzione di conservazione.
Si possono produrre 850 g. di preparazione in 30-
35 minuti sia nel cestello fisso che nellesiraibie,
entrambi realizzati in acciaio inox 18M0. 1l
funzionamento della macchina € molto flessibie,
permette di lavorare in modo awiomatico o
manuaie.

geinkn CHEF 3L

ALTORAATIC

W DOE

Gelato Chef 3L automatic, the most
compact stainless steel gelato machine
with STORAGE FUNCTION developed for
households and small businesses.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC is the |atest
development in the Nemox range and the result
of more than 30 years of experence in design
and manufacturing of gelatc machines for both
househoid and professional use.

Gelato Chef 3L AUTOMATIC prepares your gelato
and, when ready, it automatically stores it in the
machine, and keep it at the right femperature as
long as necded!

The software developed by MNemox allows
to deiect the density of your gelato. When
the preparation has reached a determined
consiztency, the software automatically stops the
mixing motor and switches fo storage mode.

You can process up to 850 g of mixiure in 30-
35 minutes, using the fixed bowl or the handy
removable bowi; both made of 18/10 stainless
steel. The machine's operation is very flexible, i
can be uzed in fully automatic or manual mode.

Gelato Chef 3L Automatic, MmakcumanbHO KOMNaKTHbI
pursep Ans [HKeNaTo U3 HepxaBeroLLe cTanm ¢
®YHKUMEN XPAHEHWA, paspaboTaHHblii ans
[JOMOX03sieK 1 marnoro busHeca.

Gelato Chef 3L Automatic- nocnegHsisi paspabotka n3
cemelcTBa hpusepoB Hemokc, senstoLlasncs
pesynbTatoMm 6onee 30-neTHero onbITa
NPOEKTUPOBaHMS U MPOU3BOACTBA (hpU3epoB Ans
[xenaTto Ansi JOMOX03siek U Manoro 6usHeca.

Gelato Chef 3L Automatic npuroToBuUT mKenarto, nocne
4Yero aBTOMaTUYECKM NEPEVAET B PEXUM XPaHEHUS Npur
HeobXxoAMMoN TemnepaType v B TeYeHVe
HeobxoauMoro BpemeHm!

PaspaboTtaHHoe Hemokc nporpammHoe obecneveHve
NMo3BONSIET ONpeAensiTe KOHCUCTeHUMIo axkenaTo. Mo
[OOCTUXKEHMIO NPOAYKTOM YCTAHOBMEHHOW
KOHCUCTEHUMM, NporpamMmmMHoe obecnevyeHune
aBTOMaTU4eCcky OCTaHOBUT ABWUraTesb U nepengeT B
PEXMM XpaHeHusi.

B teueHune 30-35 MUHYT MOxHO obpaboTaTtb Ao 850 r
CMeCK B CTaLMOHAPHON UMK B NErkOCbEMHON Yalle;
06e yalum BbINOSIHEHbI U3 HepxxaBetoLen ctanm 18/10.
dpusep MoxeT paboTaTb, kak B aBTOMATUYECKOM, TaK U1
B PY4YHOM pexume.

¥ Per ciclo 30-35 circa
ART. D036420250 J,_ 405X325300 mm 154 kg | Every 30-15" cycle 0E5g(151)
Z X Livkn npurotoBnexust — kapkable 30-35 MUHYT
| Per ora
EAN B024872139134 4605301340 mm 1 18.4 kg | Per hour 1,7 kgi3L
B vac
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S TECHHNICAL Gelato Chef Gelato Chef
) JIC 7 : i
LAHIEENIE SPECIFICATIONS Texuuecke AanHbIe 5L Automatic 3L Automatic
Arficolo Fem ApT. 0036720250 0038420250
EAN EAN ETK B02487 2131268 BI24ET2131 4
. : ; 220-240v 2202400
Alimentazions Rafing HoMuHanbHble AaHHble P SOE0HE
Polenza Powrer MOLLlHOCTb 2B00W 2000W
2 H ‘B x MakcumansHoe KonnyecTso
qm; E mgredienti - volume | Max hg'sjﬁﬂs qty - average MHIDEAMGHTOR — CPEAHMIA 1,0Kg.-15L 0,85Kg.-15L
Mme KOHeuHRIA 0Rtenm
Produzione max oraria Max ProductionHour MaKciManbHbii BLIXO4 FOTOBOTO 20Kg.-30L 17Kg-30L
TEMPO PrEparazione - min. Preparation fime - min BpeMms NpUroTOBAEHHS, MUH 20-30 30-35
e : C
Cestello fieso acciio inox Stainless stesd fxed bowl SrelvionapHan 1a.a us 251 21
Cestello estraibile accaio nox Stainless stesl removable bowl CremHas Halla 13 Hepxasetoliie 251 21
Funzione Conservazione Storage function DYHKLMS| XpaHEHNs! . ’
] = T ] ONEKTPOHHbIN KOHTPOIb
Conitrofio elettronico densita. Electronic density confrol. NAOTHOCTU . .
Compressore senza GFC CFC free Compressar urit BeCcPeoHOBbLIM KOMNPECCOR) : .
Raffreddamento ad ara Air cooling BosgyLHoe oxnaxageHvie . .
Mofore pala a mduzions Induction mixing motor VIHOYKUMOHHEIM MOTOD AANA REM B2 RPM 32
FOPOMOLBaHM
Sicurerze termiche impanto Thermal cut-out on TeMnepaTypHbIit 0CTaHOB . z
rerigerants & mescolamento refrigerativig and mixing unit pecppvlmepaTopHoro 1 cMeLuMBatoLLerd
Camozzeria acciao inox Stainless steel case. Kopnyc us HepxaseroLueii crany . .
. i Z ) - 453231 5 cm. 40x3Ex30
P LLX™xB oy :
Dimensioni macching (LPH) Appiance dimenzions (WIVH) asmeps! (LLUXMxB) i 17 747 Bx12 4 in 15 712 6x11 8
Peso Weight Bec 20 Kg.-4411b 154Kg -339k
y 5 cm. Blx5 1038 5 cm. 46x53xH
Imbsallo di spedizions Shipping carton nakoBoHHas kopobka in 23 8k20.1x15.2 in 18.1:20.8x13 4
Kg 21.7-4781b Kg. 18.6-4141b
= F R TTPVHaANEKAOCTY, BXOAANE B
Arcesson inclusi Accessofies included HOCTABKY
Cestello Estraibile Removable bowl CbemHas vawa 1 1
Spatola per gelato Gelat spatula NonaTka Ans mKkenaTo 1 1
Raschiant per pala Paddes scrapers Ckpebkn 1 get
Pala per cestelo estraibile Padds for removabie bowl Mewanka Ans CbemHOV aluy 1
Miguring Measuring cup Meptas yawa 1 1
Raschiant per paia Paddie sorapers Ckpebku 156t 18t
Misurino Meazuring cup 1 1

MepHaga yaiua
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Per un gelato perfetto non basta la ricetia....

Il succes=o dipende anche dalla temperatura
di degustazione!

Il congervatore MNemox a 4 vasche, con una
capacita of circa 10 fitri totafi, & stato studiato
appositamente per soddisfare le esigenze delia
Ristorazione.

Un controllo elettronico di temperatura, regolabile,
permette di conservare il gelato o

i sorbetli in un ambiente ventilato, cosi da poter
offiire i dessert alla cometia temperatura di

The ultimate gelato-ice cream storage and
display case

Store your fresh ice cream, gelato, and sorbets
at the ideal temperature for guick dispensing
and serving.

The MNemox Pro 100 iz the only counteriop
ventilated gelato-ice cream storage and display
case specifically designed for restaurants,
caterers, coffee shops, and gourmet shops.

in only a small space, you can now prepare ice
cream; gelato and sorbets; store it and serve it

Cronservatori

OTtnnyHas BUTPUHA ONA XpaHEHUA U eMOHCTpauun
oxenarto

XpaHuTe cBexee MArkoe MOpOXeHoe, [KenaTto v
copbeTbl Npy naeansHou Temnepatype!

Nemox Pro 100 — eQnHCTBEHHAasi HACTONbHAasA BUTPUHA
C BEHTUNAUMEN ANA XPaHEHWUS AXXenaTo U MArkoro
MOpPOXeEHOro, pa3paboTaHHas cneuuarnsHo Anst
pecTopaHoB, MOCTaBLLMKOB MULLEBLIX MPOAYKTOB,
KadpeTepreB 1 Mara3vHOB A1 NypMaHOB.

Tenepb Msirkoe MOPOXeHOoe, AXKenaTo v copbeTbl
MOXXHO rOTOBUTb Ha HEGOMbLLIOM MPOCTPaHCTBE, NpK
3TOM XpaHeHue 1 nofgaya OyayT Ha TOM Xe YPOBHE, 4TO

degustazions! like the fanciest ice cream shops! 1 B CaMbIX NyYLLnX kache-MopoxeHbix!
¥
ART. 0036100250 A 980x505x360 mm ﬁ 4360 kg
r il
EAN B024872160008 ﬁ 10205805540 mm 1 % 52 kg
#




Una Magica ldea! |l camrello conservatore per
gelato e sorbetti.

Un elegante camello che frova spazio anche nel
pil raffinato arredamento.

Il camellc refrigerato, conm controlio delia
temperatura; contiene 5 vaschette da 30 L
Pemmetie di esporre con eleganza la propria
produzions di gelstc e sorbetti, protetti da una
cupola frasparente.

Un lungo cave di alimentazione permette un
ampio raggio di mobilita.

Se si scollega Palimentazione, il gelato si mantiens
per cirea 15-30 méin. in funzione della temperatura
ambiente.

A Magic Idea! Gelato, ice-cream and sorbet
storage cart.

This elegant cart is perfect even'in the most
upscale sumoundings.

The refrigerated cart is equipped with
temperatre conirol and holds S pans of 3.0 L
(3.3 gt} each.

It iz an ideal display for your production of getato,
ice-cream and sorbet, and is protected by a
transparent oval cover.

A long electrical wire sliows to move the cart.
When disconnecied from. the outlet, gelato can
be maintained for 15-30 min. depending from the
room temperature.

) ;
w.nemox IR

ST 125

Wi 090k

Bonwe6bHas naes! Tenexka-BUTpyHaA ANs XpaHEHUs!
[PKenaTto, MSIrkoro MOpOXeHoro 1 cop6eTta.

OneraHTHas Tenexka OTNNYHO BMULLETCH Aaxe B
camble TpeboBaTenbHble NHTEPbEPSI.
Tenexka-BUTpUHa C oxrnaxgeHnem obopyaoBaHa
[aT4ynKoM TemnepaTypbl 1 paccyuTaHa Ha 5
ractpoemkocTer no 3,0 n (3,3 kBapThbl) kaxaas.
MpoeanbHa Ana AeMOHCTpaLmMm Axenato, MArkoro
MOpPOXXeHOro 1 copbeTa, ocHalleHa Npo3payHbIM
Kyrnosfom oBasnibHOW OpMbl.

[nuHHBIN kabenb aneKkTponUTaHWs AN nepemeLLeHuns.
Mpwy OTKMOYEHUN OT PO3ETKM AXXenaTo CoxpaHsaeT
cBoto Temnepatypy ot 15 go 30 MuHyT B
3aBVICMMOCTU OT TeMMNepaTypbl OKPY>KatoLLLero
BO3yXa.

¥ L

ART. 0036110250 J 820414051060 mm Ej‘ 110 kg
Z X

EAN 8024872160053 _th‘ E30x1230%1340 mm 1 {—?% 145,6 kg
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L'eleganza incontra Ifinnovazione e la
tecnologia. Sweet 4 Pozzetli & il conservatore
a pozzetto piu bello e pratico che ci sia!

Un elegante camellc contiene un sofisticato
conservaiore, trasportabile dove necessario e
che non richiede alcuna installazione, basta una
semplice presa di comrentel

'utente professionale & sempre pil orentato
all'utilizzo di attrezzature funzionali, di alta qualita,
ma che siano anche belie da mostrare.

Sweet 4 Pozzetli combina la fradizions della
consernvazione a pozzeti con  [esclusiva
tecnologia Memo.

Swest 4 Pozzeiti una volta acceso, raggiunge
la temperatura impostata in menoc di 1 ora,
mantenendone un conirollo costante sul volume
di ogni singolo pozzetto, evitando stratificazioni,
cosi da conservare il gelato sempre perfetto.

Un ristorante, vn hotel, una pasticceria, un bar
poszono offrire sino ad B gusti di gelato / 32 lin.
Swieet 4 Pozzetti & disponibile in 2 colori, bianco
o nero, in MDF laccato, con finiture in acciaio inox
lucidato a specchio.

%, NEMOX |

pozzetti

LLALE 00 B

Elegance meets innovation and technology.
Sweet 4 Pozzetti is the most beautiful and
practical pozzetti storage case of all !

This elegant cart is equipped with a sophisticated
portable siorage case, which can be mowved
wherever you need.

Sweet 4 Pozzeifi doesn't need any installation
just a single phase power socket!

Professional users are more and more interested
in uzing functional high-quality equipmenis that
should be alzso beautiful.

Sweet 4 Pozzettl perfectly combines the
fraditional pozzetli storage system with the latest
Memox techniclogy.

Sweet 4 Pozzetti reaches the set temperature
in lesz than an hour, keeping it in constant
control on the volume of each pozzetio, avoiding
siratifications and granting the perfect storage.

A restaurant; a hotel or a bakery can offer up to
eight flavours / 32 liters.

Sweet 4 Pozzelli is made of lacquered MDF
gvailable in two colours black or white with
stainless stesls trim

Conservatori

eesl}
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OneraHTHOCTb C MHHOBAUWMEN 1 TexHomnornen. Sweet 4
Pozzetti — camasi kpacvBasi U NpakTU4YHasi MOBUbHast
BUTPUHA ANl XpaHeHus!

OneraHTHasa BUTPMHA C MEPEHOCHLIMWN EMKOCTAMU AMS
XpaHeHus.

Sweet 4 Pozzetti He TpebyeT ycTaHOBKU, TOMbKO
0AHOMA3HOro NCTOYHMKA NUTaHKA!

MpodeccroHanbl NposiBRSAT Bce 6OMbLUMIA MHTEPEC K
YHKLMOHANbHOMY BbICOKOKaYECTBEHHOMY
060pyaoBaHMIo, BHELLHWIA BUA KOTOPOTO Takke AOMMKEH
ObITb NpUBNEKaTENbHbIM.

B mobunbHom ButpnHe Sweet 4 Pozzetti noeansHo
coYyeTarTCca TPaaULIMOHHas cucTema XpaHeHus u
nocregHue TexHonoruv Hemokc.

BuTpuHa gocturaeT 3agaHHOro TemnepaTypHOro
pexuma MeHee YeM 3a 4ac, NOCTOSAHHO KOHTPONMpys
TemnepaTtypy Kaxaov eMKocTu, npeaoTepaLlas
paccrnoeHue 1 rapaHTupysi naearnbHoe XxpaHeHune
npoaykTa.

Mpy HanWuYMM Takowm BUTPUHBI PECTOPaH, rOCTUHMLA
VNV KOHAMTEPCKast MOryT NpeanoXuTb A0 BOCbMU
BKyCOB/32 nuTpa AecepToB.

BuTtpuHbl Sweet 4 Pozzetti n3rotaBnmsatTcs U3
nakvpoBaHHo MO® B AByx LBeTax: YepHOM U 6enom,
C OKaHTOBKOW 13 HepXaBetoLLen ctanu.

i 0036110350 T
ART. o okt z’l"n 600x600x 1000 mm 720 kg
eav| @ s | D meanmom | 1| B | 7ok
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Conservatori

FREEZE

Mmagic pro 150

FREEZE Magic PRO150
Inmovativa e compatta vetrina per gelato
ventiiata, specificatamente studiata per rizolvere
i problemi di spazio.

FREEZE Magic PRO150 la vefrina negativa
(-12°C 1 -18°C) che mantiene il tuo gelato, yogurt
gelato, sorbetio appena fatti alla temperatura
ideale per essere servifi.

La temperatura & costante, =enza variazioni
significative, grazie alla ventilazione e alf accurato
controdlo eletironico di temperatura.

FREEZE Magic PRO150 pud essere combinato
con ogni mantecatore professionale NEMOX, in
mdo da creare il sistema “geiateria” NEMOX.
Fomito con 5 vaschette in acciaio Inox da 3,0 1.

FREEZE Magic PRO150
iz an innovative, ventilated ice cream storage
and dispiay case specifically designed for
minimal gpace requirements.

FREEZE Magic PRO150 is the negative display
case (-12°C [/ -18°C) that stores your fresh ice
cream, gefato, frozen yoghurt and sorbets at
the ideal temperature for quick dispensing and
Sernving.

The siorage temperafure is constant without
significant changes thanks to the venfilation and
the high precizion electronic thermoatat installed.
FREEZE Magic PRO150 can be combined
with any Memox Professional gelato-ice cream
machine fo create the MNemox Gelato Shop

System.
Comes with 5 x 3,0 I - 3.2 gi stainless steel trays

Freeze Magic Pro 150
VIHHOBaLVOHHas BEHTMNMpyemas BUTPUHa ANs
XpPaHeHWst 1 AEMOHCTPaLMKN MSTKOro
MOpOXeHoro, pa3paboTaHHasi cneuyanbHo Ans
MarnbIX NPOCTPaHCTB

Freeze Magic Pro 150 - Mopo3unbHas
(«HeraTuBHasn») BuTpuHa (-121C/-1811C) ans
XPaHEeHUs1 MATKOro MOPOXEHOro, A)enaTo,
3aMOPOXXEHHOTO orypTta u copbeTos npu
naeanbHoV TemnepaType ANs NoAaYun KImeHTam.
Bnarogaps BbICOKOTOYHOMY 311EKTPOHHOMY
TepMocTaTy 1 BEHTUNALMK TemnepaTypa
XpaHeHUsi NoAAepXKMBaeTCs NoCTOsiHHOM 6e3
Kaknx-nmbo 3HaunTenbHbIX konebaHui. Freeze
Magic Pro 150 MoXHO ncnonb3oBaTb BMECTE C
no6bIM NpocheccroHanbHbIM dprsepoM Hemoke
ONs AXXenaTto 1 MArkoro MOpOXeHoro, co3fas ,
Takum 06pasom, MUHU- Kadpe-MopoxeHoe
Hemokc.

MocTaBnseTcs ¢ 5 cTanbHbIMK raCTPOEMKOCTAMM

FRESH

magic pro 150

FRESH Magic PRO150
Innovativa e compatta vetrina
positiva, studiata per risolvere i
probiemi di spazio.

FRESH Magic PRO150, la vetrina posidiva
{(+4°C ! + B°C) che mantiene gli ingredient
freachi ad una temperatura di conservazions
accuratamente controllata grazie al termostaio
eleitronico di precisione installato.

La venlilazione forzata deil'evaporatore
mantiene la temperatura nella celta costante,
senza variazioni significative.

Perfetto per l'angolo Frixeria.

Fomito con 12 bacinefle in acciaio inox da 0,6 1.

FRESH Magic PRO150
Innovative and compact positive display case
designed for minimal space requirements.

FRESH Magic PRO150, the positive show case
(+4°C [ + 8°C) provides storage temperature
accurately controlled for fresh ingredients,
thanks to the high precision elecironic
thermostat instalied.

The forced ventilation system of the evaporator
keeps the temperature constant without
significant changes.

Perfect for the comer Frixeria

Comes with 12 x 06 | 0.7 gt stainless stesl

frays

Fresh Magic Pro 150
VIHHOBaUMoOHHas KoMnakTHas («Mo3UTUBHasA»)
BUTPWHA, pa3paboTaHHasa Ans manbiX MPOCTPaHCTB

Bnarogapsi BLICOKOTOYHOMY 3MEKTPOHHOMY
TepMocTaTy «no3uTuBHas» BuTpuHa (+4C/+811C)
Fresh Magic Pro 150 o6ecneunBaeT TOYHbIN
KOHTPOIb TemnepaTypbl XpaHEHNSA CBEXMNX
WHIPELNEHTOB.

Cuctema NpuHyAMTENbHON BEHTUMSALMN NCNapUTens
noaaepXvBaeT TeMMnepaTypy NocTosHHON 6e3
Kakmx-nmbo CyLLeCTBEHHbIX KorebaHuiA.
MpeanbHO nogxoauT Ans koHuenuun Frixeria.
MocTaBnseTcs ¢ 12 racTtpoemMKocTAMU U3
HepxaBsetowen ctanu Ha 0,6 n/0,7 kBapThbI.

Ha 3,0 n — 3,3 kBapTbI.

FREEZE ART. 0036300250 | A 5501000x1185 mm 03 | 85k
Magic pro 150 EAN 8024872160091 ﬁ_ B00x1200x 1460 mm 1 % 130 kg
FRESH ART. 0036400250 ke 550x1000%1185 mm ﬁ 85kg
mogic pro 150 EAN B024872160107 ..E’:llfl. B0 1200:1460 mm i % 130 kg
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Dati Tecnici

TECHNICAL SPECH FREEZE Magic Pro  FRESH Magic Pro
AaHHble Sweet 4 Pozzetti
FICATIONS 13 158
: Black: 0036110350
Articolo liem Apr. D36 100250 D36110250 White: 0036110352 DII6300230 DO3G4002 50
Black:
Codice EAN EEN code ETK BO24572 160008 | B024872160053 | OOMATZIENNNN | pooihr> 60091 | BO24872 160107
BE248T2160213
) ) 220-240Vi50060HzM | ZH0-240V S0/60Hz
Alimentazione Rating HoMuHanbHbie ganHbé 120V 60HZ1 120 60 Hz on req. ZH0-240V M60HZ | Z20-240V 5060HzM | 220-240V MRE0HZA
Potenza Power MowHocTb Jo0wW 300W 008 300w 160W
Ciaze= clinatica Climatic class KnumaTuyeckoe ncnomnHeHue 4 ] 4 4 4
Condensaione- Ven- Cl_:uﬁ:ienser- Venii- KompencaTop- i . \ i .
flato laied BEHTUNSATOP
Evaporatore Evaporator Vicnaputens ventilated veniilated ventilated ventilated ventilated
Shrinamento Defrost DYHKLMA Pa3MOPO3KM manual automatic manual automatic auviomatic
Temperairg & Ceerating tfempe- -12°CI1-18°C -12°C1-18°C -12°C1-18°C -12°C1-18°C +4°C1+#8°C
BERITizIO rature Paboyas TemnepaTyps 10°F 1 0°F 10°F 1 0°F 10°F ! O°F 10°F | 0°F J9.2°F 1 4B 4°F
O6bem racTpoemKocTgi
Capacitd vaschetiz n | SOnCisssieelpane | oL emotomen e 4X 231, 5x3l Ax3rtadz 21L sx3l 12x061
' ooy n 4x275 5%33 Sy2ieori 5x3.3 2% 0.7 qt
CONEENEZIONS Siorage ares nowane xpaHeHns x2Tagt x3iqt T5qt xligh x07q
s _ Ob6was emMKocTb
Capacita fotale Storage capacity XpaHeHus 0L -106qt 13163 qt oL - 3Tt 151-165q1 721 -84qt
T'_EI‘TFIJS&E.\'):- gietirg- Blacironic Thermossat | QNEKTPOHHBLIA TepmocTaT . . . . .
nico
Coperchio chueura | Unit cover Kpbiwka . . 4 . N
Acciaio Inox MDF laccato MD¥F laccato MDF laccato MDF laccato
Camozzena Ouzer body Kopnyc Stainless steel lacquered MOF lzcquered MDF lacquered MDF lacquered MOF
Rostireier Edelstzhl |  lackiertem MDF lackiertem MDF lackiertem MDF lackiertem MOF
Dimenzion: macching | Apgliance dMEnsions | pasyep (LWxMxB) cm 38 30, 136 cm B2 114106 cm G0xG0x 100 cm 100551185 | cm 100x535c118.3
{LPH) (WIDH) in 38619 8x14.2 in 32 Bxdd 0dd 7 in 23.6x23 6x30.4 in 39421 Gxd6.T in 39.4x21 6x46.7
Pezp netho Met Weeight Bec HetTo 4360 Kg-97 Ib 110 Kg - 243 b Kp.74-1631b Kg. 85 - 186 b K. 85- 168 b
crn 102x58x 54 cm 83123134 om T 70x123 cm Bix120x 146 cm 3120146
Imballo di spedzione | Shipping cartion YnakoBouHas kopobka| 40232 8x21.3 in 32 7x46 4x52 8 in 27 627 Gnds 4 in 3. 5047 3657 5 in 31 50d7 30575
52 kp- 11480 146 kg - 321 b Kig %0 - 198lb Kip 130 - 287 b Kyg 130- 287 b
B . S5o0ie MpuHaanexHocTH,
Accessorn inclisi :ﬁ:ﬂ&d = BXOZSALLVE B MOCTaBKy
lacTpoemkocTh 13 4x 231 Fx30L Ix30L 122061
Vst o Stamlcss sicel pane | opwaserowei cramt | gy g 75 5% 33t 5x33qt 12%07 gt
Spm per QE‘E.[!:' [ cream Gpim.i-a Tlonarka Anst MATKOro MOPOXEHPro Il 5 5 5
:;::;E in Fieviglass protecfion | 3awwTa u3 nnekcurnaga .
Optional Optional Oonuun
;L;Oﬁp&c.fchl: vazchede Fan lide PC 52]:w(;|:)gzﬁ;ﬂoewomeﬁ, . . . .
SEldcaapredd | oo ray 37 ks |Habopus8x 37 n F
37 emKocTeil
Set 4 carapine da SetofdxT4lfubs |Habopusdx7.1n .
7. ' eMKoCTeln
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- FRIXAIR é facile e divertente, esalta le capacita e la fantasia del

professionista.

- FRIXAIR consente di pmrgorre ogni giorno, con un minimo

sforzo, un menti vario e sfizioso.

- FRIXAIR aiuta a preparare antipasti, primi piatti, secondi,

dessert.

- FRIXAIR é ideale per ottenere mousse, sorbetti, gelati, salse,

zuppe, cocktail e stuzzichini.

FRIX AIR funziona in modo facile e veloce.
Inserire gli alimenti negli appositi contenitori.
La capacita di carico @ di 120 ml_ (6 fl. oz.)

| contenitori preparati vanno rniposti in
abbattitore o in freezer e congelati alia
temperatura di -20°c (-4°1).

Premendo il tasto “start” il processo di
lavorazione dura circa due minuti.

Con il tasto “fast” il processo di lavorazione
dura circa un minuto.

Il risuftato & un composto vellutato alla
temperatura ideale di degustazione.

FRIX AIR € inoltre dotato di una funzione di
risciacquo della lama per risparmiare tempo
fra preparazioni compatibili.

Lutilizzo dei contenitori monodose di frixair
presenta notevoli vantagoi:

massima igienicita, la lavorazione dellintera
porzione garantisce che la catena del freddo
non s'interrompa mai.

Le ridotte dimensioni dei contenitor
inoftre permettono una grande rapidita di
congelamento; occupantc poco spazio e
sono facilmente impilabili.

Disponibilita immediata di numerose e
diversificate preparazioni.

La disponibilita dei contenitoriin 5 colorazioni
in osservanza alla norma HACCP permette
l'individuazione e Ia facile separazione delle
diverse preparazioni.

La possibilita di utilizzo in micro onde
garantisce risparmio di tempo & massima
praficita.

Grazie alla realizzazione in speciale
materiale plastico, i contenitori sono lavabili
in lavastoviglie.

E per ultimo, ma non meno importante,
i contenitori sono  disponibili a8 costi
estremamente confenuti.

FRIX AIR is fast and very easy to operate.
Pour the ingredients info the single serving
[180 mL (6 fl oz)] plastic bowl.

Store the bowl in a freezer at a temperature
of -20°C (4°F) and deep-freeze the
ingredients.

The “START" push button activates a two-
minute working cycle.

The *FAST" push button activates a one-
minute working cycle.

The result is an incredibly creamy and
velvety preparation, at ideal temperafure,
which enhances the flavour!

FRIX AIR also features a rinsing function,
that saves time when cleaning the biade
betwesn use of similar ingredients.

The use of FRIX AIRs single senving bowls
provides favourable advantages:

Highly hygienic, by ufilizing and preparing
the full frozen portion and therefors
guaranteeing that the frozen preparation
Was never compromised.

The dimensions of the bowls allows for rapid
freezing times, they take little room and can
be easily stacked.

Very fast production of a large number of
different preparations.

Use of the same howls in the microwave
oven to save time.

The bowls are colour coded in five different
colours allowing the user fo visually store
and sort the different preparations.

The serving bowls are made of a special
material that can be used directly in a
microwave oven. They are also dishwasher
safe.

And last but not least, the bowls are
affordably priced.

FRIXAIR is easy and fun to use; it enhances the capabilities and faniasies of the professional user.
With FRIXAIR you can offer an imaginative and diverse menu 1o fease your cusiomer’s palare every day, and with a minimal

effort.

FRIXAIR speeds preparation of appetizers, enirées, main courses, and desseris.
FRIXAIR is ideal for making mousse, sorbers, fce creaim, sauces and soups, cockiails and hors d'oeuvres.
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FRIX AIR — 6bIcTpo 1 npocTo!

HanewTte nHrpeaneHTbl B CEPBUPOBOYHbIE
nnacTyKkoBble KOHTerHepb! (180 mMn (6 xnakmx
YHUMR).

[MomecTuTe KOHTENHEP B MOPO3UIbHUK MpU
Temnepatype -200/C 1 3aMOpO3bTe UHTPEANEHTI.
KHonka START (IMYCK) Bknto4aeT ABYyXMUHYTHbIN
pabouni LK.

Krorka FAST (BbICTPbI) BkntouaeT MAHYTHBbIN
pabounit LK.

B pesynbTtaTte nony4um yavBuTENsHO
KpemooOpasHbIi U ryCTON MPOAYKT MAeanbHON
TemnepaTtypbl, yCUNUBatoLLe ero Byc!

FRIX AIR ¢ doyHKUMEN ononackMBaHns 3KOHOMUT
BpEMSs MpY MOVKe HOXa B CIlyYae UCMonb30BaHUst
OOMHAKOBbIX HIPEANEHTOB.

Mcnonb3oBaHne cepBUPOBOYHbIX KOHTEAHEPOB
npeaocTaBnseT cneayoLye npeMmyLLecTsa:
BbICokuii ypoBeHb rMrMeHbl; MPUroToBIEHNE MOSHOM
NopLMu rapaHTUpyeT OTIIMYHOE Ka4yeCcTBO
3aMOPOXXEHHOro NpoaykKTa.

Pa3smepbl KOHTEHEPOB NO3BONSIOT OLICTPO
3amMopaxwuBaTb NPOAYKT, bnarogaps HebonbLIoMy
pa3mepy VX MOXHO Nerko BknagblBaTb APYr B Apyra.
McknounTensHo bbicTpoe npurotoBreHne 60nbLIoro
KONMYecTBa Pas3nuyHbIX PeLenToB.

KoHTelnHepbl MOXHO Mcnonb3oBaTh B
MWKPOBOJTHOBOW Neyu.

KoHTeliHepbl npoMapknpoBaHbl B MATU Pa3nnyHbIX
LBeTax, YTo MO3BONIAET OCYLLECTBMNATL COPTUPOBKY
AecepToB MpU XpaHEeHUN.

CepBMpPOBOYHbIE KOHTEHEPbI BbIMOMHEHbI 3
cneuunanbHoOro maTepvana, npurogHoro Ans
1Cnonb30BaHNs B MUKPOBOITHOBOW NMeYun U MbITbsi B
NoCyAOMOEYHON MaLLnHE.

M nocnegHee, HO He MeHee BaXKHOE NpPenMyLLIeCTBO-
KOHTEWHepbl MOXHO NPUOGpecTy No AOCTYMHON
LieHe.

S30FEONIONAL OLADE

o

lonb3oeamsbcs FRIX AIR fieeko u
npocmo; ¢hpusep pacwupsiem
803MOXXHOCMU U (haHmasuu
npogheccuoHanos. Obnadas FRIX AIR,
8bl cMOXkeme ripednoxums 6o2amoe u
pa3HoobpasHoe MeHH, Komopoe
KaxO0bil 0eHb bydem dpa3HUMb 8KYC
sawux knueHmos. lNpu amom ycunus,
npunazaemsbie Orisi MPU20MOoB/IeHUs
npodyKma, MUHUMaJsibHbIe.

FRIX AIR yckopsiem ripu2omosrieHue
3aKyCOK, OCHOBHbIX 651100 U Oecepmos.
FRIX AIR udeasnbHo nodxodum Ons
rpuaomossieHusi Myccos, copbemos,
MSI2K0O20 MOPOXXEHO020, COYCO8,
KokmedursneUl U 3aKyCoOK.

| . NEMOX

FRIX AIR
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Accessori inclusi

Lama in acciaio inox 2

Lama in plagtica 1

Guamizione )

Porta cointenitore accigio 2

Cantenitori con coperchio 7

Attrezzo smonta lama 1

Accessories included

Stainless steel blade 2

Whipping blade 1

Rubber zeal 2

Stainless steel bowl holders 2

Bowls with lid 5

Blade-removing fool. 1

MpuHagnexHocTy, BXoAsLMe B NOCTaBKy

Hox 13 HepxaBetoLLel ctanu 2

Hox ans c6usaus 1

PeanHoBoe ynnoTHeHne 2
[epxatenu yawm u3 Hepxasetowei ctanf 2

I'aCTpoeMKocm C KpbIlWKamMun 5

YCTPOIACTBO ANs CHATUS HOXa 1

DATI TECNICI
Alimentazione 220-2400 50/60Hz
120V 60Hz
1 Phase

Potenza GO0V

Velocita di rotazione 2000 Rpm

Pressione ana 0.5 bar

"folume contenitore 300 co —

Capacita max ingredienti 150 cc '"_h'_"-\ -

Dimengioni contenitore o 7,.2x 9.5 (h) -

Dimengzioni macching em. 20,5x33x49.5 (h) .

Peso macchina Ko 21 N

- .
-
TECHNICAL TEXHWUYECKNE JAHHBIE
SPECIFICATIONS
. 220-240V 50/60Hz HomuHanbHble faHHble 220-240B 50/60I'y,
Rating 120V 60Hz 120B 60rL
1 Phase 1 chasa

Power SO0V MoLHocTb 600 BT
Rotation speed 2000 Rpm CKOpOCTb BpaLLeHus 2000 o6/MuH
Alr pressure 0.5 bar [aBneHve Bo3ayxa 0,5 6ap
Cups volume 300 cc O6bem KoHTelHepa 300 cm3
Max. quantity of ingredients 150 co MakcumanbsHoe KonmnyecTBO UHrpegueHToB 150 cm3
Cups size cm. 7,2 x 9,5 (h) Pa3mep yawum koHTelHepa cMm. 7,2 cm x 9,5 (W)
Machine size cm. 20 5x33x49 5 (h) Pa3mepsbl bpusepa cm 20,5 x 33x 49,5 (v)
Machine weight Kg. 21 Bec ¢pusepa 21 kr

Linkn kaxable 1-2 MUHYTb

Per ora
232 kg | Per hour 6 kg (13 1kl

B vac

EAN | 8024672350003 ﬁﬁ_ 320x450x590 mm 1

¥ Per ciclo 1-2 circa
ART. 0094500250 ,.L 205330495 mm M kg | Every 1-F cycle 180 g (D40 fbl)




PESTO DI RADICCHIO
ROSSO

INGREDIENTI:

300 g Radicchio rosso
30 g Acciughe

5 0 Aglic

75 g Mandorie

75 g Dlio di oliva

PROCEDIMENTO:

Tagliare il radicchio rosso
grossolanamente e rosolare
con olio, acciughe e aglio.
Metiere nel recipiente “Frix-
air', aggiungere le mandorle
a pezzi

Congelarte a - 20°C, pai
Frixare. Usare per condire
della pasta fresca alle
vongole veraci

GELATO AL
PARMIGIAND

INGREDIENTI:

170 g latte

a0 g panna

1650 g parmigiano grattato
50 g yogurt magro

Y albume

PROCEDIMENTO
Sciogliere il formaggio con
il latte & la panna e quando
freddo aggiungera 1o yogurt
e l'albume.

Consigliato come
accompagnamento per

un risotto allo zafferano

per renderfo pil fresco ed
appetitoso.

Con dei carciofini sotf'olio e
dei crostini di pan brioche
Con pomodorini secchi
tiepidi e grissini all'origano

CUBALIBRE

INGREDIENTI:
Rum scuro
Coca cola
Fetta di limone

PROCEDIMENTO:
“ersare la coca cola nei
hicchierini, congelare e
Frixare. Versare la granita
in un bicchiere, aggiungers
il rum scuro e senvire con
una fetta di limone

-
. G

RED CHICORY
PESTO

INGREDIENTS:
300 g Red chicory
30 g Anchovies

5 g Garlic

75 g Almonds

75 g Olive oil

METHOD:

Chop the red chicory
roughly and brown in the oil,
anchovies and garlic.

Pour inta the Frix-Air cup,
add the chopped almonds
and chill to —20°C.

LIse Frix-Air when ready to
SEne.

Lise to dress fresh pasta
with clams.

PARMESAN CHEESE ICE
CREAM

INGREDIENTS:

220 g Milk

80 g Fresh cream

150 g Grated cheese as
desined

50 g Low-fat vogurt

¥4 Egq white half~whipped

METHOD

Melt the cheesa in the milk
and fresh cream, add the
yogurt and egg white when
cool.

Perfect served with saffron
rnce to make it more fresh
and appetizing, with

baby artichokes in oil and
frioche-bread croutons,
with lukewarm sun-dried
tomatoes and oregano-
flavoured breadsticks

CUBA LIBRE

INGREDIENTS:
Dark rum
Coca-Cola

Slice of lemaon

METHOD:

Pour the Coca Cola into the
cups and freeze.

LIse Frix-4Air when ready to
sanve, then pour the water
ice into a glass, add dark
rum and gamish with a
sliceof lemon.

P> NEMOX |
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KPACHbIN MECTO C LIKOPUEM

WMHIPEOUEHTDI:

KpacHbiv umnkopun 300 r.

AHnyoycbl 30 1

YecHok 51

MwuHpanbHble opexn 75 T

OnuekoBoe macno 75 r |

CNOCOBb NPUTOTOBJIEHUA:
MamenbymTe KpacHbIN LMKOPUIA 1
crerka nog)kapbTe Ha OfIMBKOBOM
macne ¢ fobasneHnem aH40ycoB u
YecHoka. BbinenTe nonyyeHHyto
CMecCb B KOHTelHep Frix-Air,
nobasbTe pa3mernbyeHHbIN MUHAANb ﬂ"‘
1 oxnagute o temnepatypsl -2001C. ‘_
Bkntouunte Frix-Air nepea nogayen Ha .

cton. NcnonbayinTe Ansa 3anpasku

nacTbl C MOPENPOAYKTaMMu.

MOPOXEHOE 13 NAPMESAHA

WHIPEQOUEHTDI:

Monoko 220 r

Cnuekn 80 r

TepTbin ceip 150 ©
Hwu3kokanopwiiHein rorypt 50 r

Y4 sin4HOro 6enka, cnerka B3ouThIN

CMoCOBb NMPUITOTOBNEHUA:
PacTtonute cbip B MOMOKe 1 CnivBKax,
oxnapute. MNocne yero fobasbTe
NOrypT 1 AnYHbIN Genok. NoaaeainTe ¢
LwadpaHOBbIM PUCOM - MOPOXEHOEe
npuaaeT pyucy CBEXMIN N NPUATHBLIN
BKYC — C MOSOAbIMM apTULLOKaMW B
macre u KpytoHamu 13 xneba-
6pvioLLb, TEMMbIMU BAMEHbIMM
ToMaTaMm 1 xnebHbIMK CTUKamMu co
BKYCOM OperaHo.

KOKTEWNb CUBA LIBRE

WHIPEOQOUEHTDI:
TeMHbIN pom
Koka-kona
JIoOMTUK nNMMoHa

CMNoCOb NPUTOTOBNEHUA:
HanenTte B KOHTENHepPbLI KOKa-KoIy u
3amopo3bTe. Bkrtounte Frix-Air
nepepn nogaden, 3atemM BblnenTe
3aMOpPOXEHHYIO KOKa-Kory B CTakaH,
nobaBbTe TEMHbIV POM U yKpacbTe
NIOMTUKOM NIUMOHa.
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Magic Pro 2808 & il
congelatore verticale ad alta
efficienza, adatto a qualsiasi

ESErcizio.

Magic Pro 2808 garantizce una
temperatura di conservazione

accuratamente confrollata grazie
al termostato di  precisione
instaliato.

La ventilazione forzata mantiene
la temperatura nella cella

costante, senza  varagioni
significative.
La condensa prodotta
all’apertura della porta si dissoive
rapidamente.
La porfa a doppio wvelro

garantizce un ottimo izolamento.
| consumi energetici sono lmmitati
(24 b/ Kwh 10.1).
Dotato di 4 ampi ripiand, il volume
utile totale & di ben 295 1.
Perfetio per Fangolo Frixeriac
cantiene fino a 280 contemitori
Frix Air.

ldeale anche per ogni angolo
gelateria o pasticcenia: contiens
fino & 35 vaschette gelato (GN
¥

Non hai spazio? Magic Pro
908 non ne ha bisogno!

Magic Pro 90B & il congelatore
da appoggio compatio, adatio a
qualsiasi esercizio.

Magic Pro 90B garantizce una
temperatura di conservazione
accuratamente confrollata grazie
al termostaioc di precisione
installato.

La condensa prodotia
all'aperiura della porta i dissoive
rapidamerte.

| consumi energetici  sono
estrermnamente limitali {24 h/ Kwh
3.17).

Dotato di 3 ampi ripiani, il volume
totale disponibile & di ben 64 1.
Le dimensioni decizamente
compatte permettono di
posizionaro in gualsiasi spazio, a
terra, suun banco o persing sotio
quaisiasi piano di lsvoro.
Perfetio per Fangolo Frixeria:
contiene fino a 80 contenitor
Frixair

i |
NEM
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Magic PRO 2808 is a free
standing storage case with
high efficiency,and suitable

for any task.

Magic Pro 2808 guarantees
accuraiely maintained
temperature thanks to the high
precision digital thermostat.

The forced wventilation system
keeps the temperature constant
without significant changes.

Any condensation created when
opening the door i quickly
dissipated.

The double glass door provides
excellent insulation.

Low energy consumption limited
at (24 h/ kWh 10.1).

Equipped with 4 large shelves,
with a2 total volume capacity of
2951

Perfect for the comer Frixeria:
Holde up fo 230 FrixAir
containers.

Ideal for every comer Ice cream
or Pastry shop: it contains up to
35 ice cream pans (GN %)

magic pro 903

H you don't have the space?
Magic Pro 0B does not need
it!

Magic Pro 908 i& a compact
fable-top storage, suitable for
any task.

Magic Pro S90B guaranices
accurately maintained siorage
temperature thanks to the high
precision digital thermostat

Any condensation created when
opening the door iz quickly
dizsipated.

Low energy consumpiion limited
at (24 h f Kwh 3,17).

Equipped with 3 large shelves,
the total volume available i less
than 641

The very compact dimensions
aliow it to fit n any space, on
the ground, on a bench or even
under any table.

Perfect for the comer Frixeria:
Holds up to 90 Frixkir containers.

Congelatori

MQQgIC Pro

2808

Magic pro 280B HanonbHas
BbICOKONPOW3BOANUTENBHAS
MOpOo3unbHasi BUTPUHA, NpurogHas Ans
nobbIxX Lenen.

Magic pro 280B rapaHTupyeT TOYHOE
nogaepxaHue 3agaHHon TemMneparypbl
6narogapsi BICOKOTOYHOMY LiMddpoBOMY
TepmocTaTty. Cuctema npuHyAUTENbHOM
BEHTUNSLNM NOAAEPKMBAET
NOCTOSIHHYIO TeMnepaTypy 6e3
CyLLECTBEHHbIX konebaHu.

BbicTpoe ycTpaHeHue koHaeHcaTa,
obpasytoLerocst BcrieacTane
OTKpbIBaHWS OABEPMU.

[BONHbIE CTEKNAHHbIE ABEPU
obecneyrBaloT OTNNYHYHO U30MSALMIO.
Huskoe aHepronotpebnenue (24 4/10,1
KBT).

ButpuHa cHabxeHa 4 nonkamu obLmm
obbemom 295 n.

MaoeanbHo noaxoauT Ans KoHUEenumm
Frixeria:

Bwmewwaet go 280 koHTenHepoB Firx-Air.
MaeanbHoO noaxoauT Aans kade-
MOPOXEHbIX U KOHOAUTEPCKMX:
BmeLaeT o 35 ractpoemkocten (GN
Ya).

Magic pro 90B
Mano mecta? Magic pro 90B mecTo He
HY>KHO!

Magic pro 90B — komnakTHas
HacToNbHas MOPO3UrbHas BUTPUHA,
npuroaHas Ans noodbix

uenen.

Magic pro 90B rapaHTupyeT TouHoe
noaaepXKaHve 3agaHHomn Temneparypbl
6narogaps BbICOKOTOYHOMY LiMcppoBOMy
TepmocrTary.

BbicTpoe ycTpaHeHue koHAeHcaTa,
obpaaytoLerocs BcneacTane
OTKpbIBaHUSI ABEPU.

Huskoe aHepronoTpebneHve (24 /3,17
KBT).

ButpuHa cHabxeHa 3 nonkamu obLwym
06bemMoM MeHee 64 n.

KomnakTHble pa3mepbl NO3BONSIOT
pa3MecTUTb BUTPUHY B MtoOoM
NpOCTpaHCTBE, Ha MOy, Ha ckamelike
UNn faxe Ha cTone.

MpaeanbHo noaxoauT Ans KoHUenuum
Frixeria:

Bmewaet go 90 koHTewHepoB Firx-Air.
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DATI TECHIC] SPECIFICATIONS naHHbIe Magic Pro 2808
Articolo fem ApT. 0036200250 0036160250
Codice EAN EAM code ETK BO24872 180051 8024872 16018 3
Almentazions Rating HomuHanbHble AaHHbIe 220-240V 230V
S0H=z" 50H=zM
Potenza Power MoLHOCTb TOOW 2TOW
dB {A) dB (&) YposeHb Wwyma, A5(A) 38 &3
Ti eratura di Dperati
e::?;iziu te‘lF'Inp Etngm“ PaGoyas Temnepatypa - -1C 2y C -10°C /- 25°C
Consumno energetico | Energy Bue _
: . pronoTpebneHxue- Npy
- ambiente 25°C pa | consumplion- 25°C 0a 60%
o ambient 25°C pa [ o 24k Kwh 10.10 24hi Kwh 317
60%
Volume nefto Net Viclumme [ storage | YvcTeii o6bem mecTta an
I/ capacita capacity XpaHeHust 5L [
consendazione
M® ripiani Nr. of Sheles Konn4yecTso nosnok 4 3
Termostato Mechanic thermostat B . .
meccanico MexaHu4eckuit TepmocTa
TE”“”'PEW Analog thermometer AHanoroBbIi TEPMOMETP - .
analogico
Hlurninazicne interna | Cabinet mternal BHyTpeHHee ocBellieHmne . .
cella lighting wkadpa
Isclamento Insulation Nsonsiums &0 mm HC 52 mm HC
B 33 HKgim® 33:34Kglm®
Condensatore- Condenser- KoHaeHcaTop-BeHTUNATO . .
entilato Ventiated
Ewvaporatore (5) Evaporator (S) static | Wcnaputens (S) cratnueckuii (V) " )
statico - (W) veniilaio | (V) ventfated BEHTUNNPYeMbIit
Sbrinamento Manual defrost PyuHas pasmoposka > :
manuake
Refrigerante Refrigerant OxnaguTens R404A R#30a
Dimensioni Apphance cm 67x6E, 519355 cm 33xd3, 5x34.5
macchina (LIF/H] | dimensions (WiD/H) | Paswepsl (WxI'xB) in 26.4x26 277 in 20.8x17.2x37.2
Peso netto Met Weight Bec HeTTo Kg. 117 - 238 |b Kg. 48 - 106 Ib
Imballo di spedizione | Shipping carion cm. T2x69 52205 cm. Glx66x134
YNaKoBOUHaR KOPOOKA | i 38 337 AxB0.7 | in 23.6x26x52.8
Kg. 125 -2T6 b Kg. 59-130 |b
Dimensioni Appliance em 67x66,32193.3 cm 33ud3 5x94.5
macchina (LIPH] | dimensions (WD) | Pasmeps! (LUXIxB) in 26 4x26 277 in 20 8x17_2x37.2
Peso netto MNet Weight Bec HetTo Kg. 117 -258 b Kg. 48 - 106 |b
Imballe di spedizione | Shipping caricn cm. 72x63_3x2ls cm. Blx66x134
YnakoBo4Has kopobka in 283227 4x80.7 in 23 6x26x352.8
Kg 125 -276 |b Kg. 59-1301b
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Composizione | Configuration |
KOHLUEMNUWA FRIXERIA (yrnosast) KoHdurypauums
Gelato 5+5k crea twin
Frix Air
4 Magic Pro100
Freeze magic pro 150
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Composizione | Configuration |

KOHLEMNUNA FRIXERIA KoHdburypauus
« (elato 5+5k crea twin

Frix Air

4 Magic Pro'100

Freeze magic pro 150

Fresh magic pro 150

Wippy 2000
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iIce cube tech

Soddisfa la ‘voglia di ghiaccio™ subito e senza
problemi!

ICE CUBE Tech é l'innovativa macchina che produce
in continuo ed automaticamente cubetti di ghiaccio.
Ghiaccio sempre pronto, a portata di mano, in
quantita sempre sufficiente.

Per la casa, per l'ufficio ICE CUBE Tech & di facile
utilizzo e nen richiede alcuna installazione.

ICE CUBE Tech produce 12 cubetti dal peso di circa
10-15 grammi cad. in 6-10 minuti.

La produzione giomaliera di ghiaccio € di 15 Kg.
circa.

Whenever you want ice cubes, ICE CUBE Tech
will make them fast and effortlessly.

ICE CUBE Tech is the innovative machine that
produces ice cubes continuously and automatically.
Ice that is always ready and within reach, and always
in sufficient quantities.

For home and office, this model is easy to use and
does not require any installation.

ICE CUBE Tech makes 12 ice cubes weighing 10-
15 g each in approximately 6-10 minutes. The daily
output is about 15 kg.

HyxHbl kybukun neaa? INegoreHepatop ICE CUBE Tech
NPUroTOBMT UX BbICTPO 1 6e3 yCUnuii.

JlbgoreHepatop ICE CUBE Tech — 310 nHHOBaUMOHHas
MoAernb AN HenpepbIBHOrO aBTOMaTUYECKOro
npousBoAcTBa nbaa. Y Bac Bcerga 6yaet AocTaTouHoe
KONMYecTBO Nbaa.

Mopenb npegHasHayeHa ans goma v oucoB, OHa
npocTa B UCMOMb30BaHUM 1 He TpebyeT yCTaHOBKM.
JlbporeHepatop ICE CUBE Tech npoussoaut 12 ky6ukos
nbaa Becom 10-15 r kaxabivi npubnusutensHo 3a 6-10
MUHYT. CyTOouYHas Npon3BOAUTENBHOCTL COCTaBNSAET
npubnuantensHo 15 kr.

CNIC TexHndeckne gaHHble ce C
DATI TECNICI SPECIFICATIONS A lce Cube Tech
Articolo Item AprT. 0055250270
Codice EAN EAN code ETK 8024872 14504 3

i . ; 230V 50Hz
Alimentazione Rating HomuHanbHble AaHHble 1 Phase
Potenza Power MowyHocTb 160W
Serbatoio acqua Water tank Bak ans soabl 4,5L
Produzione di ghiacci Ice producti AR 15kg/ 24 h

roduzione di ghiaccio ce production InasRARUTENEROETE q
Capacita cestello raccolta Collecting box capacity EMKOCTb nbaonpremMHmka 1,5 Kg.
Carrozzena - Acciaio Appliance body - steel Kopnyc ycTpoiictBa- cTanb ]

. oo ; , , 2 cm. J6x40x42
Dimension macchina (L/P/H) Appliance dimensions (W/D/H) Pasmepbl (LLUXMxB) in 14x15.7x16.5
Pesa Weight Bec Kg.-19-4191b

YnakoBo4yHas kopobka Cm am, Sktiend
Scatola imballo Shipping carton in 20.5x18.9x20.9
Kg.21-46.3 1b
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wippy 2000

Montapanna con doppia regolazione, aria e
panna!
Robusto e professionale, adatto all’utilizzo in
attivita piccole e medie.

La panna liquida viene conservata a 4°C nella
vaschetta estraibile, raffreddata indirettamente,
dove si mantiene in condizioni ottimali.

Il coperchio trasparente permette un facile
controllo del livello della vaschetta.

La panna prodotta ha un aumento di volume
importante e struttura ferma e stabile, si pud
utilizzare panna a diverso contenuto di grassi.

Le macchine funzionano con pompa rotativa
a palette. Il sistema refngerante mantiene la
temperatura ideale lungo tutto il percorso, fino al
beccuccio di erogazione.

La produzione pud essere interrotta in gualsiasi
momento.

Il lavaggio & semplice e garantisce l'igiene.

Whipping machine with dual setting, air and
cream.
Robust and professional it is suitable for
use in small and medium size food service
operations.

The liquid cream is stored in the removable tank,
where it is indirectly cooled at 4°C, and holds it in
perfect conditions.

The transparent lid provides a clear view of the
cream level in the tank. The whipped cream has
a significant overrun and a stable texture. Light or
heavy creams can be used to get the desired type
of whipped cream. These machines are equipped
with a rotary pump.

The refrigeration system keeps the cream at
the ideal temperature all the way through the
dispensing nozzle. Working cycle can be stopped
at any time.

Ease of cleaning makes it easy to maintain proper
hygiene.

AnnapaT Ans IpMroToBeHnst B3GUTbIX CIMBOK C
[OBOWHON perynupoBKOW A BO34yXa U CIIMBOK
DyHKUMOHanNbHbIM NPOgeCcCMoHanbHbIM annapaT

npurogeH Anga npuroToBrieHUA MareHbKUX n cpegHunx

nopuum.

HKunakve crveku HaXoAsaTCA B CbeMHOW eMKOCTW, rae
OHM oxnaxaatoTcsa Ao 4L1C 1 xpaHATCa B uaeanbHOM

COCTOAHUN.

Mpo3payHasi Kpbillka faeT YeTKoe NpeacTaBneHve o6
YPOBHe CINMBOK B €MKOCTUW. B3GuTble crivBku MMeroT
NPEBOCXOAHbIN 06beM 1 CTaburbHyto TekcTypy. [ns
NornyyYeHust B3GUTbIX CIIMBOK HEOBXOAMMOrO KayecTBa

MO>XHO MCMONb30BaTh XUOKUE CIMBKN Pa3fNYHON
XupHocTu. Mogenb o6opyaoBaHa poTOpHbIM
HacocoM.

CucTtemMa oxnaxaeHusi NoaaepKMBaeT naearnbHyo
TemnepaTtypy npoaykTa 4O MOMEHTa pasfayn.
OcTaHoBka paboyero uukna B Nobon MOMEHT.
MpocTas ounctka obecneymBaeT Hagnexawum
YPOBEHb MMIM1EHbI.
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WIPPY 2000
OaHHble
Articolo ltem ApT. 0040100250
Codice EAN EAN code ETK 8024872 18500 1
Alimentazione Rating HomuHanbHbie 200V G
OaHHble 1 Phase
Potenza Power MowHocTe 520W
Refrigerata Refrigerated OxnaxpaeHvie *
Capacita riserva Cream Capacity O6beM CMMBOK 21
Vasca estraibile Removable tank CbemHasi emkocTb .
Regolazione aria Air setting PerynupoBka Bo3ayxa .
Regolazione panna Cream setting PerynupoBka cnmBok .
Produzione Oraria Production per hour | [POY3BOAUTENBHOCTL 1001
B Yac
i = i = 5 Pasmeps! (LLUxMxB cm 25,5!56,5](4?
Dimensioni(L/P/H) Dimensions (W/D/H) pbi ( ) in 10x22.2x18.5
Peso netto Net Weight Bec HeTTO Kg 27,2 -Ib 60
6 cm 32x52x53
Scatola imballo Shipping carton YnakoBo4Has kopobkal i 12 6x20.5%20.9

Kg. 30,6 - Ib 67.5
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FREEZY 5 e 9 abbattitori rapidi di
temperatura e surgelatori compatti.

Sono indispensabili a garantire, in modo naturale,
la perfetta conservazione degli alimenti.

Queste macchine sono particolarmente adatte
a nstoranti, pasticcenie, bar, angoli del gelato
dove la qualita e I'organizzazione del lavoro sono
importanti.

L'abbattimento rapido SOFT o HARD e la
surgelazione sono regolati a temperatura con
sonda al cuore, oppure a tempo.

La speciale funzione SCR (disponibile solo per
FREEZY 9) consente inoltre lo scongelamento
rapido da -18°C a +3°C al cuore.

Il pannelio elettronico di controlio con display
digitale & di facile utilizzo.

La costruzione & completamente in acciaio inox
AlSI 304, cosi come griglie e supporti, facilmente
smontabili.

FREEZY 9 - Capacita max. 110 | 6 ripiani GN 1/1
FREEZY & - Capacita max. 35 |. 3 ripiani GN 2/3

V>-NEMOX
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FREEZY 5 and 9 are a line of compact blast- KOMNakTHble kamepbl LIOKOBOIi 3avMoposku Freezy 51 9

chiller and shock-freezer.

They are essential instruments to grant the best
food preservation in the most natural way.
FREEZY line is specially designed for restaurants,
pastry shops, pubs, bars, gelato- ice cream
comers and any business requinng high quality
standards.

SOFT and HARD blast-chilling cycles and shock-
freezing cycle are regulated by temperature with
the use of a core-probe or by time setting.

The addifional innovative function SCR allows
controlled thawing of any food from -18°C to +3°C
in short time (only available on model FREEZY 9).
The electronic control board is easy to operate.
The construction of these appliances is completely
in stainless steel AISI 304, as are the grates and
supports which can be easily disassembled.
FREEZY 9 - Max. capacity 110 L - 6 shelves GN
11

FREEZY 5 - Max. capacity 35 L - 3 shelves GN
2{3

HesameHUMbI 4N MakcMarnbHO Ka4eCTBEHHOTO 1
€CTECTBEHHOIO XpaHeHUsi MPOAYKTOB MUTaHWSI.
JlvHenka obopynoBaHusa Freezy paspaboTaHa
cneumnanbHO NS pecTopaHoB, KOHAUTEPCKMX, 6apos.,
oxenatepun 1 kade-MOpOXKeEHbIX, a Takke Ans
No6BbIX APYTMX NPUMEHEHNI, TPeBYoLLMX
BbICOKOKAQYeCTBEHHOIO XpaHEHUs NMULLEBbIX
NpPOAYKTOB.

PerynvpoBka TemnepaTtypbl peXvMOB LLOKOBOW
TemnepaTtypbl U UHTEHCUBHOW 3aMOPO3K/
OCYLLIECTBIISIETCS C NMOMOLLbI YCTAHOBKU BPEMEHU
Unun TepmoLlyna.

[ononHuTtenbHaa nHHoBaUMOHHasA yHKunst SCR
obecneyrBaeT yCKOPEHHYH OTTaiiKy Mobbix
nuLLeBbIX NpoaykToB ¢ -1811C go +311C (umeeTtcst
Tonbko B Mopenu Freezy 9).

MpocTas B ncnonb3oBaHUM 3NEKTPOHHAs NaHernb
ynpaBneHusi.

Kopnyc annapaToB NOMHOCTbIO BbIMONTHEH U3
HepxaBetoLLen ctanu AISI 304, Taike Kak u
TNIErkOCbeMHbIE OMopbl U NOTKM.

FREEZY 9 — makcumanbHbii o6bem 110 n — 6 nonok
GN 1/1

FREEZY 5 — makcumarnbHbIn 06bem 35 1 — 3 nonku
GN 2/3
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BATETECNIC] SPEE:TSIP:‘L%?&NS, TexHnyeckne aaHHbIe
Articolo Item ApT. 0039400250 0039300250
Codice EAN EAN code ETK 8024872 18002 0 8024872 18000 6
— Rafing HoMUHaNbHbIE AaHHbIE 220i232v 50Hz 220-240V 50Hz
ase 1 Phase
Potenza Power MoLHoCTb 449 W 218 W
5 5

Classe climatica

Chmatic class

KnumaTtunyeckoe UcnonHeHme

40°C - 40%HR

40°C - 40%HR

Uscita USB USB output Buixoq USB .
N® Massimo Ripiani Max N* of Shelves MakcumanbHoe konndecTso nonoy 5x GN1M 3 x GN2/3
Passo Ripiani Step Shelves PaccTosHue Mexay nonkami 40 mm 70 mm

Potenza Frigorifera

Refrigeration Power

OxnapaatoLas cnocobHOCTb

(-10°/+45°C) 1357W
(-30%/+45°C) 541W

(-10°/+45°C) GI7TW
(-30°+45°C) 263W

Bbixo OKOBOA =270" =270"

Resa surgelazione Output shock freezing 3:3(05025: Horoson 12;(%(:{}_15331 i;gqg,_fgfc]

; illi BbIX0O NPY MHTEHCUBHOM 15 kg (t=907) 7 kg (t=90)
Resa abbattimento Output blast chilling 3aM0'q03$e +90°C/+3°C +90°C1+3°C
Condizioni max di y oo MpenenbHble paboyne “C - HR% °C -HR%
funzionamento M apetaling rordions ycnosus 40° - 40% 40° - 40%
Refrigerante Refrigerant Oxnagutens R40447 R404A
Dimensioni macchina Appliace dimension Pasmeps! (LLUXXB) cm 79x84x85 cm 60x61x37

(L/PIH)

(WIDIH)

Dimensioni Interne utili
{LxPxH)

Useful Internal Dimensions
{LxPxH)

MonesHble BHYTpeHHne
pa3mepbl (LLUXIMxB)

cm 67x42x37 - 100 L.

cm 34x36,4x26,7 - 30 1.

Peso netto Net Weight Bec HetTo Kg 98 - Ib 216.3 Kg 48 -1b 105.8
Y nakoBouHas KopoGka cm 83x86x98 cm 64x65x53

Imballo di spedizione Shipping Carton in 32.7x33.9x38.6 in 25.2x25.6x20.9
Kg 118 - 1b 260 Kg 58 -1b 128
cm 71,5x74x94 cm b4x65x53

Imballo di spedizione Shipping Carton [y nakosouHas kopobka in 28.1x29.1x37 in 25.2x25.6x20.9
Kg 95 -1b 209 Kg 58 - 1b 128
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Unico, Esclusivo, Brillante Sistema per conservare
per oltre due ore gelato e sorbetti mantenendo la
temperatura di servizio ottimale e ... senza bisogno di
elettricita 1!

Bello, Servizievole, Trasporiabile.

Raffredda un Rro di liquido/miscela da 80°C a 8°C in sof
20 minutil Mantiene perfettamente i cubetfi di ghiaccio per
ore! Raffredda e conserva in temperaiura le boitighe di vino.
Mei cestelli, prerafireddati in congelatore, i pud conservare
il gelato per oltre 2 ore alla temperaiura di degustazione.
Perfetio sul tavolo del buffet, per manienere freschi; frutta,
antipast, verdure, salumi, formagai, efc.
Fantasia Buffet & composto da:

Tre conteniton da 1,5 | cad. Tre spatole per gelato. Tre
contenitor porta spatola. Strutfura portante in acdiaio inox
AlSI 304. Vassoio raccogli gocce.

Come funziona Fantasia Buffet?

Il cuore di Fantasia Buffel sono i suoi conteniton a doppia
parete, sigillati ermeticamente.

Melfintercapedine del contenitore si trova un liquido di
formulazione esclusiva Memaox che, posio in congelatore
per 8-12 ore, accumuia frigorie restituendole graduaiments
nel corso di olire due ore.

Il gelato si conserva, per questo tempo, alla temperaiura
media di- 12°C.

Per conservare alimenti diversi, che richiedono temperature
pill elevate, & sufficiente ridurme i tempo di permanenza dei
contenion in congelatore.

Unique, Exclusive, Brilliant. A system for preserving
ice creams and sorbets for over two hours, keeping
them at the perfect serving temperature and. . without
electricity!

Stylish, Accommodating, Portable.

Cools 1L (1 gt) of liquid mixture from 80°C to 8°C in just 20
minutes! Keeps ice cubes perfectly for hours!

Cools and maintains wines at the ideal temperature.
Perfect on a buffet table: to keep fruit, hors d'osuvres,
vegeiables, and cheeses, etc. sparkling fresh. ___and for
breakfast: butter, margarine, yogurt, fruit salad, fresh fruit. ...
really cooll

Fantasia Buifet comes with:

Three 1.5 L (174 qt) containers, three ice cream spatulas,
three spatula holders, AIS| 304 stainless steel supporting

l:_—‘r

i&%

_.qgif;?

Fantasia
buFfek

4
Kak paboTaeT Fantasia Buffet?

Ww goe

[epmMeTnYHbIE KOHTEMHEPBI C BOMHOW CTEHKOW — cepALe MopoxeHuubl Fantasia Buffet. B
MEXAYCTEHHOM MPOCTPaAHCTBE HAaXOAUTCS XUOKOCTb Mo hupMeHHoM peLenTtype Hemoke, koTopas npu
rnybokov 3aMmopo3ke B TeyeHune 8-12 yacoB akKyMymnupyeT xonog, NoCTeneHHo OTAaBas ero

nocriegymolime Aga 1 6onee Yaco 1 obecrneunBas CpedHIo TemnepaTypy XpaHeHUs MOPOXXEHOro B
3TOT nepwog - 1201C (10,4F).
Mpy Heo6x0AMMOCTU XpaHeHWs APYrMX NPOAYKTOB Mpu Gonee BbICOKMX TemnepaTypax, NpocTo
cokpaTtuTe BpeMs rnybokoi 3amMOopo3Ku KOHTENHEPOB.

eXHun4yeckune

2 TECHNICAL FANTASIA BUFFET
DATI TECNICI SPECIFICATIONS JaHHble FANTASIA BUFFET LUX
How does Fantasia Buffet work?
Articolo ftem ApT. 0036000400 0036000300
Lﬁwlﬁalmtﬂfcﬂtxtﬂﬁia Buffet is its hermefically sealed Codice EAN EAN code ETK 8024872 161081 8024872 161029
ners.
In the space between one fining and the other there is a Conteniton a doppia " sl sl [epmeTnyHbIE
NEMOX’s exclusive formula liquid which, i placed in a parete, sigilat d:'”"*'mﬁ S eontaners | OHTOVHEPBIC 3 3
deep freeze for 8-12 hours, accumulates frigories which it ermeticamente ABOVHON CTEHKON
then gradiedly e ned anel 1 EmkocTb HETTO/06B¢M
During this period, ice cream can be kept at an average vwr:::em LI : Ndwmlmage XpaHeHs 34501 -T15qt 315L-315q
temperature of -12°C (10.4F). Capaciia consenmzione | capacily .
3 = 2 amMa 13
If you want to consernve oiher fmdstl.lfs at sigm{- higher Struttura portants in 313.1|ﬁ_5m| HepKaBeIoLLedl GTank AISE304 AISH 304
temperatures, all you have to do is reduce the time the BCCiF0 NoX supporting frame
containers spend in the freezer. [P i Drip tray BnarocGopHbIN NOAA0H 1 i
YHuKarnbHas, 3KCKNio3nBHas, notpacawas. Cucrtema ans Spatole per gelato lce cream spatulas TonaTki Ans MopoxeHro 3 3
XpaHEeHWsi MOPOXeHOro 1 copbeToB B TeyeHune Gonee AByx — Tlepwaten anm
4acoB Npu WaeansHol Temnepatype. .. 1 6e3 Conteniton porta spatola | Spatula holders mfmm E] 3
NOAKIMIOYEHUS K UCTOYHMKY NUTaHws! Di e . ki R e 67 50305 e 67 530305
CrtunbHas, ygobHas, nepeHocHas. p i : X ¥ :
Bcero 3a 20 MuHyT oxnaxaaeT 1 n (1 kBapTy) Xuakon LPH) wioH) Pasmepy! (UXIXB) n 26.6x11.8:120 n 26.6x11.8:12.0
cmecy ¢ 8011C ao 8/ /C! CoxpaHsieT KyGuku nbaa B Pesa netto Net Weight Bec HeTTo Kg. 124-2T41b Kg. 124-2741b
naeanbHOM COCTOSIHUM B TEYEHUEe HECKOMbKNX Yacos! To 0T 7519
OxnaxpgaeT v noaaepxunBaeT naeanbHyto TemMnepat i spedizion inming carton YnakoBouHas on o0
o e HesEry pamey Ko 8|S Kopo6ka in 29.5:15.3x14 6 in 28.5x15 314 6
OTnnYHbIV BbIGOP ANS WBEACKOro CToNa: oXnaxaeHHbe Peso lordo Gross Weight Bec 6pyTTo Kg. 14-311b Ko 140-311k
PYKTbI, 3aKyCKU, OBOLLM U CbIPbl U MP. CUSIOT CBEXECTbIO,
TaKKe kak U Macno, MaprapuH, MorypT, (opyKTOBbIi canar, Accesson Optional Optional Accessones Onuun
cBexue pykTbl 4ns 3aBTpakal RoMnnekT u3 3
B nocraBeky Fantasia Buffet BxoasT: Set d:imnlm el Setof 3 bowle and 3 lids |  KoHTeiiHepoB 1 Tpex . .
Tpu KOHTeiHepa emkocTbio 1,5 N, Tpy nonaTtku Ans cope kpbiLfiek

MOpO,

0, TPU AepxaTens ANns nonaTtok, pama u3
He en ctanu AlS| 304, BnarocbopHbI NOAAO0H.




KomnpeccopHble MOpOXXeHULbI

KomnaHusi Hemokc ¢ nomouibro Hogeliwel mexHonoauu
co30asia npakmuyYHble U KOMaKmHble, MpoghecCcuoHaslbHbIe
MOPOXXEHUUbLI HEOOTbWO20 pa3Mmepa, KOmophble Makxe

no0xo0sim u 07151 OMOXO035EK, ULYUWUX cogepuieHcmaa.

AnnapaTtbl camu onpenensoT U yCTaHaBNMMBaOT
TemMnepaTtypy MOpPOXeHOro. BcTpoeHHas cuctema
OoXnaxaeHus (repMeTUYHBIN KOMNPECCOP, KOHAEeHcaTop,
BEHTUNATOP, UcnapuTens) obecneynBaeT ObICTPYIO
3aMopo3Ky. AnnapaT Takke 060pyaoBaH MOLLHbIM
CMecuUTenem.

Cnepnys peuenTy 1 MHCTPYKLMSIM MO paboTe ¢ annapaTtom,
BCEro nuvub Yepes 20 MUHYT Bbl MOSyYUTE AXKENnaTo
BblAlOLLIErOCs KAa4YecTBa.

Mopo>keHuLbl 3TOrO TUna CrnocobHbI MPON3BOAUTL
MOPOXXEHOE HEMPEPLIBHO, a Bnarogapsi UCNorb30BaHNID
CbEMHbIX KOHTENHEPOB, MOXHO NPUFOTOBUTL HECKOMNBKO
BVOB MOPOXEHOMO U XpPaHUTb €r0 B MOPO3UITbHUKE UM B
camMoM annaparTe.

[MoMHS 0 3aLUnTe OKpYXKatoLlen cpeabl, B CBOMX annapaTtax
HeMmokc ncnonb3yeT TOMbKO rasbl, He coaepXalune
XrnopdTopyriepoaoB, NpegoTBpaLlas, Takum obpasom,
paspyLleHe 030HOBOrO Cros 3EMIIN.
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GELATO PRO 1700 Up
Funzioni tecnologiche, design stile 50s

Come migliorare Gelato Pro 1700 gia quasi
perfetta? Con Gelato Pro 1700 Upl

+ Una maggiore potenza del gruppo frigorifero
consente di preparare in tempi ancor pid brevi e
con nisultati eccezionali, Gelato, Sorbetti & Frozen
Yogurt.

= Un dispositivo sul coperchio permette di regolare
la quantita d'ana e modificare la struttura del gelato.
« La gestione elettronica si & amicchita di una
funzione importante. Se si dmentica di spegnere la
macchina, quando si utiizza in modalita manuale,
interviene una funzione che atfiva automaticamente
la conservazione.

« | colon di tendenza combinat al design di
interruttoni e corpo, rendono GELATO PRO 1700
Up un importante elemento d'aredamento.

= | tre passaggi di verniciature e la finitura con vemice
trasparente, assicurano una buona resistenza ai
graffi della carrozzeria in alluminio.

& - - |
V- NEMOX |
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GELATO PRO 1700 Up
Tecnological features, ultimate 50s design.

How to improve the almost perfect Gelate Pro
17007 With Gelato Pro 1700 Up !

= A more powerful refrigeration system allows
preparation in an even shorter ime and with
outstanding results Gelato, Sorbets and Frozen
Yogurt.

= The lid has a feature to adjust the amount of air
and change the consistency of the ice cream

= Another important electronic function of the
machine is that it will automatically switch to
automatic storage mode if you forget to turn off the
machine when in manual mede.

= The trendy colors and the overall design of the
body and switches make the GELATO PRO 1700
Up an desirable piece of intenor design.

= A tnple step vamish painting, provides a scratch
resistant surface for the aluminum body.

fompressore

Lo

PRO 1700 Up

VIHHOBaLMOHHOE peLleHne, HEeBEepPOATHbLIV PeTpo-
amsanH 50-x

Kak ynyywnTtb 1 Tak npakTnyeckn ngeansHoln Gelato
Pro 17007 Onsa atoro ectb Gelato Pro 1700 Up!

* Bonee mollHas cuctema oxnaxaeHusi No3BonseT
ObICTPO ¥ Ka4EeCTBEHHO MPUrOTOBUTL AXKENaTo,
copbeT 1 3aMOPOXEHHBIN NOTYPT.

o Kpblwka ¢ pyHKUMER perynnpoBkM nogaym
BO3ayxa ANsi UBMEHEHUST KOHCUCTEHLMM MOPOXKEHOTO.
¢ ABTOMaTUYECKOE MEPEKITIOYEHNE B PEXUM
XPaHEHUsI Ha CINy4aW, ecrim B py4YHOM pexunmMe
MalluMHa He Bbina oTkIYeHa.

¢ MogHble uBeTa 1 gnsanH kopnyca u
nepekntoyaTtenen npespattatot Gelato Pro 1700 Up
B BaXXHbI 3NIEMEHT COBPEMEHHOIO NHTEpbepa.

¢ TpexcrnoiHoe nakoBoe rnokpbITUe obecrneynBaeT
YCTOMYMBOCTb artoMUHWEBOIO KOpryca K LapanvHam.

Color ART. EAN Y kg
e 265x385x220 mm 125 kg
P ® 0036600835 | 8024872130698 1 z%¥ “x
Ppro 7o UP| O 0036600830 | 8024872130674 @.‘,
é 410x530x360 mm 145 kg
2 0036600825 | 8024872130650 5
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GELATO

L’AUTOMATICA

GELATO NXT-1 LAUTOMATICA

Massima tecnologia, massime prestazioni,
Superautomatica.

E la sola Macchina da Gelato superautomatica
per casa al mondol

Gelato NXT1 LUAUTOMATICA prepara il gelato
per voi, da sola e vi fa trovare il gelato pronto,
quando lo volete!

Un solo tocco sul touch screen attiva la produzione
di gelato, yogurt gelato, sorbett, granite. Grazie
all'esclusiva tecnologia Memox, la macchina porta
la preparazione alla perfetta consistenza finale.

Il software di conservazione altamente
tecnologico, mantiene il gelato alla consistenza
ideale, perfetto per essere servito fino ad otto ore
dopo la preparazione, come fosse appena fatto.

| tempi di preparazione e le fasi di conservazione
sono stabiliti automaticamente dal software della
macchina, in funzione della lettura costante di
temperatura ambiente e densita della miscela,
senza bisogno di inutli timer o complesse
operazioni manuali.

Un vero processo SUPERAUTOMATICO!

Fomita con cestello estraibile in acciaio INOX da
1,71

W A -
f%mamex {
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E LA SOLA MACCHINA

DA GELATO

SUPERAUTOMATICA IPER

GELATO NXT-1 UAUTOMATICA
Top Technology, top performace, Fully
Automatic.

It is the only fully automatic household Gelato
Machine in the world!

Gelato  NXT1 LAUTOMATICA  manages
everything for you! Pour the ingredients and go.
Your gelato will be ready to savour, just when you
want!

A single touch allows to start the production of
gelato, ice cream, frozen yoghurt , sorbet, granita.
The high tech storage software, keeps gelato at
the ideal density and flavour, perfect to be served
for up to 8 hours after the preparation, as if it had
Just done.

Preparation times and storage phases are set
automnatically by the software, according to the
constant detection of the room temperature and
density of the mixture.

Mo need of useless timers or complicate manual
operations.

A truly FULLY AUTOMATIC process.

Comes with a large 1.7 1. (1.9 Qt.)

capacity AlS] 304 stainless steel removable bowl.

CASA AL MONDOQO!

EonHcTBEeHHas
cynepaBTomMaTunyeckasd
MOpOXeHnua ansa
LOMOX035€K BCero-.mmpa

GELATO NXT-1 L'AUTOMATICA
MepenoBast TEXHONOMMs, MakcUMarnbHas
NpPOV3BOANTENBHOCTb, MOJTHOCTbIO aBTOMaTUYECKas!.

OTO eAVHCTBEHHas B MUpe MOSTHOCTbIO
aBTOMaTUYeckas MOPOXXeHMLa A5t JOMaLUHEro
ncnonb3oBaHus!

GELATO NXT-1 L'AUTOMATICA cgenaet Bce 3a
Bac! [lobaBbTe MHrpegneHTbl U OTAbIXanTe. Bawe
oxenaTto OyaeT roToBo B HY)kHOe BpeMs!

OAHUM NPUKOCHOBEHMEM Bbl 3anyckaeTe nporpammy
NPUroTOBMEHUS [)KENATO, MSATKOrO MOPOXXEHOrO,
3aMOPOXXEHHOTO rorypTa, copbeTta nnm rpaHuTa.
[MepenoBoe nporpammHoe obecrneyeHne CoxpaHuT
naeanbHy KOHCUCTEHLMIO U apomaT roTOBOro
[pKenaTo A0 8 YacoB C MOMEHTA NPUroTOBIEHUS, U
Ballle MOPOXeHoe ByaeT BbIrMaAeTb TaK, Kak ecrin
Obl €ro TONbKO YTO NPUrOTOBUIIN.

Bpemsi NpurotToBneHns n xpaHeHus
yCTaHaBMMBalOTCS aBTOMaTUYECKM B 3aBUCUMOCTU
OT TeMnepaTypbl OKPY)KatoLLLero Bo3gyxa u
KOHCUCTEHLN CMECHW.

OencteutensHo NMONMHOCTBIO
ABTOMATUYECKUW npouecc.

[MocTaensieTcs co CbeMHOM Yallel 60nbLLIoro
obbema (1,7 n— 1,9 kBapTbl) U3 HEpXKaBetoLLEN
ctanu AISI 304.
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Color ART. EAN Y kg
A 265x385%220 mm 12,5 kg
GELATO @ 0036600920 | 8024872130964 z” “x
[ﬂ—:l_l @) 0036600900 | 8024872130957 | 1 Eﬁ
k
o 0036600940 | 8024872130971 m 410x530x360 mm 5‘ 145kg
r
L’AUTOMATICA 0036600960 | 8024872130988




Macchina automatica e manuale, realizzata in
fusione di alluminio .

Preparare e versare gli ingredienti, avviare la
macchina. Non c’é altro da fare!

Gelato Pro 1700 automaticamente raffredda,
mescola e prepara il vostro gelato.

Quando é pronto, un sistema elettronico esclusivo
lo mantiene mescolato, sempre alla temperatura
correfta, per il tempo desiderato.

La macchina funziona anche in modalita manuale,
per dare spazio alla creativita personale.

La gelatiera incorpora un impianto frigorifero che
eroga in brevissimo tempo un grande numero di
frigorie, per realizzare in breve tempo futti | gust
che volete.

La carrozzeria & realizzata in fusione di alluminio,
bella, sofida e resistente.

Fomnita con cestello estraibile in acciaio da 1,7 litri
e paletta per gelato.

LUimpianto frigorifero & conforme alla normativa

|
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The automatic and manual Machine.
Sturdy aluminium body.

Prepare and pour the ingredients, start the
machine. That's all !

Gelato Pro 1700 chums, stirs and makes it all for
youl

When your Gelato is ready an exclusive electronic
control keeps it mixed and at the right temperature
as long as needed.

Gelato Pro 1700 also works on manual mode
to leave room for your creativity. This Gelato &
Sorbet machine has a refrigeration system with

many refrigeration modes to create many different’

“flavours in a short amount of time. You can quickly
prepare as many flavours as you wish.

State of the art design, beautiful, in a sturdy
aluminium body.

Comes with a large 1.7 L (1.9 Qt) capacity
removable bowl stainless steel and an ice cream
spatula. The refrigeration system complies with

Compressore

Gelato
PRO 1700

MopoxeHuua ¢ aBToMaTUYEeCKUM/PYYHbIM PEXMMOM
paboTbl. [NPOYHbIA antoMUHNEBBIV KOPMYC.

Modeomosbme u 3anoxume uH2pedueHmMbI,
Haxmume KHorKy. Bom u ece!

Gelato Pro 1700 cpenaet 3a Bac Bce Heobxoaumoe!
Bnarogaps aKCKIO3MBHOW 3M1EKTPOHHON cUcTeme
ynpaBreHus! y)xe roToBOe [J)KenaTo MOXeT
xpaHuTbcsi B Gelato Pro 1700 Heobxoaumo ponroe
BpeMsi Mpw onTyMarnbHoM TemnepaType .
Mcnonb3oBaHne Gelato Pro 1700 B py4yHOM pexume
OCTaBMsiET MECTO Ansl KpeaTuBHocTU. Cuctema
OXJTXOEHUSI C HECKOJTbKUMI peXMamu Xoroaa
NMo3BOSISIET ObICTPO CO3[aBaTb PasfnMyHbIEe BKYCbl B
no6om Konm4yecTse.

[MporpeccuBHbIV AU3aiH, NPEKPaCHbIN BHELUHWI BU,
1 MPOYHbIN antOMUHUEBBIN KOpPMyC.

MocTaBnsieTcs Co CbeMHON Yallel 6orbLLIoro
obbema (1,7 n— 1,9 KBapTbl) U3 HEpPXKaBetoLLen
cTanu 1 fonaTkomn Anst MArkoro MOpPOXKeHoro.
CucTemMa oxnaxaeHus COOTBETCTBYET TpeOoBaHUAM
npaBus Mo 3aLluTe OKpYXatoLLlen cpeabl 1 030HOBOrO

sullambiente a salvaguardia dell'ozono. environmental regulations protecting the ozone cnos.
layer.
Y
Getas ART. 0036600806 A 265x385x220 mm ﬁ 118 kg
z" x
PRO 1700 !
EAN 8024872130759 ﬁ 360x495x315 mm 13,8 kg
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Gelatiera semi-professionale
manuale e automatica. Corpo in Silver-ABS.

Preparate la ncefta, versatela nella macchine e
scordatevenel

K-Tech automaticamente prepara il gelato e una
volta pronto lo conserva mantenendolo mescolato
e sempre alla temperatura cometta.

Produce tutti i gusti che voletel

La macchina & dotata di un motore di mantecazione
e di un sistema frigorifero ad alte prestazioni.
Grande capacita da 1,7 litri. Fomnita con cestello
estraibile in acciaio inox, dosatore; paletta per
gelato.

Uimpianto frigorifero € conforme alla normativa
sullambiente a salvaguardia dell' ozono.

BROFERRIRNAL CLABE

Semi-professional Gelato machine.
Manual and automatic. Silver-ABS body

Prepare your mixture, pour it into the machine and
forgetl

K-TECH will automatically churn and keep it
constantly mixed.

When ready, it will store your preparation at the
right temperature as long as you wishl

Makes gelato, sorbet, ice cream, frozen yoghurt!
The machine is equipped with high performing
refrigeration system and mixing unit. Large 1.7 L
(1.8 Qits.) Capacity.

Comes with a removable bowl stainless steel, a
measuring cup and an ice cream spatula.

The refrigeration system  complies  with
environmental regulations protecting the ozone

V. NEMOX |
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Gelatissimo
K-TecH

MonynpodeccuoHanbHas MopoXeHuua Ans mxenaro.
Py4yHon 1 aBTomaTtuyeckuin pexxvmbl. CepebpsHbiii
kopnyc us ABC.

MpuroToBbTE CMECH, 3anenTe ee B MOPOXeHULY 1 Bce!

K-TECH aBTOMaTtun4ecku nepemeLlaet CMecCb, nocrne

Yero rotoBoe gkenarto 6yaeT XxpaHuUTCs npu
onTumarnbHon TemnepaType Heobxogumo fornroe
Bpems!

B MopoxeHuLIe MOXHO NPUroToBUTL KenaTto, copber,
MSArkoe MOpPOXeHOe ¥ 3aMOPOXEHHbIN orypT!
K-TECH obopynoBaHa CYCTEMOW OXNaXaeH s 1
cmecuteneM. bonblias vawa emkocTeto 1,7 11 (1,8
KBapThl).

[MocTaBnsieTcs Co CbeMHON Yalleln U3 HepXaBeroLLEen
cTanu, 403aTopoM U fIonaTkom Arsi MOPOXEHOrO.
Cuctema oxnaxaeHus cooTBeTCTByeT TpeboBaHusM
npaBuI Mo 3aluTe oKpyxatoLLel cpefbl 1 030HOBOTO

}ayer cros.
Color ART. EAN ,YL
.« s 265%385x225 mm M,6kg
Gelatissimo ® 0036620250 | 8024872130780 2”7 > x
K-Teod .
o) 0036620254 | 8024872130896 360x495x315 mm E 134 kg
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Gelatissimo

GELATISSIMO, facile e veloce!

Gelatiera automatica a compressore.

Con Gelatissimo scopri il modo pid facile per
preparare velocemente deliziosi gelati, sorbett,
granite e yogurt gelato!

Come si usa;

Accendere gli interruttori.

Versare gli ingredienti nel cestello e posizionare
il coperchio.

In soli 25-35 minuti la macchina lavora circa 1000
g. di ingredienti, pari a circa 1,5 . di gelato o
sorbetto.

Gelatissimo & anche ideale per raffreddare
bevande di ogni genere in pochi minuti, preparare
té e caffé freddi, cocktail e quanto Ila vostra
fantasia vi suggeriral

Fomita con cestello estraibile, dosatore e spatola
per gelato.

L'impianto frigonfero & conforme alla normativa
sullambiente a salvaguardia dell’'ozono.

GELATISSIMO, easy and quick !

Automatic compressor Gelato machine.

and Gelato is both easy and quick to make at
home with wonderful tasting and impressive
results!

Gelatissimo is a user friendly machine, which
can also produce Sorbet, Granitas and Frozen
yoghurt.

How to operate:

Turn on the switches.

Pour in the ingredients (about 1000 g. will return
1.5 |. of finished product) and fit the lid.

In 25-35 minutes an excellent quality home made
gelato is ready.

Gelatissimo is also ideal for instant cooling of any
kind of drink, prepare your cocktail, iced tea, iced
coffee in few minutes !

Comes with a removable bowl, an ice cream
spatula and a measuring cup. The refrigeration
system complies with environmental regulations
protecting the ozone layer.

GELATISSIMO — 6bIcTpo v npocTo!

ABTOMaTUYECKas KOMMNPECCOPHasi MOPOXeHULa Aris
oxenaro.

Tenepb ka4eCTBEHHOE MOPOXXEHOE C NPEKPaCHbLIM
BKYCOM F€rko 1 6bICTpO NpurotoBuTh Aomal
GELATISSIMO — npocTasi B yripasfieHun MopoXeHuua,
C NMOMOLLbIO KOTOPOW MOXHO Takke NpUroToBUTb
copbeT, rpaHnTa 1 3aMOPOXKEHHbIN AOTYpPT.

MpuHUMN oencTBus:

HakMunTe KHOMKY 1 BKITIOYUTE MOPOXKEHULLY.

3anente UHrpeaneHTbl (BbIXo4 roTOBOro Npoaykra
coctaensieT 1,5 n Ha 1000 r cmecu) 1 3aKpONTE KPBbILLKY.
Yepes 25-35 MUHYT Bbl NOMy4MTE OTNINYHOE AOMALLHEE
MOpPOXXEeHOE BbiCLLErO kayecTsal

Gelatissimo ngeansHO NOAXOAMT Anst 6bICTPOro
OXNaXOEHUs HAaNUTKOB, KOKTeWnew, Yas u koge co
nbgom!

MocTaBnseTcst CoO CbeMHOM Yallel, 4,03aTOPOM U
nionaTkow Ans mopoxeHoro. Cuctema oxnaxgeHus
COOTBETCTBYET TPEOOBAHUSIM NPaBMI MO 3aLuTe
OKpYXXatoLLEen cpeapbl 1 030HOBOrO Crosl.

Y k
ART. 0036600250 A 265x385%225 mm ﬁ 1,6 kg
& N z X
Gelatissimo e
EAN 8024872130506 ﬁ‘ 360x495x315 mm Ei‘ 134kg
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Gelatissimo
EXCLUSIVE

Impianto refrigerante ad alta efficienza,
potente motore di mescolamento.

Tutto il gelato che volete con la Gelatissimo
Exclusive di Nemox!

1,7 litri di gelato, sorbetti, granite, yogurt gelato si
posscno preparare sia nel cestello fisso in acciaio,
che nel cestello estraibile. Molto facile da usare.
Accendere la macchina. Versare gli ingredienti.
Entro 20-30 minuti gusterete un ottimo gelatol
Grazie al potente impianto di raffreddamento
autonomo a compressore, si possono ottenere
pil gusti in breve tempo.

Potente motore di miscelazione. Grande capacita
da 1,7 litri.

Fomita con cestello estraibile in acciaio inox,
dosatore e paletta per gelato.

L'impianto frigorifero & conforme alla normativa
sullambiente a salvaguardia dell'ozono.

High efficiency cooling system,
powerful direct drive system.

All the ice cream you want with the Gelatissimo
Exciusive machine by Nemox!

1.7 liters (1.6 Qis) of gelato, ice creams, sorbets,
granitas and frozen yoghurt can be obtaned
in both the fixed stainless steel bowl and in the
removable one. Very easy to use.

Just turn on the switch and pour the ingredients
in the bowl.

In 20-30 minutes a superb gelato or sorbet or ice
cream will emerge from your machinel

Thanks to its powerful refrigeration system,
more filavours can be produced in short time.
Professional refrigeration system. Powerful mixing
motor. Large 1.7 1. (1.8 Ots) capacity. Comes with
a removable bowl Stainless steel, and ice cream
spatula and a measuring cup. The refrigeration
system complies with environmental regulations
protecting the ozone layer.

BbicokonpounsBoamTenbHas cuctema oxnaxaeHus,
MOLLHBIV 6e3peayKTOpHbIV NPUBOL,

MopoxeHnuua Gelatissimo Exclusive npurotoBut
noboe MopoxeHoe Ha ntobol BKyc!

Jlerkas B UCNOMb30BaHWM CO CbEMHOMN U
cTauuoHapHoii Yawamu. Beixog rotoBoro npogykra
1,7 n (1,8 kBapThbl). [1pOCTO HAXMUTE KHOMKY 1
3anewTe MHrpeaneHTbl B Yawy 1 yepes 20-30 MUHYT
Bbl NMONyYnTE OTNUYHOE AxenaTto, copbeTt nunm
MSArkoe MOopoXeHoe!

Bnarogapst MOLHOM cUCTEME OXNaXOeHUst MOXHO
BbICTPO NPUrOTOBUTL HECKONBKO BKYCOB.
[MpodeccroHanbHas cuctema oxnaxaeHus.
MouHbI ABUraTens cmecutens. Yatua 6onbLuoin
emkocTu (1,7 n — 1,8 kBapThl). [TocTaBnseTcsi co
CbEMHOM Yallen 13 HepXKaBetoLLen cTanu, NonaTkown
Ans MOpOXeHOoro v go3atopoM. Cuctema
OXNaXAeHns cooTBeTCTBYeT TpeboBaHWAM npaBun
M0 3aLUMTe OKpPYXatoLLen cpeabl U 030HOBOTO CIOS.

Color ART. EAN Y k
o s - 265x385x225 mm 11,6 kg
Gel atissimo ® 0036610260 | 8024872130599 z x
1
EXCLUSIVE @k
]
&) 0036610250 | 8024872130766 360x495x315 mm 5 134 kg
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TALENT - Gelato & Sorbet

Accendere 'interruttore e versare gli ingredient.
Gelato & Sorbet TALENT automaticamente
raffredda e manteca gli ingredienti per un risultato
sempre perfetto |

Con Gelato & Sorbet TALENT, si possono
preparare gelati, sorbetti e granite di tuth | gust
in breve tempo.

Possibilita di utilizzo sia con cestello fisso che con
cestello estraibile per una maggiore flessibilita e
facilita di conservazione.

Gelato & Sorbet TALENT & la macchina da gelato
compatta ed efficiente che permette di produrre
gelato per 8/10 persone (800 g.) in soli 20-30
minuti.

Compressore integrato ad alta efficienza, senza
CFC.

Pala di mescolamento brevetiata a doppio effetio,
varia automaticamente la velocitd di rotazione
in funzione della densitd degli ingredienti. La
mantecazione degli ingredienti & perfetta e la
temperatura omogenea.

A
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TALENT - Gelato & Sorbet

Switch on the machine, pour ingredients in, and
Gelato & Sorbet TALENT will automatically gently
chum and freeze to give delicious results every
time.

With Gelato & Sorbet TALENT you can prepare
gelato, ice cream, sorbet and granitas of all
possible flavours.

Preparation can be obtained in the fixed stainless
steel inner bowl or in the removable bowl for
greater flexibility and easy storing.

Gelato & Sorbet TALENT is a compact and
effective machine that makes gelato for up to 8/10
people (800g.- 1 gt} in just 20/30 minutes.
Built-in, high efficiency CFCs free compressor
Patented counter revolving mixing paddle with
double effect:

It changes automatically the rotation speed in
funcion of the ingredients’ consistency.

The result is a perfectly combined, creamy gelato
with no frozen particles.

The temperature of the gelato is even all over.

Compressore

TALENT

Gelato
o
Sorbet

[xenaTto n copbet

| BAENS

o\ato & S0P

G

TALENT -[xenato u copbet

Bkntounte MopoxeHuLy, 3anenTte nHrpeaneHTbl, u
MOpOXeHMWLa aBToMaTN4Yeckun nepemeLlaeT u
oxnaguT cmeck. B pesynbTaTte Bbl nonyynTe
oxenarto, copbeT, MArkoe MOpOXeHoe Unv rpaHnTa ¢
BOCXUTUTENbHBIM BKycOM!

B komnnekTe nmeeTcs cTaumoHapHasi BHyTPEHHSASA
Yyalua u3 HepXxaBetoLLe CTanu U CbeMHas yala ans
yAo6CTBa ¥ NErkocTy XpaHeHus.

Gelato & Sorbet TALENT — komnakTHas v
adpekTBHAs MalLvHa, cnocobHasi MPUroToBUTb A0
8/10 nopuuii npoaykta (800 r — 1 kBapTa) Bcero 3a
20-30 MUHyT.

BcTpoeHHbI BbICOKOMPOM3BOANTENBHbIV
6eccpeoHOBbLIN KOMMPECCOP.

3anateHToBaHHasa cMcTema BpalleHns nonacTen ¢
OBOVIHBIM BpaLLaTenbHbIM 3 MEKTOM.
ABTOMaTUYeCKas perynmpoBka CKOPOCTU BpaLLeHust
B 3aBMCHMMOCTUN OT KOHCUCTEHLMN NHTPEANEHTOB.

B pesynbTarte Bbl nonyyaeTe gkenato o4HOPOLHOW
TemnepaTypbl, naeansLHoro coctaBa ¢ KpeMOBON
CTPYKTYpOW 1 6e3 neasiHon KPOLLIKM.
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Gelato Chef 2200
L’originale!

Possibilita di utilizzo sia con cestello fisso che con
cestello estraibile per una maggiore flessibilita e
facilita di conservazione.

Gelato per 8/10 persone (800 g.) in soli 20-40
minuti.

Cestello fisso ed esfraibile per ottenere diversi
gusti, maggior quantita.

Il compressore incorporato permette un utilizzo
continuo, consentendovi di fare tanto o poco
gelato in tutti i gusti che wvolete. Messuna
osfruzione nel centro del cestello, 1l gelato pud
essere nmosso facilmente, 11 cestello & facile

RAOFEGEIONAL DLABE

7-NEMOX

Gelato Chef 2200, the original!

VERY SIMPLE TO USE. NO PRE-FREEZING
NECESSARY

Makes perfect homemade ice creams, sorbets
and frozen yoghurts in just 20/40 minutes.

Fixed and removable bowl for larger quantities /
different flavours.

Mo obsfructions in the centre of the bowl, ice
cream can be removed easily and bowls are easy
to clean.

Powerful electric induction motor.

Complete with ice cream spoon, removable bowl
and patented counter revolving mixing paddle with
double effect:

Compressore

Gelato Chef 2200 - opurnHanbHas MmopoxeHuual

MPOCTAA B NCMNOJIb3OBAHNW. HE TPEBYET
MPEOBAPUTENBHOIO OXNAXXOEHNA

C ee NoMoLLb MOXHO NPUrOTOBUTL MaearnbHoe
[omMallHee MOpOXeHoe, copbeTbl U 3aMOPOXKEHHbIV
norypt Bcero 3a 20-40 MUHYT.

CraumnoHapHas 1 cbemMHas Yawm ans 6onbLuoro
KonunyecTBa/pasnnyHbIX BKYCOB.

HuuTO B LEHTPE Yaluu He NPenaTCTBYET BblEMKE
MOPOXEHOIO U €€ YNCTKE.

MOLLHBIN 3NeKTPUYECKNA MHAYKLMOHHBIA MOTOP.
MocTaBnsieTcsi C NOXKOW ANt MSrKOro MOPOXEHOIO,
CbEMHOW Yallen 1 3anaTteHTOBaHHOW CUCTEMOW
BpaLLleHns ionacTew ¢ ABOVHbIM BpaLLaTenbHbIM
3(PHEKTOM, UHCTPYKLMEN U KHUTOW OTIMYHBIX

da pulire. Potente motore a induzione per una  Full instructions and a selection of delicious pepentos.
perfetta mantecazione. Completa di paletta per il recipes. ®pursep cooTBeTCTBYET TPEBGOBAHMAM NPaBUI MO
gelato, pala di mescolamento brevetiata a doppio The freezer complies with environmental sauuTe okpyxatoLLel cpeabl M 030HOBOTO CHOS.
effetto, libretto di istruzioni e ricette. regulations protecting the ozone layer.
Limpianto frigorfero &€ conforme aila normativa
sull'ambiente a salvaguardia dell'ozono.
e | o EAY I ﬁ
: A 245x345x305 mm 10,0 kg
i) 0036500264 | 8024872130117 Z X
GELATO & 2200 1
@ 0036500252 | 8024872130681 .
340x470x400 mm 122kg
O 0036500270 8024872130209 5




/,/Zf,? MADE IN ITALY

Design accantivante per la gelatiera compatta
di casa Nemox. ldeale nelle cucine moderne.

Ideale nella casa modema, Gelato GRAND
combina performance professionali alla facilita
d'uso.

Gelato GRAND raffredda automaticamente e
manteca gli ingredienti per un risultato perfetto |
La macchina & dotata di un potente impianto di
raffreddamento autonomo con compressore.
Paossibilita di utilizzo sia con cestello fisso che con
cestelio estraibile per una maggiore flessibilita e
facilita di conservazione.

Gelato GRAND produce gelato per 6/8 persone
(700 g.) in 30 minuti circa.

Fornita con un cestello estraibile e una paletta
per gelato. L'impianto frigorfero & conforme
alla nommativa sullambiente a salvaguardia
dell'ozono.

| 7> NEMOX |

BROFEERICH

Attractive design for this Nemox Compact
Gelate machine. Ideal in the modern kitchen.

It combines professional performances with user-
friendliness.

Gelato GRAND automatically chums and freezes
to give delicious results every time.

With Gelato GRAND you can prepare gelato, ice
cream, sorbet and granitas of all possible flavours.
Preparation can be obtained in the fixed stainless
steel inner bowl or in the removable bowl for
greater flexibility and easy storing.

Gelato GRAND makes gelato for up to 6/8 people
(700g.- % gt) in 30 minutes.

Comes with an aluminum removable bowl, an ice
cream spatula and .

The refrigeration system complies with
environmental regulations protecting the ozone

layer

fompressore

d"((.p"t(/
f;r’/(/n

b4

KomMnakTHas MopoxeHuLa npMBrnekaTensHoro
ounsanHa. VigeanbHo noaxoouTt Anst COBpEMEHHOM
KYXHU.

MpocTas B NCnonb30BaHUM MOPOXEHULIA
npoeccnoHanbHOro YpoBHS.

Gelato GRAND Bce genaeTt aBToMaTU4ecku 1 ¢ ee
NMOMOLLbHO MOXHO NPUIOTOBUTL AXXENaTo, MSArkoe
MOpOXKeHoe, COpOET U rpaHnTa PasnMyHbIX BKYCOB.
B KOMMNeKT BXOAWT CTauMoHapHasi BHYTPEHHSS
Yalla 13 HepXxaBetoLLel CTanu U CbeMHas Yalla ansi
yA06CTBa U NErkoCcTU XpaHeHUs.

Gelato GRAND cnocobHa npurotoBuTb 10 6/8
nopumi (700 r — % kBapTbl) AecepTa 3a 30 MUHYT.
[MocTaensieTcs ¢ antoMUHNEBOW CbEMHON Yallen,
TIonaTKoW A1 MSrKOro MOPOXXEHOTO U

CucTemMa oxnaxaeHusi COOTBETCTBYET TpeboBaHUSIM
npaBun Mo 3aLluTe OKpY)XatoLlen cpedbl U 030HOBOrO
crnosi.

¥ L
ART. 0036500750 A 245x345%300 mm E 11,6 kg
/ 2eers u'/ £ ;
& 5’, clecle o)
EAN 8024872130803 ﬁ 340x470x400 mm E’ 134kg




[llonmbl 9x14x12

Tt TECHNICAL  Toxuuecine Gelato Pro Gelato NXT1 TALENT
SPECIFICATIONS 0 2 ronvcTyiki 1700 Acciaio  L'AUTOMATICA Gelato & Sorbet
White:
Red: 0036600900 White White White:
0036600825 Black: Silver: P 0036500450 0036500270
; . White: - 0036600920 0036620250 Pink Red:
Articalo ltem apr. sitiaein 0036600806 Rk Wit - 0036600250 S s B0 0036500750
Black: 0036600940 0036620254 L Yellow Silver:
0036600835 Silver: 0036500490 0036500264
0036600060
White:
Red: 8024872130957 — White: White:
024872130650 Black: Silver: i 8024672130040 | 5024872130209
White: 8024872130064 | 5024872130780 Pink: Red:
AN &AM ETK B024872130674 | BO24BTZI3075 Red: White: - BOMBTZAI006 | wopaproe30033 | sozds7aqzesey | B024672130803
Black: SO24B72130971 | BO4ET2A30806 | o720 o Vellow: Silver:
024872130698 Silver: B024672130026 | 8024872130117
8024872130988
T e ’ 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V 220240V 202407
9 OMVIHATIEHLIE AAHHEIE 50/60Hz 5060Hz 50i60Hz 50/G0Hz 50/60Hz 50/G0Hz 50Hz 50Hz 50Hz
Totenzs Tower oTnetrmonan monooT: TO0W 650 oW 550 TEoW T50W T50W TI0W AW
Compressote senza |CFC e 5ecgpeoosuih kounpeccop 48ec 43cc 43cc 43cc 43cc 3Bec 43cc 18ec ifec
CFC Compressor unit
qaﬁ'?d’damcﬂn Air coofing BosayLiHoe oxnaxaeHve ® . L) L4 . * = = ™
ad aria
D03 Direct drive DOS Deect drive |Cuctema c npsiMbimM . . . . . .
System system npnBoAOM no no ne
Motore pala a Paddle induction - [11naywonmeii wotop RPM 32 RPM 32 RPM 32 RPM 32 RPM 32 RPM 32 RPM 25 RPM 30 RPN 30
induzione mator nonarok
= M M (manual)
Tunzone METURE A lsutomatic)  [Pywon (P) asTomatiueckvii MsA M+A A M+A M " M ] M
(M) - Automatica (A) il ! (A) pexum
5 peralion
Swcurezze termiche Ti'l'e_rrr:e.! qat—out 00 ke pmomaTumk oxnaxaatowedt
impiante refngerante Jrefngerating and  fovcremsl n cmecurens i H ¥ L 4 o " 4 ™
& mescolamento misang urst
Costello fies AlST 302 stainless |Crayvonapras vawa us
PN B0 stez] Hepxaselowuel crany AlS| 171-18qt 17L-18qt 171-18qt 17L-18qt 171-18qt 171-18qt 151-15qt 1501.-15qt 151-15qt
accizso AIST 304 wod bowl 04
— ; TTL-18qt TIL-1aat Tl 18qt 7L 18t TTl-18at 7L i8qt 15L-15q0 TAL-15qt 150 154qt
Ceelicanile  [Removablebowl [Cueutian vaua Stainless sieel | Stainless steel | Stainlesssteel | Stinless steel | Stainkesssteel | Aluminium Alliswiiiioar Allumirium Alliswicun
LA e Wax Ingrecients lutacumansroe konsecrso 1Kg.1 gt 1Kg. 1qt 1Kg 1 gt 1Kg 1qt 1Kg 1 qt 1Kg 1 at 080Kg 080 gt | 0.80Kg.080qt | 075Ka-0T5qt
ingredient aty MHrpeamneHToB
B, L 1 ooy ] M
'p;fdc‘:‘j:"e s ';‘z’l‘:’“d“m’“ i 151 -15qt 150-15qt 151-15qt 151-154 151-15qt 150-15at 121-12qt 121-12qt 141 -14qt
Tempodi Preparation tme  [Bpems npurotosneHus 1525 2030 20.30 2030 20-30 2535 2030 2535 2535
prepargazicne
Eunz:one ) Storage function DyHKLNA XpaHEeHNs . . . .
LONESNEZIONE
Attivazione Automatic switch  [ABTOMAaTM4eCKOR
automatica B NepeknioyeHne Ha pexum - .
R—— to storage mode \paHeHus
Uhspostvo Adjuctable air Perynupyemas nogaua "
reqolanione ana device BO3ayxa
Carozrana ﬁmpl!eme [ Alluminium Alluminium ABS ABS ABS ABS ABS ABS ABS
Dimensiani ’:.WI'ETDE Paamepbi (LUxMxB) cm 27u38x22 cm 2Tx36x22 cm 27x38x24.5 cm 2Tx36x22 cm 27x38x22 cm 27x38x22 cm. 243527 cm. 24x35x30 cm. 24x35x30
maochina (LIFH) m‘.ﬂg‘;ﬁ““ in 11x15%9 in Hx15x9 in 11x15x9 in 1x15x9 in 14159 in 14158 in Oxl4xi2 in Gxl4x12 in Oxd4x12
Peso Weight Boc 125Ky 21 1b T2Kg- 261b 12Ky 261b 12 Ky 26 Ib 12Ky %6 b T2Kg_261b 10 K - 221 T Kg_ 2210 0 K22 I
cm. 41x53x36 cm. 36x50n32 cm. 36x50x32 cm. 36xh0x 32 cm. 365032 cm. 365032 cm. 3dxdTnd0 cm. MxdTxd0 cm. 3dxdTd0
Imbafio di spedizione | Shipping carton  [YnakoBoUHast kopobka in16.2x209x142 | in $42x19.7x126 | in 142407126 | in 142197126 | in 14261972126 | in 1424097126 | in 134185157 | in 13401850157 | in 134218 5:15.7
CasivEaas kg.14.5 - Ib 31 kg4 -Th 30 kg 14 - 1b 30 kg.13- b 28 kg.13-1b 28 kg.13-1b28 kg.12- b 27 kg.12 - 1b 27 k. 12-1b 27
- . |Accessories NononHuTensHble
Accessori inclusi included NpyHaaNexHOCTU

Cestello Ectrabiis

Removakle bowi _[ChemHas vawa

Spaiola per gelato

Gelato spatula _ WNonatka ans pxenato

Mizurno

Meas. cup [osatop
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LomauwHee MopoxxeHoe

MopoxeHuLa-akkyMmynsaTop xonoaa

C nomouwbro amot npocmodu 8 yrpassieHuu MOpOXeHUUbI OXKeriamo, Ms2Koe
MOPOXKeHOe, copbem U 3aMOPOXEHHbIU Uocypm 51e2Ko Mpueomosums 8
domawHux ycrosusix. Pesynbmamsi 6y0ym nompsicatoujue U ¢ npeKkpacHbImM
8KYCOM.

lMpuHyun deticmeus:

CHavarna rnomecmume Yawy 8 MOPO3UIbHUK pu memrnepamype MUHUMYM -
18 °C, o KkpatiHeu mepe, Ha 12-24 yaca.

Lns npu2omosrieHusi MOPOXXeHOZ0 POCMO 8bIHbMe KOHMeUlHep U3
MOpO3usibHUKa, Hanelme UH2pedueHmbI U ycmaHo8ume KoHmeuHep 8 MUKcep.
lMpekpacHoe domauwiHee MOpPoXxeHoe 20mogo Yyepe3 20-40 muHym. Ymobbi
rpuU20mo8uUMb MOPOXXEeHOoe 8 /Ilnboe 8peMsi pekoMmeHOyeM ecez0a Oepxkamb
KOHmMeUHep 8 Mopo3usibHUKe. KOHmeUHep sieeko Moemcs pomaoYyHou 8odoli
06b1YHBIMU MOrWUMU cpedcmeamu. Momop rneeko omcoeduHsemcs om
KPbIWKU 8 Uerisix MakcumarabHoU euaueHbl. MopoxeHuua udearnbHO nooxooum
01 oxnaxo0eHus MobbIX HAMUMKo8, ee makxe MOXHO UCIMO0/1b308amb 8
Kayecmee emMKocmu Oris fib0a u 01151 oxraxxoeHuss 6ymbirioK. 3aMopoXXeHHasi
emMKocmb coxpaHsaem memnepamypy -10//C @ medyeHue 2 4acos u 00800UM
memnepamypy 1 11 xudkocmu 0o 10//C eceeo 3a 3 MUHYymMbI.
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Il gelato & una dolce seduzione, lasciatevi
sedurre dalla Dolce Vita.

Dolce Vita, per realizzare qualsiasi tipo di gelato
sorbefto o granita, con stile. Da usare e da
moesirare.

Deolce Vita & l'unica macchina con contenitore
intero in acciaio inox lucidato a specchio, bella da
vedere, facile da pulire, igenico, assolutamente
antigraffio.

Il coperchio dispone di un'ampia apertura per
versare o aggiungere ingredienti.

Dolce Vita & wuna macchina da gelato
semplicissimada usare e garanfisce perfett
risultati sempre. in 20-30 minuti produce gelato
per 6/10 persone (900 gr)

Macchina da gelatc ad accumule di freddo
con contenitore a doppia parete sigillato
ermeficamente.  Miscelazione con  motore
elettrico.

Ideale per raffreddare istantaneamente qualsiasi
tipo di bevanda. Il cestello porta ghiaccio o
raffreddatore di bottiglie.

Il cestello congelato mantiene una temperatura di
-10 Cper circa 2 ore.

E ricordatevi. Il gelato & buono e fa benel

Ice-cream is sweet seduction, let the Dolce
Vita seduce you.

The Dolce Vita, for making any type of ice-creams,
sorbets or granitas,with style. Use it and flaunt it.
The Dolce Vita is the only appliance with stainless
steel inner bow! polished to a mirror finish, good
to look at, easy to clean, hygienic and absolutely
scratch-proof. The lid has a generously sized
opening for pouring or adding ingredients.

The Dolce Vita is an extremely user-friendly ice-
cream maker that guarantees perfect results,
always. Ice cream for 6-10 people (900 g.) in
just 20-30 minutes. Cold accumulating ice-cream
maker with airtight sealed double walled bowl.
Mixing powered by electric motor. Ideal for instant
cooling of any kind of drink.

The bowl has an elegant design and looks
attractive on the table as ice-bucket or bottle
cooler. The frozen bowl maintains a temperature
of -10°C for about 2 hours. And remember, ice-
cream is good and is good fo youl

I\IEMCI

-  FPRAOFERAIONAL OLAGS

MopoxeHoe — 3To cnagkoe uckyleHue, nycte Dolce
Vita cobnasnut Bac!

Dolce Vita — cTunbHbIM annapaTt Ans MOPOXEHOrO,

copbeTa v rpaHuTa. 3TO eAMHCTBEHHAs!

MOPOXKEHMLA C Yalleil N3 HepXKaBEIOLLEN CTanu,
OTMONMPOBAHHOM A0 3epkarnbHoro Griecka, koTopast
MPEeKPacHO CMOTPUTCS, NIErKO YUCTUTCS, MUrMeHnYHa

n yCTOMHMBa K LapanmHam. BonbLioe oTBEpCcTMnE B
KpbILLKE NMO3BONAET 3anmBatb UK ,ElOGaBJ'IﬂTb
WUHIpeaneHTbI.

Dolce Vita — uckntountensHo yaobHas B -

1cnonbL30BaHNM MOPOXEHWLA, Bceraa
rapaHTupymLLas naearnbHbI pesynbTarT, cnoqa6Haﬂ
npurotoBuTb 6-10 nopumn gecepta (900 r) Bcero 3a

20-30 mMyHYT. MopoxXeHuLa- akkyMynsiTop X0no4a ¢

repmMeTUYHON Yallen C L BONHOM CTEHKOMN. ~—
ObopynoBaHa aneKkTpnyeckoM MOTOPOM s
CMELUNBAHNS VHIPEAVEHTOB, naeanbHO NoAXoau

Ans ObICTPOro oxnaxaeHns niobblX HANMTKOB. —
OneraHTHbIN AnM3aiH 1 NpUBIEKaTenbHbIN BHELLUHNUI
BMA YallM NO3BOMSAT UCMONb30BaTb €€ B Ka4eCcTBe
BeJepKa Ans NbAa Unu eMKocTn AN oxNaxaeHns
OyTbINOK. 3aMOpOXEHHas Yalua coxpaHseT
Temnepatypy -1001C go 2 yacos. I nomHuTe,
MOPOXEHOe — 3TO XOPOLLO, 1 3TO XOPOLLIO Ans Bac!

ART. EAN
. 1,5 0034500279 | 8024872124598
QO 1,5 | 0034500280 | 8024872124604
® 1,1 0034300298 | 8024872122600
i 1.5l 195%195x260 mm
| 1 195%195x220 mm
T ?‘—
40x460x370 mm
460x460x330 mm

| 32kg

s 29kg

- 152kg

13,6 kg
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Due colori per assaporare i gusti delle quattro
stagioni. Il gelato & un piacere che dura tutto
I'anno!

Macchina da gelato ad accumulo di freddo
con contenitore a doppia parete sigillato
ermeticamente. In 20-30 minuti produce gelato
per 6/10 persone.

Miscelazione con motore elettrico.

Produce gelato, sorbetti, granite, frozen yoghurt.
ildeale per raffreddare istantaneamente qualsiasi
tipo di bevanda.

Il cestelio ha un design elegante e pué essere
portato in tavola come cestello porta ghiaccio o
raffreddatore di bottiglie.

Il cestello congelato mantiene una temperatura di
-10°C per circa 2 ore.

Il contenitore interno In acciaio inox garantisce
una perfetta igienicita, |a resistenza nel tempo.
Assolutamente antigraffio.

W ;s .
| ¢, NEMOX |

PAOFEG@IOMNAL DLAS

Two colours for savouring the flavours of four
seasons. lce-cream is an all-year pleasure!

Cold accumulating ice-cream maker with airtight’

sealed double walled bowl.
Mixing powered by electric motor.

Produces ice-creams, sorbets, granitas and

‘frozen yoghurt for 6/10 people in 20-30 minutes

only.
Ideal for instant cooling of any kind of drink.

The bowl has an elegant design and looks
attractive on the table as ice-bucket or bottle
cooler.

The frozen bowl maintains a temperature of -10°C

“for about 2 hours.
The stainless steel inner bowl guarantees perfect’

hygiene and durability.
Absolutely scratchproof.

qelato
harlequin

[lBa uBeTa Ansi BKYCOB YeTbIpEX CE30HOB.
MopoxeHoe - HacnaxgeHue Kpyrmbii roa!

MopoxeHuLa-akkyMynsTop xonoaa ¢
repMeTUYHOM Yallen C ABOMHbIMY CTEHKaAMW.

CMeLumBaHme UHIPEANEHTOB C MOMOLLbIO
3M1EKTPUYECKOro MoTopa.

Cnoco6Ha npurotoBuTb 6-10 NopLuii MSrkoro
MOpPOXXeHoro, copbeTa, rpaHuTa 1 3aMOPOXKEHHOIO
norypta Bcero 3a 20-30 muHyT. igeansHo
oxnaxpgaet nobble BUAbl HANUTKOB.

OneraHTHbIN An3ariH 1 NpyBeKkaTenbHbIN
BHELUHWI BMA, Yally NO3BOMISAOT UCMOSb30BaTh ee
B Ka4yecTBe Begepka As1si NibAa UM eMKoCTU Ans
oxnaxaeHus ByTbinok. 3aMopoxeHHas Yalla
coxpaHsieT Temnepatypy -100/C go 2 yacos.

Yawa 13 HepxxaBerLLen cTanm — rapaHTus
OTITMYHOW TUrMEHbI Y LONTOBEYHOCTU U3LENUS.

ABCONIOTHO yCTOMYMBA K LlIapanvHam.

gelato 4

harlequin

Gialor ART:. EAN gelato harequn
15L A | 195x195x260 mm ﬁ 30kg
1 0034500262 | 8024872124321 =
4 || 460xas0x370 mm ol 14,0 kg
11L A | 195x195x220 mm o] 2,6kg
’ 0034300260 | 8024872122020
® .| 460x460x330 mm %‘ 130 kg
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Il gelate & buono e fa bene!

Un nuovo design contemporaneo per questa
gelatiere molto efficiente e facile da usare. In 20-
30 minuti produce gelato per 6 persone (600 gr.).
Macchina da gelato ad accumulo di freddo
con contenitore a doppia parete sigillato
ermeticamente.

Miscelazione con motore elettrico. Produce
gelato, sorbetti, granite, yogurt gelato. Ideale
per raffreddare istantaneamente qualsiasi tipo di
bevanda.

Il cestello ha un design eleganie e puo essere
portato in tavola come cestello porta ghiaccio

o raffreddatore di bottiglie.

Il cestello congelato mantiene una temperatura
di -10°C per circa 2 are.

Cestello interno in acciaio, molto efficace e facile
da pulirel

BROFERRIRNAL CLABE

Ice cream is good and good for you!

A new contemporary design for this user-friendly
ice cream machine, very efficient and easy to use.
Ice cream for G people (600 gr.} in 20-30 minutes.

Cold accumulating ice-cream maker with airtight’

sealed double walled bowl. Mixing powered by
electric motor.
Produces ice creams, sorbets, granifas and

frozen yoghurt. Ideal for instant cooling of any

kind of drink.

The bowl has elegant design and looks atfractive
on the table as ice bucket or bottle cooler.

The frozen bowl maintains a temperature of -10°C

“for about 2 hours.

Super efficient stainless steel inner bowl.
Easy to clean.

NEMOX |

qelato
Duo lux

MOpOXeHOe — 3TO XOPOLLIO, 1 3TO XOPOLLIO AN Bac!

MoposeHuLa HOBOro COBPEMEHHOTO An3aiiHa, yaobHas
B UCMOJb30BaHWUM, BLICOKO NPOM3BOAUTENbHAS U
npocrasi B ynpaeneHuu. CnocobHa npurotoeutb 6 (600 r)
nopuuii MArkoro MopoxeHoro Bcero 3a 20-30 MUHyT.
MoposeHunLa-akkyMynsaTop Xonofa ¢ repMeTUHHON
Yaluew ¢ ABONHBLIMU CTEHKaMMU.

CmelunBaHne MHIPEANEHTOB C MOMOLLbIO
3MEeKTPMYECKOro MoTopa.

C ee NOMOLLbIO MOXHO MPUrOTOBUTL MSITKOE MOPOXEHOoe,
cop6eT, rpaHnTa U 3aMOPOXEHHBIN orypT. MoeanbHo
NOAXOAUT ANsi OXNaXKAEHNS NoObIX HANWUTKOB.
OneraHTHbIN AM3aliH 1 NpUBreKaTenbHbIN BHELLUHWUIA BUS,
Yaluy No3BOMSIOT UCMONb30BaTh €€ B KayecTBe Beaepka
NS NbJa UM eMKOCTU OIS OXNaXAeHNUs Gy ThIOK.
3amopoeHHas Yalua coxpaHsieT TemnepaTtypy -100/C
00 2 Yacos.

Cynep npousBoauTenbHas Yalla u3 HepxasetoLen
cTanm.

TNerkas ouncTka.

Y il
QGZ|QEO ART. 0034410800 i J\x 215x200x220 mm E 48kg
3
PDuo lux D
EAN 8024872122624 oL 450x660x300 mm ﬁ 17kg




DATI TECNIC1
TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Doice Vita Black

1.5

TexHUYeckne xapakTepucTuku

Articolo
Item
AprT.

0034500279

Dolce Vita White
1.5

0034500280

Dolce Vita Rossa

0034300298

Gelato Harleguin
15

0034500262

Gelato Harlequin
11

0034300260

0034410800

Gelato Harlequin
11

0034300260

0034410800

EAN
ETK

8024872 12450 8

8024872 12460 4

8024872 12260 0

8024872 124321

8024872 122020

8024872 12262 4

8024872 122020

8024872 12262 4

Alimentazione
Rating

HomuHanbHble AaHHble

230v
50Hz

230V
50Hz

230V
50Hz

230V
50Hz

230V
50Hz

230V
50Hz

230V
50Hz

230V
50Hz

Potenza
Power
MowwHocTb

15W

15W

15W

15W

15W

15W

15W

15W

Capacita
Capacity
EmkocTb

1501

11L

2x1.11

21,11

Ingredienti - max.
Ingredients - max,
WHrpeaneHTbl- Makc

900 g.

900 g.

700 Q.

900 g.

700 g.

2700 g.

700 g.

2x700 g.

Temperatura
congelamento min

Min. freezing temperature
MwvH Temneparypa

3aMOPO3KKn

-18°C

-18°C

-18°C

-18°C

-18°C

-18°C

-18°C

-18°C

Tempo congelamenio
contenitore

Bowl cooling time

Bpewms oxnaxaeHus yaw

12-18h

12-18h

12-18h

12-18h

12-18h

12-18h

12-18h

12-18h

Altezza contenitore
Bowl hight

BbicoTa valum

18 cm

18 cm

14 cm

18 cm

14 cm

14 cm

14 cm

14 cm

Matenale contenitore
interno
Inner bowl material

18/10 stainless
teel

MaTtepuvan Yawm (Hepx,d

Tanb)

18110 stainless
steel

18/10 stainless
steel

18/10 stainless
steel

18/10 stainless
steel

18/10 stainless
steel

18/10 stainless
steel

18/10 stainless
steel
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CAFFE FENICE

Caffé del’OPERA & Caffé FENICE - il bar in casa

Caffé dellOpera e Caffé Fenice; sono in acciaio inox, compatte,
dalle prestazioni di vere professionali.

Caffée dellOpera & dotata di macinacaffé incorporato a macine
coniche con regolazione micrometrica.

La caldaia di grandi dimensioni & in ottone, per garantire un'inerzia
termica che permetta un eccellente controllo della temperatura
regolata da termostati che intervengono con una tolleranza inferiore
ai5"'C.

Il solido porta filtro professionale in ottone, mantiene il calore
garantendo sempre la temperatura ideale dell’'espresso.

Entrambe le macchine sono inoltre dotate di  elettrovalvola sul |
gruppo erogazione acqua.

Tutta 1| raccordi interni sono realizzati in ottone. L'erogatore di
vapore € dotato di un dispositivo che permette di montare il latte
per il cappuccino agevolmente.

Particolarmente indicata sia per casa che per uffici e piccole
comunita.

Caffe del"OPERA & Caffé FENICE - your private coffee shop

The compact Caffé del'Opera and Caffé Fenice are in stainless
steel and have the performance features of real small professionals.

Caffé del’Opera has a built-in coffee mill with conical grinders
adjusted to the fraction of a millimetre.

The large boiler is in brass, in the old tradition of professional
coffee-makers, to guarantee a thermal inertia allowing excellent
control of the temperature, governed by thermostats operating with
a tolerance of less than 5 °C.

Both machines are equipped with solenoid valve on the water
delivery unit. This device cuts out water drips from the filter or spout
at times when the pressure is high.

The solid professional brass filter-holder retains the heat, always
guaranteeing an espresso at the ideal temperature. All internal
pipes are in brass.

The specially designed steam spout is equipped with a device for
easy frothing of milk when making a cappuccino.




lLa Tradizione

CAFFE DELL OPERA
ESPRESSO LA TRADIZIONE

Caffe dellOPERA n Caffe FENICE — BaLl cOGCTBEHHbIN
KadeTepuin

KomnakTHble kodemalumHbl Caffé del’lOPERA un Caffe
FENICE v3 HepxaBetoLen ctanu ¢ yHKUUSMU
npodgeccnoHarnos.

Caffé dellOPERA co BCTpOEHHOM KOhEMOTIKOM C
»XepHOBaMM1 KOHUYECKOM POpMbI U PEryNMPOBKOM NomMona
3epHa Ao MUNMMETPA.

BornbLuon natyHHbIM 6oMnep BbINOMHEH B TPaanLMsX
npodeccroHanbHbIX KOheMallvH 1 rapaHTupyeT
TennoByk MHepLMo, 06ecneunBaroLLyt0 OTIINYHbIN
TemnepaTypHbI KOHTPOSb C MOMOLLbIO TepMocTaTa ¢
OTKIOHeHnem meHee 571C.

O6e kohemaluvHbl 060pyA0BaHbl 3N1EKTPOMArHUTHbLIM
KnanaHom, oTBeYarLmM 3a nofady BoAbl. KnanaH
GrokupyeT nogady BoAbl U3 punbTpa unu copaceiBaeTt
BbICOKOE [aBreHMe.

[MpoyHbIN NpodeccuoHarnbHbIN NaTyHHbIV AepXaTenb
dunbTpa coxpaHseT Tenno, rapaHTUpys 3CNPecco
naeanbHoOW TeMnepatypsbl. Bce BHyTpeHHWe coeanHeHuns
naTyHHble.

KpaH nopgauv napa cneumansHO KOHCTPYKLMK C
NapoOTBOAHOW TPYOKON, NO3BONSAIOLLEN BCNEHNBATb
MOFOKO NPV NMPUrOTOBIIEHUM Kanmy4nHoO.
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TexHnyeckve XapaKTepUCTUKn

Caffe dell'Opera

Caffe Fenice

Articolo ltem ApT. 0071330250 0071230250
Codice EAN EAN code ETK 8024872 42610 4 8024872 41610 5
; g - HoMuHanbHble AaHHble 230V 50HzM 230V 50Hz/1
imentazions: Rating 120V 60Hz/ 1 120V 60Hz/ 1
Potenza Power MotHocTb 1200W 1000W
Tempo riscaldamento . < ’ % ,
macghiﬂa Machine heating up time Bpewmsi HarpeBa 2 2
i i i Ki
Macinacaffé a macine coniche 23{239 gririder wih-conieal ngfoMBoan,\;(: ¢ Kormecimm 800 RPM X
Caldaia caffé in ottone Brass boiler JlaTyHHbI Goiinep 1x200 cc 1x200 cc
Resistenza caldaia in acciaio | Stainless steel heating element | HarpesarenbHblil anemenT 13 800w s00W
Hep>KaBetoLLEeN cTanm
Termostato caffé Coffee thermostat Tepwoctar 96°C - 204°F 96°C - 204°F
Termofusibile di sicurezza Safety termofuse MpepoxpanuTtens 152°C - 306°F 152°C - 306°F
Pompa caffé - pressione max. |Coffee pump - max. pressure Hacoc — makc. [lasnexue 1x16 bar 1x16 bar
Elettrovalvola - caffé, acqua, Solenoid valve for coffee, OneKTpoMarHUTHbIN knanaH 1 1
vapore water, steam ans kode, Boabl, napa
Termostato vapore Steam thermostat TepmocTar napa 125°C 125°C
Termofusibile di sicurezza Safety termofuse Mpenoxpanuten by-pass % FELS
Hamnacc Haunmnacc
Serbatoio acqua Water tank EMKOCTb A1151 BOAb! 41-3qt 21-2,2qt

Lancia acqua calda

Hot water spout

KpaH ropsiuei Boabl

Lancia vapore

Steam nozzle

KpaH ans napa

Portafiliro in oftone per caffé in
polvere

Brass filter holder doe ground
coffee

JTaTyHHbIV fepxaTenb
dunbTpa

Filtri per uno e due caffé

One or two cups filters

dunbTpbl Ha OAHY, ABE YallKu

Filtro anticalcare

Scale filter

[TpOTNBOM3BECTKOBbLIN OUNLTP

Carrozzena in accalo inox

Stainless steel body

Kopnyc 13 HepxaBsetoLLen
cTanm

Dimensione macchina

Machine dimension

cm 32x29x39

cm 21x29x35

Pasmepb! MaLLWHbI in 12x11x14 in Bx11x13
Peso macchina Machine weight Bec koemalnHbl 11,5kg-251b 98kg-2151b
. cm 40x40x46 cm 33x29x41
Imballo di spedizione Shipping Carton Pasmepbi ynakoso4How in 165x165x18 in 13x11,5x16,1

KOPOGKM

12,8 Kg -281b

11 Kg-241b
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Macinacaffé LUX

Macinacaffé professionale con carrozzeria in
acciaio inox.

Utilizza macine coniche in acciaio temperato, in
modo da garantire la durata e le prestazioni nel
tempo. |l potente motore & dotato di un sistema
di riduzione che permette di portare il numero dei
giri da 10.200 a 800 RPM.

Macinare a bassi gin & molto importante, non
surmscalda, quindi non “brucia” il caffe.

LUX
Per mantenere inalterati qualita e aroma del
caffe.

Kodbemonka Lux
[MpodeccrnoHanbHble KOEMOIKM C KOPNYyCOM U3
HepXKaBeloLLen CTanu u XepHoBaMy KOHUYECKON
chopMbl 13 3aKaneHHON CTanu, rapaHTUPYLLMMK
JONTUIA CPOK CIYXKObl U OTINYHYHO
Npon3BOANTENBHOCTb. MOLLHbLIN MOTOP
06opyoBaH peaykTopoMm, obecneyrBatoLLmM
perynupoBky ckopocTtu ot 10,200 go 800 06/MuUH.
OyeHb BaXXHOW (OyHKUMEN ABNSAETCS HU3Kas
CKOPOCTb U3MeSbYeHUsi, KoTopasi NpefoTBpallaeT
neperpeB 3epeH 1 NosiIBIeHVe 3anaxa ropernoro
Kodpe.

LUX — coxpaHsieT KayecTBO U apomar Kodpe.

TexHu4yeckune

RATEIECACE SPECIFICATIONS  XapakTepucTukm Lnx
Articolo Itemn Apr. 0079750250
Codice EAN EAN code ETK 8024872 49600 8

: S - HomMuHanbHble 230V 50/60Hz/1
Alimentazione Rating naHHbIe 120V 60Hz/1
Potenza Power MoLlHoCTb 150W

Staint I ical KoHunueckue xxepHoBa
Macine in acciaio inox IMDIGRS HEER Lok 13 HepXxaBetoLLet .
mills cTanu
Grinding speed Perynuposka
Riduzione da 10.200 a | reduction CKOPOCTb .
800 RPM from 10,200 to 800 U3MENbYeHns ¢
BEM 10,200 go 800 06/MuH
Pusante distnbuzione Coffee dispensing =
caffa bt KHonka pasgauu kode
Manopola regolazione ! . KHonka perynvpoBku "
macinatura (neuliscting koo CTeneHu nomona
Pantizeniainacai Stainless steel body Kopnycus .
inox Hep)xaBeloLLel cTanm
s . y . Obbem
Capacita contenitore Coffe container capacity KochenpremHIKka 150g-53 0z
Dimensione macchina | Machine dimension Pasmep kodemornku l(:trgh %5.’,);;%;31%
Peso macchina Machine weight Bec kodemonku 2Kg.-41bs
~ cm. 27x16x38
Imballo di spedizione Shipping carton Pasmep ynakoBo4Hoi inch 10x6x14
KOpOBKK 2.4Kg-51b

Lux Macinacarfe

LUX Coffee Grinder

Professional coffee grinders  with stainless
steel body. Lux uses conical mills, in hardened,
tempered steel, to guarantee a long working
life and excellent performance over time. The
powerful engine is equipped with a reduction
system that allows the speed to be reduced from
10,200 to 800 RPM.

A low milling speed is very important since it
ensures the coffee is not overheated, which might
lead to a bumt flavor.

LUX - designed to maintain coffee’s quality
and aroma intact
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